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INTRODUKTION

For at du kan f& mest mulig gleede af din nye mikrobglgeovn, beder vi dig
gennemlaese denne brugsanvisning, for du tager mikrobglgeovnen i brug.
Veer seerligt opmaerksom pa sikkerhedsforanstaltningerne. Vi anbefaler dig
desuden at gemme brugsanvisningen, hvis du senere skulle fa brug for at
genopfriske din viden om mikrobglgeovnens funktioner.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

e Mikrobglgeovnen ma kun bruges til det, den oprindeligt er konstrueret
til, dvs. til tilberedning af fedevarer til husholdningsbrug.

¢ Mikrobglgeovnen ma kun bruges inden deore.

*  Brug ikke mikrobglgeovnen, hvis ledninger eller stik er beskadigede,
hvis mikrobglgeovnen ikke fungerer korrekt, eller hvis den f.eks. er
blevet beskadiget pga. kraftige slag el. lign.

e Ledningen eller stikket ma ikke nedsaenkes i vand, og
mikrobglgeovnen ma ikke bruges i vade eller fugtige omgivelser.

*  Anbring ikke mikrobglgeovnen eller ledningen i neerheden af varme
omrader som f.eks. gasblus og elektriske kogeplader.

¢ Ror ikke ved mikrobglgeovnen, nar varmlufts- eller grillfunktionen
anvendes, da den bliver meget varm.

e Bloker eller tildeek ikke nogen ventilationsabninger pa
mikrobglgeovnen.

e Anbring mikrobglgeovnen, s& der er tilstraekkelig afstand pa alle sider
af den.

e Teend ikke for mikrobglgeovnen, nér den er tom. For at
mikrobglgeovnen skal kunne absorbere mikrobglgerne, skal der veere
noget i den (fodevarer), ellers kan den tage skade. Hvis du gerne vil
ove dig i at bruge mikrobglgeovnen, kan du szette en kop vand i
mikrobglgeovnen og afpreve de forskellige funktioner pa den.

¢ Dorens sikkerhedslasesystem ma ikke modificeres pa nogen made.
Brug ikke mikrobglgeovnen, hvis derens sikkerhedslasesystem ikke
fungerer, og mikrobglgeovnen dermed kan taendes, selvom dgren ikke
er lukket. Hvis deren er dben, kan du risikere at blive udsat for
mikrobglgestraler.

*  Sorg for, at der ikke opsamles snavs eller rester af rengeringsmidler pa
kontaktfladerne mellem mikrobglgeovnens forside og ovnlagen.

e Renger mikrobglgeovnen regelmaessigt, og brug ikke
mikrobglgeovnen, hvis der er rester af rengeringsmiddel inden i den.

e Opvarm aldrig olie eller fedt i mikrobglgeovnen.

e  Opbevar aldrig genstande eller madvarer i ovhrummet.

e Nar mikrobglgeovnen anvendes, skal bern, der opholder sig i
nzerheden af den, altid holdes under opsyn.

olg altid ““samtliée anvisninger i afsnittet Gode rad om tilberedning af
mad. | |
JFd/rs‘?zs‘g?ql‘dri/g/at reparere mikrobglgeovnen selv.

e '""“H—\l\i,s,,milﬂ;‘fobalgeovnen, ledningen eller stikket skal repareres, skal

mikrobglgeovnen indleveres til en autoriseret reparater. Hvis der
foretages uautoriserede indgreb i apparatet, bortfalder garantien.
Kontakt kgbsstedet, hvis der er tale om en reparation, der falder ind
under garantien.

Brandfare!

For at reducere risikoen for, at der opstar ild i ovnrummet, skal du veere

seerligt opmaerksom pa felgende punkter:

e  Tilbered ikke maden i for lang tid eller ved for hgj temperatur, og
efterlad ikke mikrobglgeovnen uden opsyn, hvis du har anbragt papir,
plastic eller andre braendbare materialer i mikrobglgeovnen med
henblik p& at reducere tilberedningstiden.

e Madvarer med hgijt fedtindhold kan anteendes, hvis
mikrobglgeeffekten er hgj, eller hvis de grilles. Veer derfor forsigtig ved
tilberedning af f.eks. flaeskesteg.

. Metalklemmer og lag/folier, der indeholder metaltrdde, kan danne
gnister i mikrobglgeovnen og skal derfor fiernes.

e Hvis der opstar ild eller rag i ovnrummet, skal du lade lagen veere
lukket. Sluk omgé&ende for mikrobelgeovnen, og tag stikket ud af
stikkontakten.

OVERSIGT OVER MIKROBGLGEOVNENS DELE
Betjeningspanel

Drejeaksel

Drejering

Glasdrejetallerken

Rude

Ovnder

Sikkerhedslasesystem

JoIEL

T

KNAPPER PA BETJENINGSPANELET

Grill

Microwave (mikrobglge)
Convection (varmluft)
Mic.+Girill (mikro + grill)

@mMmoowm>

Aktiverer grillfunktionen

Aktiverer mikrobglgefunktionen
Aktiverer varmluftsfunktionen
Aktiverer kombinationsfunktioner med
mikrobeglger og grill

-/+ Drejeknap til indstilling af temperatur,
tilberedningstid etc.

Aktiverer kombinationsfunktioner med
mikrobglger og varmluft

Mic.+Conv. (mikro + varmluft)

Defrost W.T.

(optening efter veegt)

Jet Defrost (lynoptening)
Auto Function (autoprogram)

Aktiverer optening med angivelse af veegt
Aktiverer lynoptening

Giver adgang til et af mikrobglgeovnens 8
automatiske programmer

Express Cook
(lyntilberedning)
Start/OK

Stop/Clear (stop/afbryd)

Aktiverer lyntilberedning
Bekreefter valg, starter tilberedning etc.
Afbryder tilberedning etc.

o
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SYMBOLER PA DISPLAYET
7~ Mikrobglgefunktion 9 Veegt
@ Varmluftsfunktion =% Optoening

U Grillfunktion AUTO Automatisk program

°C Temperatur 1—@ Bornesikring aktiv

KLARGQRING AF MIKROBGLGEOVNEN

Hver enkelt mikrobglgeovn er kontrolleret pa fabrikken, men for en
sikkerheds skyld ber du efter udpakning sikre dig, at mikrobglgeovnen ikke
er blevet beskadiget under transporten. Kontrollér, om den har faet synlige
skader (f.eks. i form af buler eller lign.), om I&gen lukker ordentligt, og om
haengslerne er i orden. Hvis det ser ud til, at mikrobglgeovnen er blevet
beskadiget, skal du kontakte den butik, hvor du har kebt mikrobglgeovnen,
og vente med at tage den i brug, til den er blevet efterset af autoriserede
fagfolk.

For ibrugtagning skal du kontrollere, at du har fiernet al emballage og alle
transportmaterialer fra mikrobglgeovnen indvendigt og udvendigt.

Bemaerk! Den gréd plade i ovnrummets hgjre side ma IKKE afmonteres!
Den beskytter magnetronen.

Placering af mikrobglgeovnen

Mikrobglgeovnen skal std p& en vandret flade, og der skal veere et frirum
pa mindst 7,5 cm fra mikrobglgeovnens sider og 30 cm over
mikrobglgeovnen for at sikre tilstraekkelig ventilation. Afmonter ikke
mikrobglgeovnens fedder. Mikrobglgeovnen er ikke beregnet til
indbygning, og du skal kontrollere, at ventilationsédbningerne pa oversiden
af kabinettet ikke tildeekkes. Hvis de tildaekkes, mens mikrobglgeovnen er i
brug, er der risiko for, at den overophedes. Mikrobglgeovnen vil herefter
ikke kunne bruges, for den er kolet ned igen.

Tilslutning af mikrobglgeovnen

Mikrobglgeovnen skal tilsluttes 230 volt vekselspaending, 50 Hz. Garantien
bortfalder ved tilslutning til en forkert spaending. Nar ovnen teendes, lyder
der et bip, og displayet lyser.

Installation af glasdrejetallerken

For du tager mikrobglgeovnen i brug, skal du sikre dig, at

e drejeringen (C) ligger i fordybningen rundt om drejeakslen (B), og at
e  glasdrejetallerkenen (D) er anbragt pa drejeringen.

Veer forsigtig, ndr du saetter tunge eller harde beholdere pa
glasdrejetallerkenen, og tilbered aldrig mad (f.eks. bacon) direkte pa
glasdrejetallerkenen. Direkte varme, sted eller slag kan fa glasset til at
fleekke eller knuses.

BETJENING AF MIKROBGLGEOVNEN

Mikrobglgeovnen betjenes pa felgende made.

*  Anbring de madvarer, der skal tilberedes, i mikrobglgeovnen, og luk
ovndgren (F). Bemaerk: Hvis du bruger funktionen varmluft med
foropvarmning, skal du dog ikke anbringe maden i ovhrummet, for
ovnen er varm.

e Veelg tilberedningsfunktion samt eventuelt effekt og tilberedningstid
(beskrives i detaljer nedenfor).

e  Tilberedningen kan til enhver tid afbrydes ved at trykke pé& knappen
Stop/clear pa betjeningspanelet (A). Et tryk afbryder tilberedningen
midlertidigt, to tryk afbryder tilberedningen helt. Tilberedningen kan
ogs4 afbrydes midlertidigt ved at &bne lagen. En midlertidigt afbrudt
tilberedning genoptages med et tryk pa knappen Start/OK.

e Hvis temperaturen i ovhrummet overstiger 250° C under
tilberedningen, afbrydes samtlige varmekilder, og kun bleeseren
fungerer. Tilberedningen genoptages, nar temperaturen er faldet til
under 220° C.

e Nar tilberedningstiden er géet, afbrydes mikrobglgeovnen automatisk,
og der lyder 5 bip.

Hver gang der trykkes pé en af mikrobglgeovnens knapper eller drejes pa
drejeknappen, lyder der et bip.

—¢—

Effektniveauer
Mikrobglgeovnen har fem effektniveauer:

1 2 3 4 5
Effektniveau Haijt Mellem- Mellem Mellem- Lavt
haijt lavt

Displayet viser P100 P80 P50 P30 P10
Tilberedningsfunktioner og kombinationer

Mikrobglgeovnen har felgende tilberedningsfunktioner: mikrobglgefunktion,
grillfunktion, varmluftsfunktion samt forskellige kombinationsfunktioner og
funktioner til optening, hurtig tilberedning og automatiske programmer.

Kombinationsfunktioner med mikrobglger og grill:

Ved grillfunktion kerer mikrobglgeovnen pa hgjeste effektniveau, og
grillelementet og blaeseren er i funktion. Mikrobglgeovnen har to
kombinationsfunktioner med mikrobglger og grill.

Varmluftsfunktion:
Mikrobglgeovnen kan bruges som varmluftsovn med temperaturer fra 140
til 230° C.

Kombinationsfunktioner med mikrobglger og varmiuft:
Temperaturen kan indstilles til 180 eller 200° C.

Valg af tilberedningsfunktion

Mikrobglgefunktion:

1. Tryk pa knappen Microwave for at veelge effektniveau 1-5. Displayet
viser .

2. Drejindstillingsknappen for at indstille tilberedningstiden (op til 95
minutter).

3. Tryk pa knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen.
2 blinker, og timeren teeller ned.

4. Du kan fa vist det aktuelle effektniveau under tilberedningen ved at
trykke én gang pa knappen Microwave. Tre sekunder senere vender
displayet tilbage til den oprindelige visning.

Grillfunktion:

1. Tryk pa knappen Girill. Displayet viser |/|J og "G-1".

2. Drejindstillingsknappen for at indstille tilberedningstiden (op til 95
minutter).

3. Tryk pa knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen.

4.  Nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet, lyder der 2 lange bip for at
minde dig om at vende maden i mikrobglgeovnen, og tilberedningen
afbrydes midlertidigt. Tilberedningen genoptages efter et minut, hvis
du ikke har afbrudt den inden.

Varmluftsfunktion med forvarme:

1. Tryk pa knappen Convection. Displayet viser @ ,UUoge°C.°Cog
tallet 140 blinker i displayet for at vise, at forvarmningstemperaturen er
indstillet til 140° C.

2. Drej indstillingsknappen for at indstille forvarmningstemperaturen
(maks. 230° C). Hvis du ikke vaelger en temperatur, indstilles den
automatisk til 140° C.

3. Tryk pé knappen Start/OK for at bekreefte indstillingen.
Temperaturindikatoren blinker i bunden af displayet.

4. Tryk pa knappen Start/OK for at pabegynde forvarmningen. @ og
JU blinker i displayet. Nar temperaturen er naet, afbrydes
mikrobglgeovnen, og der lyder 5 bip. Den opnaede temperatur blinker
i displayet. Veer opmaerksom p3, at forvarmningen kan tage tid. (Hvis
mikrobglgeovnen ikke kan opna den indstillede temperatur inden for
30 minutter, afbrydes varmluftsfunktionen, der lyder et advarselsbip,
og displayet viser E-3).

5. Abn ovndgren, saet maden i mikrobglgeovnen, luk ovndaren, og drej
indstillingsknappen for at indstille tilberedningstiden (op til 95
minutter).

6. Tryk pa knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen. @ og
/U blinker i displayet.

7. Dukan f& vist den valgte temperatur under tilberedningen ved at
trykke én gang pa knappen Convection. Tre sekunder senere vender
displayet tilbage til den oprindelige visning.

Varmluftsfunktion uden forvarme:

1. Folg instruktionerne i punkt 1-3 ovenfor.

2. Drejindstillingsknappen for at indstille tilberedningstiden (op til 95
minutter).

o
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3. Tryk pa knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen. @
og [/ blinker i displayet.

4. Du kan fa vist den aktuelle temperatur under tilberedningen ved at
trykke én gang pa knappen Varmluft. Tre sekunder senere vender
displayet tilbage til den oprindelige visning.

Kombinationsfunktion med mikrobglger og grill:

1. Tryk pa knappen Mic.+Grill en eller to gange for at veelge den
gnskede kombinationsfunktion. | kombinationsfunktion 2 (G-2) foregar
36 % af tilberedningen med mikrobglger, 64 % med grill; i
kombinationsfunktion 3 (G-3) foregar 55 % af tilberedningen med
mikrobelger, 45 % med grill. Displayet viser G-2 eller G-3 samt 2~ og
Uu-

2. Drej indstillingsknappen for at indstille tilberedningstiden (op til 95
minutter).

3. Tryk p& knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen. = og
J blinker i displayet.

4. Du kan fa vist den aktuelle kombinationsfunktion under tilberedningen
ved at trykke én gang pé knappen Mic.+Grill. Tre sekunder senere
vender displayet tilbage til den oprindelige visning.

Kombinationsfunktion med mikrobglger og varmluft:

1. Tryk pa knappen Mic.+Conv., indtil den gnskede
kombinationsfunktion (180 eller 200° C) er valgt. |
kombinationsfunktion 1 (C-1) foregar 52 % af tilberedningen med
mikrobeglger, 48 % med varmluft; i kombinationsfunktion 2 (C-2)
foregér 27 % af tilberedningen med mikrobglger, 73 % med varmluft.
Displayet viser C-1 eller C-2 samt = ,(3) og |/

2. Drejindstillingsknappen for at indstille tilberedningstiden (op til 95
minutter).

3. Tryk pa knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen. 2 ,@
og [/ blinker i displayet.

4. Du kan f& vist den aktuelle kombinationsfunktion under tilberedningen
ved at trykke én gang pa knappen Mic.+Conv. Tre sekunder senere
vender displayet tilbage til den oprindelige visning.

Opteningsfunktion:
1. Tryk p& knappen Defrost W.T.. Displayet viser dEF1 samt =, Y-
0g AUTO .

2. Drej indstillingsknappen for at angive vaegten af den mad, der skal
optes (maks. 2000 g). g lyser i displayet.

3. Tryk pa knappen Start/OK. 2 blinker, timeren teeller ned, og
opteningen starter.

Lynopteningsfunktion:

1. Tryk pa knappen Jet Defrost. Displayet viser dEF2 samt 2, (=%
0g AUTO .

2. Drej indstillingsknappen for at angive vaegten af den mad, der skal
optes (maks. 1200 g). g lyser i displayet.

3. Tryk pa knappen Start/OK. 2 blinker, timeren teeller ned, og
opteningen starter.

Lyntilberedningsfunktion:

Tryk pa knappen Express Cook. Mikrobglgeovnen startes pa
mikrobglgefunktion og kerer ved fuld kraft i 1 minut. For hvert efterfelgende
tryk pa knappen forleenges tilberedningstiden med 1 minut. 2 blinker
under tilberedningen.

Automatiske programmer:

1. Tryk pa knappen Auto Function. Displayet viser AUTO .og 2.

2. Drej indstillingsknappen for at veelge et af felgende automatiske
programmer (A1 til A8). Programnummeret blinker i displayet.

A1 | Auto Reheat A5
(genopvarmning)

A2 | Rice Cook (ris) AB

Meat (kad)

Bread reheat (opvarmning af
brad)
Instant Noodles (minutnudler)

A3 | Vegetables A7

(grentsager)

A4 | Chicken (kylling) A8 | Beverage (drikke)

3. Tryk pa knappen Start/OK for at bekreefte valget af programmet.
Displayet viser programnummeret.

4. Drej indstillingsknappen for at angive vaegten/portioner af maden.

5. Tryk p& knappen Start/OK for at pabegynde tilberedningen. 2~

blinker.

—¢—

6. Du kan fa vist det aktuelle program under tilberedningen ved at trykke
én gang pa knappen Autoprogram. Tre sekunder senere vender
displayet tilbage til den oprindelige visning.

BORNESIKRING

Bornesikringen forhindrer, at sma bern bruger mikrobglgeovnen.
Mikrobglgeovnen kan ikke betjenes, sa lzenge bernesikringen er aktiv.
Bearnesikringen aktiveres ved at holde knappen Stop/Clear inde i 3
sekunder. Der lyder et langt bip, og displayet viser en nggle *—@ samt en
lang firkant. Bernesikringen deaktiveres igen ved at holde knappen
Stop/Clear inde i 3 sekunder.

GODE RAD OM TILBEREDNING AF MAD

Ved tilberedning af mad i mikrobglgeovn geelder folgende grundlaeggende
regler:

Tilberedningstid

Mindre maengder mad tilberedes hurtigere end store. Hvis maengden af
mad fordobles, ages tilberedningstiden tilsvarende til neesten det dobbelte.
Mindre kedstykker, sma fisk og snittede grentsager tilberedes hurtigere
end store stykker. Af samme arsag anbefales det — hvis man f.eks. vil lave
gullasch, stuvninger, sammenkogte retter eller lign. — at kadet skeeres i
stykker pa maksimalt 2 x 2 cm.

Fodevarernes kompakthed er ligeledes af stor betydning for
tilberedningstiden. Jo mere kompakte fadevarerne er, jo leengere tid tager
det at tilberede dem.

* Hele stege kraever lzengere tilberedningstid end sammenkogte retter.
e  En steg kraever lzengere tid end en ret med hakket kod.

Jo koldere fodevarerne er, jo laengere skal tilberedningstiden vaere.
Madvarer, der har stuetemperatur, tilberedes séledes hurtigere end
madvarer fra kaleskab eller dybfryser.

Ved tilberedning af grontsager afhaenger tilberedningstiden af
grentsagernes friskhed. Kontrollér derfor grentsagernes tilstand, og laeg
enten lidt tid til, eller treek lidt fra.

Den korte tilberedningstid ved brug af en mikrobglgeovn bevirker, at

maden ikke koger ud.

e  Der kan eventuelt tilssettes lidt vand.

¢ \ed kogning af fisk og grentsager er der kun brug for en mindre
maengde vand.

Mikrobglgeeffekt

Hvilken effekt der skal vaelges, athaenger af tilstanden af de fedevarer, der

skal tilberedes.

| de fleste tilfeelde skal maden tilberedes pa fuld effekt.

e  Fuld effekt anvendes bl.a. til hurtig opvarmning af mad, kogning af
vand eller lignende.

e Lav effekt bruges fortrinsvis til optening samt tilberedning af retter,
hvori der indgér ost, meelk og eg. (Hele aeg med skal mé ikke koges i
mikrobglgeovnen, da seggene risikerer at eksplodere). Derudover
anvendes de lavere effekter ogsa til faerdigtilberedning og for at
bevare madens gode aroma.

Generelt om tilberedning

e Huvis hele maltidet tilberedes i mikrobglgeovnen, tilrades det at starte
med de mest kompakte madvarer som f.eks. kartofler. Nar disse er
kogt, deekkes de til, hvorefter resten af fodevarerne tilberedes.

e De fleste madvarer ber daekkes til. En teet tildeekning holder p& damp
og fugtighed, hvilket forkorter tilberedningstiden i mikrobglgeovnen.
Dette geelder i seerdeleshed, nér der er tale om grentsager, fiskeretter
og gryderetter. Tildeekning af maden giver ogsa en bedre fordeling af
varmen og dermed et hurtigt og godt resultat af tilberedningen.

e  For at opna det bedst mulige resultat er det vigtigt at placere maden
péa den rigtige made, da mikrobglgestralerne er kraftigst i midten af
mikrobglgeovnen. Hvis du f.eks. bager kartofler, ber du placere dem
langs kanten af glasdrejetallerkenen, s& de tilberedes ensartet.

e  For at f4 en ensartet tilberedning af kompakte retter som ked og
fierkrae er det vigtigt at vende kedstykkerne nogle gange.

e Du kan godt bage i mikrobglgeovnen, blot ikke efter opskrifter, hvori
der indgar geer.

®  Ved tilberedning af fodevarer med tyk skal, f.eks. kartofler, eebler, hele
squash eller kastanjer, ber du prikke huller i skallen for at forhindre, at
maden spraekker under tilberedningen.

o
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e N&rman laver mad i en "traditionel" ovn, er man vant til sa vidt muligt
at undgé at dbne ovnldgen. Med mikrobglgefunktionen er det
anderledes: Her gar ingen energi eller veesentlig varme til spilde. Det
vil sige, at du kan &bne lagen til mikrobglgeovnen og se til maden, sa
tit du vil. Bemeerk, at dette kun geelder ved tilberedning med
mikrobglgefunktionen. Nar varmlufts- og grillfunktionerne anvendes,
udvikles der varme i ovnrummet.

Vigtige sikkerhedsforanstaltninger ved tilberedning af mad!

e Huvis du bruger mikrobglgeovnen til opvarmning af babymad eller
vaesker i en sutteflaske, skal du altid rere rundt i maden/vaesken og
kontrollere temperaturen grundigt fer servering. Hermed sikrer du, at
varmen er jeevnt fordelt, og du undgér skoldningsskader.

Laget og/eller sutten ma ikke vaere sat pa sutteflasken, nar denne
saettes ind i mikrobglgeovnen.

e  Ved for lang opvarmningstid kan nogle fedevarer forkulle og udvikle
reg. Hvis det sker, skal du lade lagen veere lukket og slukke helt for
mikrobglgeovnen.

e Brug ikke mikrobglgeovnen til friturestegning eller syltning.

¢ Nogle fedevarer med lavt vandindhold, f.eks. chokolade i blokke og
bagvaerk med sedt fyld, skal varmes forsigtigt. Ellers kan de blive
odelagt eller gdeleegge beholderen.

BRUG AF TILBEHOR VED TILBEREDNING AF MAD

Inden du gér i gang med at tilberede mad i beholdere, bar du kontrollere, at
de beholdere, du gnsker at anvende, er lavet af et egnet materiale, da
nogle plastarter kan blive "slatne" og deforme, og da nogle keramiktyper
kan spreekke (iseer ved opvarmning af sma maengder mad).

For at teste om en beholder er egnet til brug i en mikrobglgeovn, skal du

gore folgende:

e  Stil beholderen ind i mikrobglgeovnen.

e  Stil samtidig et glas, der er fyldt halvt op med vand, i beholderen.

e  Start mikrobglgeovnen, og lad den kere i 1 minut pa hgjeste effekt.

*  Hvis beholderen bliver meget varm at rere ved, ber du undlade at
benytte den i mikrobglgeovnen.

Nar du tilbereder mad i mikrobglgeovnen, méa du gerne bruge felgende

redskaber og materialer:

e  Glas og glasskale. Brug ikke glaskrukker o.l., der indeholder metal,
og veer opmaerksom p4, at visse typer glas ikke er varmebestandige.
Afprav dem inden tilberedningen som beskrevet ovenfor.

e  Stentgj (uglaseret og glaseret). Maden holder sig laengere varm i
glaseret stentgj end i andre fade.

¢ Plastbeholdere. De kan anvendes til mange opvarmningsformal, men
er ikke anvendelige til ovnstegning.

Bemeerk! Plastbeholdere af melamin, polyethylen og phenol kan
ikke anvendes.

e  Porcelaen. Alt porcelzen kan anvendes i mikrobglgeovne, dog er
ildfast porcelaen at foretreekke.

e lidfaste lagfade. Glasfade, hvis 1ag lukker s teet, at der ikke kan
slippe damp ud, er ideelle til grentsager og frugt, der ikke tilsaettes
vaeske (tilberedningstiden mé& dog ikke overstige 5 min.).

*  Bruningsfade. Man skal veere meget varsom med netop denne slags
fade. Fadet skal altid veere mindst 5 mm over glasdrejetallerkenen.

e  Stegefilm. Anvendes specielt i forbindelse med supper, saucet,
sammenkogte retter eller ved optening. Kan ogsa anvendes som lgs
overdaekning for at forhindre fedt m.v. i at sprgjte ud i ovnrummet.

¢  Kokkenrulle. Er ideelt, da kakkenrulle opsuger fugt og fedt. F.eks. kan
bacon lzegges lagvist med kekkenrulle mellem hvert lag. Det bliver s&
helt sprodt, da det ikke ligger i "sit eget fedt". Hiemmebagt brod kan
tages direkte fra fryseren, pakkes ind i kakkenrulle og opvarmes i
mikrobglgeovnen.

e  VAad kekkenrulle. Kan anvendes i forbindelse med fisk eller
grentsager. Tildaekning af maden forhindrer udterring.

e Bagepapir. Fisk, store grontsager som blomkal, majskolber og lign.
kan indpakkes i vadt pergamentpapir.

e  Stegeposer. Er ideelle til kad, fisk og grentsager. De ma imidlertid
aldrig lukkes med metalclips, men skal lukkes til med bomuldstrad.
Prik sma huller i posen, og laeg den i mikrobglgeovnen pa en tallerken
eller et glasfad.

e  Paptallerkener. Bor kun bruges til kortvarig opvarmning.

Vigtigt!

Nar du tilbereder mad i mikrobglgeovnen, ma du ikke bruge folgende

redskaber og materialer:

—¢—

e  Forseglet glas/flasker med sma abninger, da de kan spraenge.

*  Almindelige termometre

¢ Sglvpapir/foliebakker, da mikrobglgestrélerne ikke kan treenge
igennem materialet og dermed ikke kan koge maden. Sma stykker
spelvpapir kan dog bruges til at beskytte tynde stykker kad eller
fierkree, s& de ikke bliver branket.

e Genbrugspapir, da det kan indeholde smé& metalsplinter, der kan
forarsage gnister og/eller brand.

e Lukkede déser/beholdere med teetsluttende lag, da der kan komme et
overtryk, som far dasen/beholderen til at spreenge.

e Metalklemmer og andre l&g/folier, der indeholder metaltrade. De kan
danne gnister i mikrobelgeovnen og skal derfor fiernes.

e  Skale/beholdere og indpakninger af metal, medmindre de er udformet
specielt til brug i mikrobelgeovne. Mikrobglgerne reflekteres og kan
ikke nd ind til maden gennem metallet.

e  Tallerkener, fade og skale/beholdere med dekorationer af metal, guld
og selv. De kan ga i stykker og/eller medfare, at der dannes gnister i
ovnrummet.

e Skumplast. Skumplast smelter i mikrobglgeovnen eller kan @deleegge
maden.

e  Tree. Tree torrer ud i mikrobglgeovnen og kan splintre eller revne.

RENGQRING

Ved rengering af mikrobglgeovnen ber du vaere opmaerksom pa

folgende punkter:

e  Sluk for mikrobglgeovnen, og tag stikket ud af stikkontakten inden
rengering.

e Du ma ikke bruge skurepulver, stalsvampe eller andre steerke
rengeringsmidler til rengering af mikrobglgeovnens indvendige og
udvendige overflader, da disse renggringsmidler kan ridse fladerne.

e  Brugi stedet en klud fugtet med varmt vand, og tilseet eventuelt lidt
opvaskemiddel, hvis mikrobglgeovnen er meget beskidt.

e Der ma ikke treenge vand ind i ventilationsdbningerne.

e Lad altid I&gen sta &ben, nér du rengar betjeningspanelet, sa
mikrobglgeovnen ikke starter under rengeringen.

*  Drejeringen og mikrobglgeovnens indvendige bund skal renggres
jeevnligt, sa glasdrejetallerkenen kan dreje uhindret rundt.

e Glasdrejetallerkenen og drejeringen kan eventuelt rengeres i en
opvaskemaskine.

FOR DU HENVENDER DIG TIL EN REPARATOR

Hvis mikrobglgeovnen ikke vil starte:

e  Undersgg, om stikket er sat korrekt i stikkontakten. Hvis det ikke er
tilfaeldet, skal du tage stikket ud, vente 10 sekunder og derefter seette
stikket i igen.

e Underseg, om der er sprunget en sikring/om sikringsrelzeet er slaet
fra. Hvis det ikke er tilfeeldet, kan du kontrollere, om stikkontakten
fungerer, ved at slutte et andet apparat til den.

e Kontrollér, om lagen er lukket helt. Hvis den ikke er det, serger det
automatiske sikkerhedssystem (via lasetapperne) for, at
mikrobglgeovnen ikke kan startes.

e  Kontrollér, om betjeningspanelet er indstillet korrekt, og om timeren er
aktiveret.

Hvis mikrobglgeovnen stadig ikke fungerer, skal du henvende dig til en

reparator.

MILJOTIPS

Nar elektronikprodukter ikke leengere fungerer, ber de bortskaffes pa en
made, sa de belaster miljiget mindst muligt og i henhold til de regler, der
geelder i din kommune. | de fleste tilfaelde kan du komme af med produktet
pa din lokale genbrugsstation.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien geelder ikke:

e  hvis ovennaevnte ikke iagttages

e hvis der har veeret foretaget uautoriserede indgreb i apparatet

®  hvis apparatet har veeret misligholdt, udsat for en voldsom behandling
eller lidt anden form for overlast

e hvis fejl i apparatet er opstaet pa grund af fejl pa ledningsnettet.

o
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TEKNISKE DATA

Driftsspaending: 230V -50Hz
Stremforbrug: 1450 W
Mikrobglgeeffekt: maks. 850 W
Grilleffekt: maks. 1000 W
Varmluftseffekt: maks. 1000 W

Farve: berstet stal/sort
Volumen: 25 liter

Indv. mal (hxbxd): 21,5 x 33,7 x36,3¢cm
Udv. mél (hxbxd): 30,7 x 51,6 x 44,1 cm
Veegt: 21 kg

Da vi hele tiden udvikler vores produkter p& funktions- og designsiden,
forbeholder vi os ret til at foretage aendringer i produktet uden forudgéende
varsel.

IMPORTOR
Adexi Group

Vi tager forbehold for trykfejl
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INTRODUKTION

For att du ska fa ut s& mycket som mojligt av mikrovagsugnen ar det
lAmpligt att du laser igenom denna bruksanvisning innan du tar apparaten i
bruk. Lagg extra stor vikt vid sékerhetsforeskrifterna. Vi rekommenderar
aven att du sparar bruksanvisningen for framtida bruk.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

e Mikrovagsugnen far endast anvandas for det den ar avsedd, dvs.
matberedning for hemmabruk.

e Mikrovagsugnen &r endast avsedd for inomhusbruk.

e Anvénd inte mikrovagsugnen om sladden eller stickkontakten &ar
skadad, om ugnen inte fungerar korrekt eller om den skadats av tung
belastning, slag eller liknande.

e Sladd och stickkontakt far inte s&nkas ned i vatten och
mikrovagsugnen far inte anvandas i vat eller fuktig miljo.

e  Placera inte mikrovagsugnen eller sladden néara varma omraden, t.ex.
gasplattor och elektriska spisplattor.

e ROr inte mikrovagsugnen nér funktionerna for varmiuft eller grill
anvands eftersom den blir mycket varm.

e Blockera eller tack inte nagra ventilhdl pa mikrovagsugnen.

e Placera mikrovagsugnen s att det finns tillrackligt med utrymme pa
alla sidor.

e  Starta inte mikrovagsugnen nar den &r tom. For att mikrovagsugnen
ska kunna absorbera mikrovadgor maste det std ndgonting i den (mat),
annars kan den skadas. Om du vill testa de olika funktionerna kan du
stélla in en kopp vatten i mikrovagsugnen.

e Luckans sékerhetslas far inte pa nagot sétt andras. Anvand inte
mikrovagsugnen om systemet for sakerhetslaset inte fungerar,
eftersom det innebar att mikrovagsugnen kan séttas p& dven om
luckan inte ar stdngd. Om luckan &r 6ppen riskerar du att utsattas for
mikrovagsstralning.

e  Kontrollera att smuts och rester av rengéringsmedel inte samlas pa
kontaktytorna mellan framsidan p& mikrovagsugnen och ugnsluckan.

¢ Rengdr mikrovagsugnen regelbundet och anvand den inte om det
finns rester av rengéringsmedel i den.

e Varm aldrig olja eller fett i mikrovagsugnen.

e  Forvara aldrig kokkarl eller livsmedel i ugnsutrymmet.

e  Barn som befinner sig i nérheten av apparaten nér den ar i bruk bor
hallas under uppsikt.

e Folj alltid raden i avsnittet "Tips for tillagning av mat".

e FOrsok aldrig att reparera mikrovagsugnen sjélv.

e Om mikrovagsugnen, sladden eller stickkontakten behover repareras
ska de ldmnas till en godkénd reparationsverkstad. Om apparaten

utsatts for obehdriga reparationer upphavs garantin. Kontakta
aterforséljaren om reparationen faller under garantivillkoren.

© © © O ©O© W00 0OoOoOomOoSN~NNN

a foljande punkter for att minska risken for brand i ugnsutrymmet:

ﬁa@ad}n e maten for lange eller vid for hdg temperatur, och 1dmna inte

i gsugnen obevakad om du anvant papper, plast eller andra

dliga material i mikrovagsugnen i syfte att minska
tillagningstiden.

e  Livsmedel med ett hogt fettinnehall kan antédndas om
mikrovagseffekten ar for hog eller vid grillning. Var forsiktig nar du
tillagar flaskstek, till exempel.

e Metallklammor och lock/plastfilm som innehéller metalltradar kan
orsaka gnistor i mikrovagsugnen och méste darfér tas bort.

e Om det férekommer eld eller rék i ugnsutrymmet ska du lata luckan
vara stéangd. Stéang av mikrovagsugnen omedelbart och dra ut
kontakten ur eluttaget.

BESKRIVNING AV MIKROVAGSUGNENS DELAR

Ugnslucka

A. Kontrollpanel
B. Axel

C. Roterande ring
D. Glastallrik

E. Fonster

F.

G.

Sakerhetslassystem

A\
: ™
vl = \!
N [\ L)
E |_[) \C \B

T

KNAPPAR PA KONTROLLPANELEN
Grill Aktiverar grillfunktionen

Microwave Aktiverar mikrovagsfunktionen
Convection Aktiverar varmluftsfunktionen
Mic.+Girill Aktiverar en kombination av mikrovagor och grill

-/+ Vred for instéllning av temperatur, tillagningstid m.m.
Mic.+Conv. Aktiverar en kombination av mikrovagor och varmluft
Defrost W.T. Aktiverar upptining efter specificerad vikt

Jet Defrost Aktiverar snabbupptining

Auto Function Har kan man vélja bland mikrovagsugnens 8
automatiska program

Aktiverar snabbtillagning

Bekréaftar dina val, startar tillagningen m.m.

Avbryter tillagningen m.m.

Express Cook
Start/OK
Stop/Clear

SYMBOLER PA DISPLAYEN

g Vikt

<%= Upptining

AUTO Automatiskt program

/A Mikrovagsfunktion
@ Varmluftsfunktion
UU Grillfunktion

°C Temperatur 1—@ Barnsakerhetslas aktivt

FORBEREDA MIKROVAGSUGNEN

Varje enskild mikrovagsugn kontrolleras pé fabriken, men for sakerhets
skull bdr du, efter uppackning, kontrollera att mikrovagsugnen inte skadats
under transporten. Kontrollera om det finns nagon synlig skada (t.ex.
marken eller liknande), om luckan gar att stédnga, samt om gangjarnen ar i
ordning. Om mikrovagsugnen verkar skadad, ska du kontakta
inkdpsstéllet. Anvand inte apparaten férran den kontrollerats av en
auktoriserad specialist.

o
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Innan du anvander mikrovagsugnen bér du kontrollera att allt
férpackningsmaterial tagits bort fran den, bade pa ut- och insidan.

Observera! Den gra plattan till héger om ugnsutrymmet far INTE tas bort!
Den skyddar magnetronen.

Placering av mikrovagsugnen

Mikrovagsugnen ska placeras pé en plan yta, med minst 7,5 cm avstand till
sidorna och 30 cm till ovansidan for att garantera tillracklig ventilation. Ta
inte bort mikrovagsugnens fotter. Ugnen &r inte Iamplig att bygga in och du
maste kontrollera att ventilationshalen pa ovansidan inte ar tickta. Om de
ar tackta nar mikrovagsugnen anvands finns det risk for Gverhettning.
Mikrovagsugnen kan da inte anvandas forrén den svalnat.

Anslutning av mikrovagsugnen

Mikrovagsugnen maste anslutas till ett 230 volts vaxelstromsuttag, 50 Hz.
Garantin géller inte om mikrovagsugnen ansluts till ett uttag med felaktig
spanning. Nar ugnen &r pa ljuder en signal och displayen tands.

Installation av glastallrik

Innan mikrovadgsugnen anvands ska du se till att:

e den roterande ringen (C) sitter i férdjupningarna runt axeln (B), och att
e  glastallriken (D) sitter i den roterande ringen.

Var forsiktig nér du placerar tunga och/eller harda behallare pa glastallriken
och tillaga aldrig mat (t.ex. bacon) direkt pa glastallriken. Direkt varme och
stétar och slag kan gora sa att glaset spricker eller gar sonder.

ANVANDA MIKROVAGSUGNEN

Mikrovagsugnen anvands pa foljande satt.

e  Placera maten som ska tillagas i mikrovagsugnen och sting
ugnsluckan (F). Obs! Om du anvander funktionen for varmluft med
férvarmning far du inte placera ndgon mat i ugnsutrymmet innan
ugnen &r varm.

e Valj tillagningsfunktion, effekt och tillagningstid, om det behévs
(beskrivs ingaende nedan).

e Tillagningen kan avbrytas nar som helst med knappen Stop/clear pa
kontrollpanelen (A). Med ett tryck avbryts tillagningen tillfalligt, med
tva tryck avbryts tillagningen permanent. Tillagningen kan &ven
avbrytas tillfalligt genom att du dppnar luckan. Om tillagningen
avbryts tillfalligt kan du satta igéng tillagningen igen genom att trycka
pa Start/OK.

e Om temperaturen i ugnsutrymmet 6verstiger 250 °C under
mattillagningen stoppas alla varmekallor och endast flakten fortsatter
att arbeta. Mattillagningen startar igen nér temperaturen faller under
220 °C.

e Nar tillagningstiden ar 6ver stannar ugnen automatiskt och det piper 5
ganger.

Varje gang du trycker p& nédgon av knapparna pa mikrovagsugnen eller nar
du vrider pa vredet hors ett pip.

Effektnivaer
Mikrovagsugnen har fem effektnivaer:
1 2 3 4 5
Effektniva Hog Medium Medium Medium Lag
-hog -lag
Displayen visar P100 P80 P50 P30 P10

Tillagningsfunktioner och -kombinationer

Mikrovagsugnen har féljande tillagningsfunktioner: mikrovagsfunktion,
grillfunktion, varmluftsfunktion och olika kombinationsfunktioner och
funktioner f6r upptining, snabbtillagning samt automatiska program.

Kombination av mikrovagor och grill:

Mikrovagsugnens hogsta effektniva anvands for grillfunktionen och
grillelementet och flakten &r i gang. Mikrovagsugnen har tva kombinationer
med mikrovagor och grill.

Varmluftsfunktion:
Mikrovagsugnen kan anvéndas som en varmluftsugn med temperaturer
fran 140 till 230 °C.

Kombination av mikrovagor och varmiuft:
Temperaturen kan stéllas in pa 180 eller 200 °C.

—¢—

Vilja tillagningsfunktion

Mikrovagsfunktion:

1. Tryck pa knappen Microwave for att valja effektniva 1-5. Pa displayen
visas .

2. Vrid pd instéliningsknappen for att stélla in tillagningstiden (upp till 95
minuter).

3. Tryck pa knappen Start/OK for att borja tillagningen. = blinkar och
timern réknar ner.

4. Du kan se aktuell effektniva under tillagningen genom att trycka pa
knappen Microwave en gang. Tre sekunder senare atergar displayen
till standardlage.

Grillfunktion:

1. Tryck pa knappen Grill. P4 displayen visas |JJ och *G-1”.

2. Vrid pd instéllningsknappen for att stélla in tillagningstiden (upp till 95
minuter).

3. Tryck pa knappen Start/OK fér att borja tillagningen.

4. Nar halva tillagningstiden har passerat ljuder 2 l&nga signaler for att
paminna om att maten i mikrovagsugnen ska vandas. Tillagningen
avbryts temporért. Tillagningen aterupptas igen efter en minut om du
inte har stoppat den fére dess.

Funktion fér varmluft med férvarmning:
1. Tryck p& knappen Convection. Pa displayen visas@ ,UUoch °c.
o och siffran 140 blinkar pa displayen for att

visa att férvarmningstemperaturen &r instélld p& 140 °C.

2. Vrid pd instéliningsknappen for att ange forvarmningstemperaturen
(max 230 °C). Om du inte véljer en temperatur kommer den
automatiskt att stéllas in pa 140 °C.

3. Tryck pa knappen Start/OK for att bekrafta instéliningen. Langst ner
pa displayen blinkar temperaturindikatorn.

4. Tryck pa knappen Start/OK for att borja forvarmningen. @ och [/
blinkar pa displayen. N&r temperaturen har uppnatts stannar
mikrovagsugnen och det piper 5 ganger. Den uppnadda temperaturen
blinkar pa displayen. Tank pa att forvarmning kan ta ett tag. (Om
ugnen inte natt den instéllda temperaturen inom 30 minuter stoppas
varmluftsfunktionen, en varningssignal ljuder och E-3 visas pa
displayen).

5. Oppna ugnsluckan, stéll in maten i mikrovagsugnen, sténg luckan och
stall in tillagningstiden med installningsknappen (upp till 95 minuter).

6. Tryck pa knappen Start/OK for att borja tillagningen. @ och [/
blinkar pa displayen.

7. Du kan se vald temperatur under tillagningen genom att trycka pa
knappen Convection en gang. Tre sekunder senare atergér displayen
till standardlage.

Funktion f6r varmluft utan férvarmning:

1. Folj instruktionerna i punkt 1-3 ovan.

2. Vrid pd instéliningsknappen for att stélla in tillagningstiden (upp till 95
minuter).

3. Tryck pa knappen Start/OK for att borja tillagningen. @ och [/
blinkar pa displayen.

4. Du kan se aktuell temperatur under tillagningen genom att trycka pa
knappen Convection en gang. Tre sekunder senare atergar displayen
till standardlage.

Kombination av mikrovagor och grill:

1. Tryck pa knappen Mic.+Grill en eller tva ganger for att valja énskad
kombination. | kombination 2 (G-2) utgdrs 36 % av
tillagningsprocessen av mikrovagor och 64 % av grill. | kombination 3
(G-3) utgors 55 % av tillagningsprocessen av mikrovagor och 45 % av
grill. P& displayen visas G-2 eller G-3, liksom =~ och [/ .

2. Vrid pd instéliningsknappen for att stélla in tillagningstiden (upp till 95
minuter).

3. Tryck pa knappen Start/OK for att borja tillagningen. 2 och /|
blinkar pa displayen.

4. Du kan se aktuell kombinationsfunktion under tillagningen genom att
trycka pa knappen Mic.+Grill en gang. Tre sekunder senare atergar
displayen till standardlage.
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Kombination av mikrovagor och varmiuft:

1. Tryck pa knappen Mic.+Conwv. tills 6nskad kombination (180 eller 200
°C) har valts. | kombination 1 (C-1) utgérs 52 % av
tillagningsprocessen av mikrovagor och 48 % av varmiuft. |
kombination 2 (C-2) utgdrs 27 % av tillagningsprocessen av
mikrovagor och 73 % av varmluft. P& displayen visas C-1 eller C-2,
liksom 2,3 och 1\ -

2. Vrid pd instéliningsknappen for att stélla in tillagningstiden (upp till 95
minuter).

3. Tryck pa knappen Start/OK fér att borja tillagningen. 2 ,@ och JU
blinkar pa displayen.

4. Du kan se aktuell kombinationsfunktion under tillagningen genom att
trycka pa knappen Mic.+Conv en gang. Tre sekunder senare atergar
displayen till standardlage.

Upptiningsfunktion:
1. Tryck pa knappen Defrost W.T.. dEF1 visas pa displayen, liksom 2
, =& och AUTO .

2. Vrid pd instéliningsknappen for att ange hur mycket maten som ska
tinas vager (max 2 000 g). g visas pa displayen.

3. Tryck pa knappen Start/OK. ‘2 blinkar, timern réknar ner och
upptiningen bdrijar.

Snabbupptiningsfunktion:
1. Tryck p& knappen Jet Defrost. P& displayen visas dEF2, liksom 2
, =& och AUTO .

2. Vrid pd instéliningsknappen for att ange hur mycket maten som ska
tinas vager (max 1 200 g). g visas pa displayen.

3. Tryck pa knappen Start/OK. 2 blinkar, timern réknar ner och
upptiningen bdrijar.

Snabbitillagningsfunktion:

Tryck pa knappen Express Cook. Mikrovagsugnen startar
mikrovagsfunktionen och anvander full effekt i 1 minut. Tillagningstiden
Okar med 1 minut varje gang du trycker pa knappen. 2 blinkar under
tillagningen.

Automatiska program:

1. Tryck p& knappen Auto Function. P4 displayen visas AUTO och 2.

2. Vrid pa instéliningsknappen for att vélja ett av foljande automatiska
program (A1 till A8). Programkoden blinkar pa displayen.

Al Reheat A5 Meat

A2 Rice cook AB Bread reheat
A3 Vegetables A7 Instant Noodles
A4 Chicken A8 Beverage

3. Tryck pa knappen Start/OK for att bekréafta programvalet.
Programkoden visas pa displayen.

4. Vrid pé instéliningsknappen for att ange hur mycket maten véger/antal
portioner.

5. Tryck pa knappen Start/OK for att botja tillagningen. 2 blinkar.

6. Du kan se aktuellt program under tillagningen genom att trycka pa
knappen Autoprogram en gang. Tre sekunder senare atergar
displayen till standardlage.

BARNSAKERHETSLAS

Barnsékerhetslaset forhindrar att sma barn anvander mikrovagsugnen.
Mikrovagsugnen kan inte anvandas nar barnsikerhetslaset ar aktivt.
Barnsakerhetslaset aktiveras genom att du haller knappen Stop/Clear
nertryckt i 3 sekunder. En lang signal ljuder och pa displayen vissas en
nyckel .—g@ och en I&ng rektangel. Barnsékerhetslaset avaktiveras genom
att du héller knappen Stop/Clear nertryckt i 3 sekunder.

TIPS FOR TILLAGNING AV MAT
N&r du lagar mat i mikrovagsugnen géller foljande grundregler:

Tillagningstid

Mindre mangder mat tillagas snabbare an stérre mangder. Om mangden
mat dubblas méste tillagningstiden 6kas motsvarande, till nastan dubbelt
s& lang tid.

Mindre bitar k&tt, sma fiskar och hackade gronsaker tillagas snabbare &n
storre bitar. Av samma anledning rekommenderar vi att du skar kottet i
bitar som inte &r stbrre &n 2 x 2 cm om du t.ex. ska géra gulasch, stuvning
eller liknande.

9
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Matens kompakthet ar ocksa viktig for tillagningstiden. Ju mer kompakt
maten ar desto langre tid tar det att tillaga den.

®  Hela stekar har langre tillagningstid &n grytor.

e En stek tar langre tid &n en ratt med kottfars.

Ju kallare maten &r, desto langre blir tillagningstiden. Mat som ar
rumstempererad tillagas darfér snabbare &n mat fran kylen eller frysen.

Vid tillagning av gronsaker beror tillagningstiden pa hur frascha
grénsakerna ar. Kontrollera darfér hur grénsakerna verkar och lagg till eller
dra ifran tid.

Den kortare tillagningstid som mikrovagsugnen ger innebdr att maten inte

tillagas for lange.

e Om det behovs kan du tillsatta lite vatten.

®  Nar du lagar fisk och gronsaker behéver du bara anvéanda mycket lite
vatten.

Mikrovagseffekt

Effektinstallningen beror pa vilken sorts mat som ska lagas.

| de flesta fall lagas maten pa full effekt.

e Full effekt anvands bland annat d& man ateruppvarmer mat snabbt,
kokar vatten eller liknande.

e L&g effekt anvands huvudsakligen for att tina mat och tillaga ratter
som innehaller ost, mjélk och agg. (Hela &gg med skal kan inte kokas i
mikrovagsugnen eftersom de riskerar att explodera.) Dessutom
anvands lag effekt nar sista handen laggs vid tillagningen eller for att
en rétt ska fa behalla en sarskild arom.

Allméan information om matlagning

e Om hela maltiden ska tillagas i mikrovagsugnen, rekommenderar vi att
du borjar med de mest kompakta livsmedlen, sdsom potatis. TAck
6ver dem nar de &r klara och tillaga resten av maltiden.

e De flesta typer av mat bor vara évertéckta. Ett val anpassat lock gor
att &nga och fukt stannar kvar, vilket forkortar tillagningstiden. Det
galler sérskilt vid tillagning av grénsaker, fiskratter och grytor. Tacks
maten sa fordelas dessutom varmen battre och tillagningen gar
snabbare och resultatet blir béttre.

e For att uppné basta mojliga resultat ar det viktigt att maten placeras
korrekt eftersom mikrovagorna &r starkast mitt i ugnen. Om du t.ex.
bakar potatis bor potatisarna placeras langs med glastallrikens kant
sa att de tillagas jamnt.

e  For att laga kompakta ratter som kétt och kyckling jamnt ar det viktigt
att vanda pa kottet ndgra ganger.

e Det gér att baka i mikrovagsugnen, men inte recept som innehaller
jast.

e  Nar du tillagar mat med ett tjockt skal, t.ex. potatis, &pplen, hela
squasher eller kastanjer, bdr du nagga skalet for att forhindra att
maten exploderar under tillagningen.

®  Nar du lagar mat i en "vanlig” ugn, férséker du normalt att ppna
ugnsluckan s3 litet som mgjligt. Det behdvs inte med
mikrovagsugnsfunktionen: ingen energi eller sarskilt mycket varme
forsvinner. Det gér alltsd att Gppna mikrovagsugnens lucka och
kontrollera maten hur manga ganger som helst. Observera att detta
endast galler for tillagning med mikrovagsugnsfunktionen. Vid
anvéandning av funktionerna for varmluft och grill avges varme i
ugnsutrymmet.

Viktiga sakerhetsféreskrifter vid tillagning av mat!

e Om du anvander mikrovagsugnen for att varma barnmat eller vatska i
en nappflaska maste du alltid réra om maten/vatskan och kontrollera
temperaturen innan du matar barnet. P& s& satt fordelas varmen jamnt
och du undviker skallningsskador.

Locket och/eller nappen maste alltid tas av flaskan innan den
placeras i mikrovagsugnen.

e Om viss mat varms for lange kan den férkolna och ryka. Om det
hander ska du lata luckan vara stdngd och stéanga av mikrovagsugnen
helt.

e Anvéand inte mikrovagsugnen till fritering eller inlaggningar.

e Endel mat med lagt vatteninnehall, t.ex. choklad i rutor och bakverk
med sot fylining ska varmas forsiktigt sa att de, eller férpackningen,
inte forstors.

o
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ANVANDA KARL VID TILLAGNING AV MAT

Innan du bérjar tillaga mat i kérl bér du se till att de kérl du vill anvanda ar
tillverkade av lampligt material, eftersom viss sorts plast kan bli mjuk och
deformerad, och en del typer av keramik kan ga sonder (sarskilt vid
tillagning av sma mangder mat).

Sa hér gor du for att testa om ett karl r lampligt att anvanda i

mikrovagsugnen:

e  Placera kérlet i mikrovagsugnen.

®  Placera samtidigt ett halvfullt glas vatten i karlet.

e  Starta mikrovagsugnen och kér den i 1 minut pa full effekt.

e Om karlet blir valdigt varmt att vidréra ska du inte anvénda det i
mikrovagsugnen.

Nar du tillagar mat i mikrovagsugnen ska du helst anvanda féljande

redskap och material:

e  Glas och glasskalar Anvand inte glasburkar m.m. som innehaller
metall och tank pa att vissa typer av glas inte tal varme. Testa dem
fore tillagningen genom att félja beskrivningen ovan.

e  Stengods (glaserat och oglaserat). Maten haller sig varm langre i
glaserat stengods &n i andra karl.

e  Plastkarl De kan anvéndas for olika slags uppvarmning men &r inte
lampliga for stekning.

Observera! Det gar INTE att anvénda plastkarl tillverkade av
melamin, polyetylen och fenol.

e Porslin Allt porslin kan anvandas i mikrovagsugnar, dock helst eldfast
porslin.

o Eldfasta tackta karl Glaskarl med lock som sluter s& tatt att ingen
anga kommer ut ar perfekta for gronsaker och frukt som du inte
lagger till n&got vatten till (tillagningstiden far dock inte Gverskrida 5
minuter).

e  Stekkarl Du maste vara mycket forsiktig nér du anvander den har
typen av karl. Karlet méaste alltid vara minst 5 mm ovanfor
glastallriken.

¢  Plastfolie kan anvandas, sarskilt till soppor, saser, stuvningar eller till
mat som tinas. Plastfolie kan ocks& anvandas for att 10st tacka maten
och férhindra att fett o.d. stanker ner ugnsutrymmet.

e Hushallspapper &r idealiskt d& papperet absorberar vatska och fett.
Till exempel kan man lagga bacon i lager med hushéllspapper mellan
varje lager. Baconet blir d& helt knaperstekt eftersom det inte tillagas i
sitt eget fett. Hembakat bréd kan tas direkt fran frysen, packas in i
hushéllspapper och varmas i mikrovagsugnen.

e  BI6tt hushéllspapper kan anvandas till fisk eller gronsaker. Om
maten tacks Over hindras den fran att torka ut.

e  Bakplatspapper Fisk, stora gronsaker, sdsom blomkal, majskolvar
och liknande kan packas i vatt bakplatspapper.

e  Stekpasar r bra till kétt, fisk och grénsaker. De far dock aldrig
tillslutas med metallklammor. Istéllet kan du anvénda bomullstrad. Gor
sma hal i pasen och placera den pa en tallrik eller ett i glaskarl i
mikrovagsugnen.

e Papperstallrikar Far endast anvands vid kort uppvarmning.

OBS!

Nar du tillagar mat i mikrovagsugnen ska du inte anvanda féljande

redskap och material:

e Forslutna glas/flaskor med sméa 6ppningar, d& de kan explodera.

e  Vanliga termometrar

e Metallfolie/folielador, eftersom mikrovagorna inte kan trénga igenom
materialet och da tillagas inte maten. Men sma bitar av stanniolpapper
kan anvandas for att skydda tunna bitar av kétt eller fagel fran att
brannas vid.

e Atervunnet papper, eftersom det kan innehalla sma metallflisor som
kan orsaka gnistor och/eller brand.

e Slutna burkar/behallare med tattslutande lock, eftersom Gvertryck kan
orsaka att burken/behallaren exploderar.

e Metallklammor och andra lock/folie som innehaller metalltradar. De
kan orsaka gnistor i ugnen och maste dérfor tas bort.

e Metallskdlar/behdllare och forpackningsmaterial, om de inte &r sarskilt
utformade for att anvandas i mikrovagsugn. Mikrovagorna reflekteras
och kan inte tranga igenom metallen.

e Tallrikar, kérl och skalar/behéllare med metall-, guld- och
silverdekorationer. De kan ga sonder och/eller orsaka gnistor i
ugnsutrymmet.

e Skumplast. Skumplast smélter i mikrovagsugnen och kan forstéra
maten.

e Tra Tra torkar ut i mikrovagsugnen och kan splittras eller spricka.

—¢—

RENGORING

Nar du reng6r mikrovagsugnen bér du tanka pa foljande:

e  Stang av mikrovagsugnen och dra ut stickkontakten ur eluttaget innan
du rengdr ugnen.

e Anvéand aldrig skurpulver, stélborstar eller andra starka
rengoringsmedel for att rengdra in- eller utsidan av mikrovagsugnen
da de kan lamna mérken.

e  Anvand istéllet en trasa fuktad med varmt vatten, och anvand
rengdringsmedel om mikrovagsugnen ar valdigt smutsig.

e Setill att inget vatten rinner ner i ventilhalen.

e Ha alltid luckan 6ppen néar du gér rent kontrollpanelen for att undvika
att mikrovagsugnen startar av misstag under rengéringen.

e Den roterande ringen och mikrovagsugnens golv méaste goéras rent
regelbundet sa att glastallriken kan snurra fritt.

e  Glastallriken och den roterande ringen kan diskas i diskmaskin.

INNAN DU GAR TILL EN REPARATOR

Om mikrovagsugnen inte startar:

e  Kontrollera att stickkontakten sitter ordentligt i eluttaget. Om den inte
gor det, ta ur stickkontakten, vanta i 10 sekunder och séttiden i
uttaget igen.

e Kontrollera om en sakring gatt eller om sakringsrelaet stiangts av. Om
allt verkar fungera som det ska kan du testa eluttaget genom att satta
i en annan enhet.

e Kontrollera att luckan &r ordentligt stangd. Ar den inte det gér det
automatiska sé@kerhetssystemet (genom lashakarna) att
mikrovagsugnen inte kan starta.

e  Kontrollera att kontrollpanelen stallts in korrekt och om timern
aktiverats.

Om mikrovagsugnen anda inte fungerar bér du kontakta en reparatér.

TIPS FOR MILJON

Nar elektriska produkter inte langre fungerar, ska de kasseras pa det satt
som orsakar minsta majliga belastning p& miljén, enligt de lokala
miljdbestdmmelserna. Oftast kan du Iamna in sddana produkter till din
lokala atervinningsstation.

GARANTIVILLKOR

Garantin galler inte om:

e  ovanstaende instruktioner inte fljs
e  apparaten har modifierats

e apparaten har blivit felhanterad, utsatts for vardslos behandling eller
fatt nagon form av skada eller

e fel har uppstatt till folid av fel pa natspanningen.

TEKNISKA DATA

Spéanning: 230V -50Hz
Strémférbrukning: 1450 W
Mikrovagseffekt: maximalt 850 W
Grilleffekt: maximalt 1 000 W
Varmluftseffekt: maximalt 1 000 W
Farg: borstat stal/svart
Volym: 25 liter

21,5x 33,7 x36,3cm
30,7 x 51,6 x 44,1 cm
21 kg

Innermatt (h x b x d):
Yttermétt (h x b x d):
Vikt:

P& grund av konstant utveckling av vara produkter bade pa funktions- och
designsidan férbehaller vi oss ratten till andringar av vara produkter utan
foregdende meddelande.

IMPORTOR
Adexi Group

Vi ansvarar inte for eventuella tryckfel.

o
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For at du skal f& mest mulig glede av den nye mikrobglgeovnen din, ber vi
deg lese naye gjennom bruksanvisningen far bruk. Veer spesielt
oppmerksom pa sikkerhetsreglene. Vi anbefaler ogsa at du tar vare pa
bruksanvisningen, slik at du kan sl& opp i den ved senere anledninger.

VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

e Mikrobglgeovnen skal bare brukes i trad med det fastsatte
bruksomradet, dvs. for tilberedning av mat i private husholdninger.

e  Mikrobglgeovnen skal kun brukes innendears.

e |kke bruk mikrobglgeovnen hvis ledningen eller stopselet er skadet,
hvis ovnen ikke fungerer som den skal, eller hvis den er skadet som
folge av kraftige stot eller lignende.

e  Ledningen eller stepselet ma ikke legges i vann, og mikrobglgeovnen
ma ikke brukes i vate eller fuktige omgivelser.

* |kke plasser mikrobglgeovnen eller ledningen i naerheten av varme
omrader, f.eks. kokeplater.

e |kke ta pa mikrobglgeovnen nar varmlufts- eller grillfunksjonen er i
bruk. Ovnen vil vaere sveert varm.

e Ikke sperr eller tildekk noen av ventilasjonsapningene pa
mikrobglgeovnen.

¢  Plasser mikrobglgeovnen slik at det er tilstrekkelig klaring pa alle sider.

e Ikke sla p& mikrobglgeovnen nar den er tom. For at mikrobglgeovnen
skal kunne absorbere mikrobglgene, ma det vaere noe i den (mat).
Hvis ikke, kan den bli edelagt. Hvis du vil eve pa bruken av de ulike
funksjonene, kan du plassere en kopp vann inne i mikrobglgeovnen.

e  Lasemekanismen pa dgra mé ikke endres pa noen mate. lkke bruk
mikrobglgeovnen hvis l[asemekanismen ikke fungerer ordentlig. Hvis
den ikke fungerer ordentlig, vil det medfere at mikrobglgeovnen kan
slas pa selv om deren ikke er helt igjen. Hvis deren er dpen, risikerer
du & bli utsatt for mikrobglgestraling.

e  Pase at smuss eller saperester ikke samler seg pé kontaktflatene
mellom mikrobglgeovnens front og ovnsdgren.

*  Rengjer mikrobglgeovnen regelmessig, og ikke bruk den hvis det er
sperester i den.

e Du ma aldri varme olje eller fett i mikrobglgeovnen.

. Du mé aldri lagre kjokkenredskaper eller matvarer i ovnsrommet.

¢  Hold gye med barn som oppholder seg i naerheten av
mikrobglgeovnen nér den er i bruk.

*  Folg alltid anvisningene i avsnittet TILBEREDNINGSTIPS.

e |kke forsgk & reparere mikrobglgeovnen selv.

e Hvis mikrobglgeovnen, ledningen eller stopselet trenger reparasjon,
skal ovnen leveres til et godkjent servicesenter. Hvis apparatet er
reparert av uautoriserte personer, oppherer garantien. Ta kontakt med
forhandleren hvis reparasjonen faller inn under garantien.
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oen for brann i mikrobglgeovnen skal du ta hensyn til

ené’nedenfor:

maten for lenge eller ved for hoy effekt, og ikke la
balgeovnen veere uten oppsyn hvis du bruker papir, plast eller

andre brennbare materialer i ovnen for & redusere tilberedningstiden.

e Mat med hayt fettinnhold kan antenne hvis mikrobglgeeffekten er for
hay, eller hvis maten grilles. Veer forsiktig nar du for eksempel
tilbereder svinestek.

e Metallklips og lokk/folie som inneholder metalltrad, kan forarsake
gnister i mikrobglgeovnen og skal derfor fiernes.

e Hvis det oppstér brann eller royk i ovnen, ma du ikke &pne deren. Sla
straks av mikrobglgeovnen og trekk stopselet ut av stikkontakten.

OVERSIKT OVER DELENE TIL MIKROBGLGEOVNEN
Kontrollpanel

Roterende aksel
Roterende ring
Roterende glasstallerken
Vindu

Ovnsder
Lasemekanisme

omMmoowm>

N

<@ el i)
RN
N
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KNAPPENE PA KONTROLLPANELET

Grill Aktiverer grillfunksjonen

Microwave Aktiverer mikrobglgefunksjonen

Convection Aktiverer varmluftsfunksjonen

Mic.+Girill (micro + grill) Aktiverer kombinasjonsfunksjonene med

mikrobglger og grill

-/+ Bryter for innstilling av temperatur,
tilberedningstid osv.

—

Mic.+Conv. Aktiverer kombinasjonsfunksjonene med
mikrobglger og varmiuft
Defrost W.T. Aktiverer den vektbaserte tiningsfunksjonen

Jet Defrost
Auto Function

Aktiverer hurtigtiningsfunksjonen

Gir tilgang til en av mikrobglgeovnens 8
automatiske programmer

Aktiverer hurtigtilberedningsfunksjonen
Bekrefter valg, starter tilberedningen osv.
Avbryter tilberedningen osv.

Express Cook
Start/OK
Stop/Clear

SYMBOLENE | DISPLAYET

7~ Mikrobglgefunksjon 9 Vekt

=% Tining

AUTO Automatisk program

@ Varmluftsfunksjon
UU Grillfunksjon

°C Temperatur L—@ Barnesikring, aktiv

KLARGJQRING AV MIKROBGLGEOVNEN

Hver eneste mikrobglgeovn blir kontrollert pa fabrikken, men av hensyn til
sikkerheten ber du kontrollere at mikrobglgeovnen ikke er blitt skadet
under transport, nar du pakker den ut hjemme. Kontroller om det finnes
synlige skader (f.eks. bulker e.l.), om deren gar helt igjen og om hengslene
er i orden. Hvis du har mistanke om at mikrobglgeovnen er skadet, skal du
kontakte butikken der du kjopte den. Ikke bruk ovnen fgr den er kontrollert
av en autorisert fagperson.

o
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For du bruker mikrobglgeovnen, skal du forsikre deg om at du har fiernet
all emballasje, bade utvendig og innvendig.

Veer oppmerksom pa folgende: Den gré platen pa hoyre side i ovnsrommet
ma IKKE fiernes! Den beskytter elektronrgret.

Plassering av mikrobglgeovnen

Mikrobglgeovnen skal plasseres pa et plant underlag med en klaring pa
minst 7,5 cm pa sidene og 30 cm over ovnen for 4 sikre tilstrekkelig
ventilasjon. Ikke demonter mikrobglgeovnens ben. Denne ovnen egner seg
ikke for innbygging. Kontroller at ventilasjons&pningene pa toppen av
ovnen ikke er tildekket. Hvis disse tildekkes mens ovnen er i bruk, er det
fare for at den overopphetes. | slike tilfeller vil det ikke veere mulig & bruke
ovnen for den er tilstrekkelig avkjolt.

Tilkobling av mikrobglgeovnen

Mikrobglgeovnen skal kobles til et stramuttak p& 230 V AC, 50 Hz.
Garantien opphgrer dersom mikrobglgeovnen kobles til feil
spenningsstyrke. N&r du slér pa ovnen, hares et pip og displayet lyser.

Montering av roterende glasstallerken

For du bruker mikrobglgeovnen, skal du forsikre deg om at:

e den roterende ringen (C) ligger i fordypningen rundt akselen (B), og at
e den roterende glasstallerkenen (D) er plassert riktig pa ringen.

Veer forsiktig nér du plasserer tunge eller harde beholdere pa den roterende
glasstallerkenen, og du ma aldri tilberede mat (for eksempel bacon) direkte
pa glasstallerkenen. Direkte varme, slag eller stot kan fore til at glasset
sprekker eller knuser.

BRUK AV MIKROBGLGEOVNEN

Mikrobglgeovnen brukes pa folgende mate:

*  Plasser maten som skal tilberedes, i mikrobglgeovnen og lukk daren
(F). Veer oppmerksom pa felgende: Hvis du bruker varmluft med
forvarmingsfunksjonen, skal du ikke plassere maten i ovnen fer ovnen
er varm.

Velg eonsket tilberedningsfunksjon, effekt og tilberedningstid, hvis det
er relevant (beskrives neermere nedenfor).

Tilberedningen kan nar som helst avbrytes ved a trykke pa
Stop/clear-knappen pa kontrollpanelet (A). Ved 4 trykke én gang
stanses tilberedningen midlertidig. Trykker du to ganger, stanses
tilberedningen helt. Tilberedningen kan ogsa avbrytes midlertidig ved
& apne deren. Du kan avbryte den midlertidige tiloeredningsstansen
ved & trykke pa Start/OK-knappen.

Hvis temperaturen i ovnsrommet overskrider 250° C under
tilberedningen, stanses alle varmekilder, og det er bare viften som
fungerer. Tilberedningen starter igjen nar temperaturen har synket til
under 220° C.

Nar tilberedningstiden er utlept, sl&r mikrobglgeovnen seg automatisk
av, og du herer fem pip.

Hver gang du trykker pa en av knappene pa mikrobalgeovnen eller dreier
pa bryteren, vil du ogsa here et pip.

Effektnivaer
Mikrobelgeovnen har fem effektnivaer:
1 2 3 4 5
Effektniva Hoy Middels Middels Middels Lav
hoy lav
Display-visning P100 P80 P50 P30 P10

Tilberedningsfunksjoner og kombinasjoner

Mikrobglgeovnen har felgende tilberedningsfunksjoner: mikrobglger, grill,
varmluft og forskjellige kombinasjoner av disse funksjonene, funksjoner for
tining, hurtigtilberedning og automatiske programmer.

Kombinasjonsfunksjoner med mikrobglger og grill:

Nar du bruker grillfunksjonen, drives mikrobglgeovnen pa det hgyeste
effektnivéet og grillelementet og viften er i bruk. Mikrobglgeovnen har to
kombinasjonsfunksjoner med mikrobglger og grill.

Varmluft:
Mikrobglgeovnen kan brukes som en varmluftsovn med temperatur pa 140
til 230° C.

Kombinasjonsfunksjoner med mikrobglger og varmluft:
Temperaturen kan stilles inn pa 180 eller 200° C.
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Valg av tilberedningsfunksjon

Mikrobglger:

1. Trykk p& Microwave-knappen for & velge effektnivaet (1-5). Displayet
viser .

2. Drei innstillingsbryteren til gnsket tilberedningstid (opptil 95 minutter).

3. Trykk pa Start/OK-knappen for & starte tilberedningen. =~ blinker, og
timeren teller ned.

4. Du kan vise det aktuelle effektnivaet under tilberedningen ved & trykke
pa Microwave-knappen én gang. Etter tre sekunder gar displayet
tilbake til den opprinnelige visningen.

Girill:

1. Trykk pa Grill-knappen. Displayet viser |/ og “G-1".

2. Drei innstillingsbryteren til gnsket tilberedningstid (opptil 95 minutter).

3. Trykk p& Start/OK-knappen for a starte tilberedningen.

4.  Nar halve tilberedningstiden er utlept, hares to lange pip for & minne

deg pé at du ma snu maten i ovnen. Tilberedningen er midlertidig
stanset. Tilberedningen starter igjen etter ett minutt med mindre du
stanser den fer den starter.

Varmluft med forvarming:

1. Trykk p& Convection-knappen. Displayet viser@ » UUogegc-°cog
tallet 140 blinker i displayet for & vise at forvarmingstemperaturen er
satt til 140° C.

Drei innstillingsbryteren til onsket forvarmingstemperatur (maks. 230°
C). Hvis du ikke velger en temperatur, vil den automatisk settes til 140°
C.

Trykk pa Start/OK-knappen for & bekrefte innstillingen.
Temperaturindikatoren blinker nederst i displayet.

Trykk pa Start/OK-knappen for & starte forvarmingen. @ og U
blinker i displayet. Nar den innstilte temperaturen er nadd, slar
mikrobglgeovnen seg av, og du hgrer fem pip. Den innstilte
temperaturen som na er nadd, blinker i displayet. Veer oppmerksom
pa at forvarming kan ta noe tid. (Hvis ovnen ikke har n&dd den
innstilte temperaturen innen 30 minutter, stanser
forvarmingsfunksjonen, et varselpip heres og displayet viser E-3).
Apne daren, sett inn maten, lukk deren og drei innstillingsbryteren til
onsket tilberedningstid (opptil 95 minutter).

Trykk pa Start/OK-knappen for & starte tilberedningen. @ og J\J
blinker i displayet.

Du kan vise den valgte temperaturen under tilberedningen ved &
trykke pa Convection-knappen én gang. Etter tre sekunder gar
displayet tilbake til den opprinnelige vishingen.

Varmluft uten forvarming:
1. Folg instruksjonene under punkt 1-3 ovenfor.

2. Drei innstillingsbryteren til onsket tilberedningstid (opptil 95 minutter).

3. Trykk pa Start/OK-knappen for a starte tilberedningen. @ og U
blinker i displayet.

4. Du kan vise den aktuelle temperaturen under tilberedningen ved &

trykke pa Convection-knappen én gang. Etter tre sekunder gar
displayet tilbake til den opprinnelige visningen.

Kombinasjonsfunksjoner med mikrobglger og grill:

1. Trykk p& Mic.+Grill-knappen én eller to ganger for & velge gnsket
kombinasjonsfunksjon. | kombinasjonsfunksjon 2 (G-2) brukes det 36
% mikrobglger og 64 % grill i tilberedningsprosessen. |
kombinasjonsfunksjon 3 (G-3) brukes det 55 % mikrobelger og 45 %
grill i tilberedningsprosessen. Displayet viser G-2 eller G-3, i tillegg til

og=>, JU-

2. Dreiinnstillingsbryteren til ansket tilberedningstid (opptil 95 minutter).

3. Trykk pa Start/OK-knappen for & starte tilberedningen. = og |/
blinker i displayet.

4. Du kan vise den aktuelle kombinasjonsfunksjonen under

tilberedningen ved & trykke pa Mic.+Grill-knappen én gang. Etter tre
sekunder gér displayet tilbake til den opprinnelige visningen.

Kombinasjonsfunksjon med mikrobglger og varmluft:

1. Trykk p& Mic.+Conv.-knappen for & velge gnsket
kombinasjonsfunksjon (180 eller 200° C). | kombinasjonsfunksjon 1
(C-1) brukes det 52 % mikrobglger og 48 % varmluft i
tilberedningsprosessen. | kombinasjonsfunksjon 2 (C-2) brukes det 27
% mikrobelger og 73 % varmluft i tilberedningsprosessen. Displayet
viser C-1 eller C-2, i tillegg til ™ og @ og U -

o



ED8525S- SBD | M r ev

25/01/05 10:17 Side 13

2. Drei innstillingsbryteren til onsket tilberedningstid (opptil 95 minutter).

3. Trykk p& Start/OK-knappen for & starte tilberedningen. =~ og @
og |/J blinker i displayet.

4. Du kan vise den aktuelle kombinasjonsfunksjonen under
tilberedningen ved & trykke pa Mic.+Conv.-knappen én gang. Etter tre
sekunder gar displayet tilbake til den opprinnelige visningen.

Tiningsfunksjon:

1. Trykk p& Defrost W.T.-knappen. Displayet viser dEF1, i tillegg til =,
=% 0gAUTO.

2. Drei pa innstillingsbryteren for & spesifisere vekten pa maten som skal
tines (maks. 2000 g). g vises i displayet.

3. Trykk pa Start/OK-knappen. = blinker, timeren teller ned og tiningen

starter.

Hurtigtiningsfunksjon:

1. Trykk p& Jet Defrost-knappen. Displayet viser dEF2, i tillegg til =,
=% 0gAUTO.

2. Drei pa innstillingsbryteren for & spesifisere vekten pa maten som skal
tines (maks. 1200 g). g vises i displayet.

3. Trykk p& Start/OK-knappen. 2 blinker, timeren teller ned og tiningen
starter.

Hurtigtilberedningsfunksjon:

Trykk pa Express Cook-knappen. Mikrobglgeovnen starter i
mikrobglgefunksjon og drives pa full effekt i ett minutt. For hver gang du
trykker pa knappen, forlenges tilberedningstiden med ett minutt. blinker
under tilberedningen.

Automatiske programmer:

1. Trykk pa Auto Function-knappen. Displayet viser AUTO og =~ .

2. Drei pa innstillingsbryteren for & velge ett av felgende automatiske
programmer (A1 til A8). Programnummeret blinker i displayet.

Al Gjenoppvarming | A5 Kjott

A2 Ris A6 Gjenoppvarming av
bred

A3 Gronnsaker A7 Hurtignudler

A4 Kylling A8 Drikke

3. Trykk pa Start/OK-knappen for & bekrefte programvalget.
Programnummeret vises i displayet.

4. Drei pa innstillingsbryteren for 8 spesifisere matens vekt/porsjoner.

Trykk pa Start/OK-knappen for 8 starte tilberedningen. 2 blinker.

6. Du kan vise det aktuelle programmet under tilberedningen ved &
trykke pa Auto Function-knappen én gang. Etter tre sekunder gér
displayet tilbake til den opprinnelige visningen.

o

BARNESIKRING

Barnesikringen forhindrer at sma barn kan bruke ovnen. Mikrobglgeovnen
kan ikke brukes s& lenge barnesikringen er aktiv. Barnesikringen aktiveres
ved & holde Stop/Clear-knappen inne i tre sekunder. Du herer et langt pip
og en nokkel .—g@ og et langt rektangel vises i displayet. Barnesikringen
deaktiveres ved 8 holde Stop/Clear-knappen inne i tre sekunder.

TILBEREDNINGSTIPS

Nar du tilbereder mat i mikrobglgeovnen, skal du felge de grunnleggende
reglene nedenfor.

Tilberedningstid
Mindre mengder mat tilberedes raskere enn sterre mengder. Hvis mengden
mat dobles, ma tilberedningstiden ekes til nesten det dobbelte.

Sma stykker kjott, fisk og grennsaker blir raskere ferdig enn sterre stykker.
Av denne grunn anbefaler vi at kjottet skjeeres i stykker pd maks. 2 x 2 cm
nar du f.eks. skal lage gulasj, gryteretter o.l.

Hvor kompakt maten er, har ogsé betydning for tilberedningstiden. Jo mer
kompakt maten er, jo lengre tid tar det & tilberede den.

e  Hele steker trenger lengre tilberedningstid enn gryteretter.

e  Et kjattstykke krever lengre tid enn en rett med kjottdeig.

Jo kaldere maten er, jo lengre tilberedningstid ma du beregne.
Romtemperert mat blir derfor raskere ferdig enn mat som tas ut av fryseren
eller kjgleskapet.
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Ved tilberedning av grennsaker er tilberedningstiden avhengig av hvor
ferske gronnsakene er. Kontroller gronnsakenes tilstand og ok eller reduser
tiden i henhold til denne.

Den korte tilberedningstiden ved bruk av mikrobglgeovn betyr at maten

ikke overkokes.

¢ Om nedvendig kan du tilsette litt vann.

e  Ved tilberedning av fisk og grannsaker er det kun nedvendig med en
liten mengde vann.

Mikrobglgeeffekt

Effektinnstillingen er avhengig av tilstanden til maten som skal tilberedes.

| de fleste tilfeller tilberedes maten ved full effekt.

e Full effekt brukes bl.a. til rask oppvarming av mat, koking av vann o.l.

e Lav effekt brukes hovedsakelig til tining av mat og til tilberedning av
mat som inneholder ost, melk eller egg. (Egg med skall ma ikke
tilberedes i mikrobglgeovnen, da det er fare for at de kan eksplodere).
| tillegg kan lav effekt ogsa brukes som siste ledd for & gjere maten
helt ferdig og for & bevare matens gode aroma.

Generell informasjon om tilberedning

e Huvis hele maltidet skal tilberedes i mikrobglgeovnen, anbefaler vi at du
starter med den mest kompakte maten, f.eks. potetene. Nér disse er
ferdige, dekker du dem til mens resten av maten tilberedes.

e De fleste matvarer bor dekkes til. Et tett lokk bevarer dampen og
fuktigheten, noe som reduserer tilberedningstiden. Dette gjelder
spesielt tilberedning av grennsaker, fiskeretter og gryteretter. Ved &
dekke til maten fordeles ogsa varmen bedre, noe som gir et raskt og
vellykket resultat.

e  For a oppna et best mulig resultat er det viktig & plassere maten
korrekt i ovnen, da mikrobglgene har hoyest effekt midt i
mikrobglgeovnen. Hvis du f.eks. skal bake poteter, ber du plassere
dem langs kanten av glasstallerkenen, slik at de bakes jevnt.

e  For a tilberede kompakte retter som f.eks. kjott og fiserkre jevnt er det
viktig at du snur kjettstykket innimellom.

¢ Du kan ogsé bruke mikrobglgeovnen til baking, s& fremt oppskriften
ikke inneholder gjeer.

e Nar du tilbereder mat med tykt skall, f.eks. poteter, epler, hele squash
eller kastanjer, ber du stikke hull i skallet for & hindre at maten
sprekker under tilberedningen.

e Nar du tilbereder mat i en vanlig ovn, vil du vanligvis unngé & dpne
daren ungdig. Med mikrobglgeovnfunksjonen er det annerledes: her
gér ingen energi eller varme tapt. Med andre ord kan du apne dgren til
mikrobglgeovnen for & se p4 maten sa ofte du ensker. Veer
oppmerksom pa at dette bare gjelder ved tilberedning i
mikrobglgefunksjon. Nar du bruker varmluft og grill, avgis varme fra
ovnsrommet.

Viktige sikkerhetsregler ved tilberedning av mat!

e Hvis du bruker mikrobglgeovnen for & varme babymat eller vaeske i
tateflaske, ma du alltid riste maten/flasken godt og kontrollere
temperaturen ngye for du serverer. Dette sikrer at varmen fordeles
jevnt slik at du unngar skoldingsskader.

Lokket og/eller sutten ma ikke vaere pa tateflasken nar den settes
i mikrobglgeovnen.

e  Hvis maten varmes for lenge, vil enkelte matvarer forkulles og utvikle
royk. Hvis dette skjer, skal du la daren veere igjen og sla
mikrobglgeovnen helt av.

e lkke bruk mikrobglgeovnen til frityrkoking eller sylting.

e  Matvarer med lavt vanninnhold, f.eks. sjokoladebiter og bakverk med
sett fyll, ma varmes forsiktig, ellers kan de eller beholderen edelegges.

BRUK AV REDSKAPER VED TILBEREDNING AV MAT

Fer du begynner 4 tilberede mat i beholdere, ber du kontrollere at
beholderne du ensker & bruke, er av egnet materiale. Noen typer plast kan
bli "myke" og deformerte, mens enkelte typer keramikk kan sprekke
(spesielt dersom de brukes til oppvarming av mindre mengder mat).

For a teste om en beholder er egnet for bruk i mikrobglgeovn kan du
gjere folgende:

e  Plasser beholderen i mikrobglgeovnen.

e  Plasser ogsa et halvt glass vann i beholderen.

e  Start mikrobglgeovnen og la den ga i 1 minutt ved full effekt.

e Huvis beholderen blir sveert varm & ta pa, ber du ikke bruke den i
mikrobglgeovnen.

o
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Nar du tilbereder mat i mikrobglgeovnen, ber du helst bruke folgende
redskaper og materialer:

Glass og glassboller Ikke bruk glasskrukker o.l. som inneholder
metall, og veer oppmerksom pa at visse typer glass ikke er
varmebestandige. Test dem som beskrevet ovenfor, for tilberedning i
ovnen.

Steintoy (glasert og uglasert). Maten holder seg lenger varm i glasert
steintgy enn i andre beholdere.

Plastbeholdere. Disse kan brukes til mange formal, men egner seg
ikke til steking.

Vzer oppmerksom pa folgende: Plastbeholdere som er lagd av
melamin, polyetylen og fenol kan IKKE brukes.

Porselen. Alle typer porselen kan brukes i mikrobglgeovnen, men
ildfast porselen er & foretrekke.

lidfaste fat. Glassfat med lokk som sitter sa tett at dampen ikke
slipper ut, er perfekt for grannsaker og frukt der det ikke tilsettes
veeske (tilberedningstiden ber ikke overskride 5 minutter).
Bruningsfat. Du m4 veere sveert forsiktig ved bruk av slike fat. Fatet
skal alltid veere minst 5 mm over den roterende glasstallerkenen.
Stekefolie kan brukes, spesielt ved tilberedning av supper, sauser,
sammenkokte retter eller ved tining av mat. Stekefolie kan ogsa
legges last over maten for & hindre at det spruter fett inne i ovnen.
Taerkerull er perfekt, ettersom terkerullen absorberer fuktighet og fett.
For eksempel kan bacon legges lagvis med litt terkerull mellom hvert
lag. Dermed far du ordentlig sprett bacon som ikke "flyter i sitt eget
fett". Hiemmebakt brad kan tas opp rett fra fryseren, pakkes inn i litt
torkerull og varmes i mikrobglgeovnen.

Vat terkerull kan brukes til fisk og grennsaker. Ved a dekke til maten
hindrer du at den terker ut.

Bakepapir. Fisk og sterre grennsaker som blomkal, maiskolber og
lignende, kan pakkes inn i véatt bakepapir.

Stekeposer er perfekt for kjott, fisk og grennsaker. De ma aldri lukkes
med metallklips. Bruk bomullstrad i stedet. Lag sma hull i posen og
legg den pé et fat eller glasstallerken i mikrobglgeovnen.
Papptallerkener bor bare brukes ved rask oppvarming.

Viktig!

Nar du tilbereder mat i mikrobglgeovnen, ber du ikke bruke folgende
redskaper og materialer:

Forseglede glass/flasker med sma apninger. Disse kan eksplodere.
Vanlige termometre

Selvpapir/aluminiumsfolie. Mikrobglgene kan ikke trenge gjennom
materialet, og maten blir dermed ikke varm. Du kan imidlertid bruke
sma biter av selvpapir for & beskytte tynne skiver av kjott eller fjgerkre
fra & bli brent.

Resirkulert papir. Slikt papir kan inneholde sma metallbiter som kan
forérsake gnister og/eller brann.

Tette bokser/beholdere med tettsluttende lokk. Overfladig trykk kan fa
boksen/beholderen til & eksplodere.

Metallklips og andre lokk/folie som inneholder metall. Disse kan
forarsake gnister i mikrobglgeovnen og ma derfor fiernes.
Metallboller/-beholdere og -emballasje med mindre de er spesiallaget
med tanke pa bruk i mikrobglgeovn. Mikrobglgene reflekteres og kan
ikke n& inn til maten gjennom metallet.

Fat, tallerkener og boller/beholdere med metall-, gull- og selvdekor.
Disse kan gdelegges og/eller forarsake gnister i ovnen.

Skumplast. Skumplast smelter i mikrobglgeovnen og kan @delegge
maten.

Tre torker ut mikrobglgeovnen og kan flise seg opp eller sprekke.

RENGJQRING

Ved rengjering av mikrobglgeovnen begr du felge punktene nedenfor:

e SlI& av mikrobglgeovnen og trekk stopselet ut av stikkontakten for
rengjoering.

Ikke bruk skurepulver, stélbarster eller andre sterke rengjeringsmidler
for & rengjere mikrobglgeovnen utvendig og innvendig, da disse kan
ripe opp overflaten.

| stedet skal du bruke en klut oppvridd i varmt vann. Tilsett litt
rengjeringsmiddel dersom mikrobglgeovnen er sveert skitten.

Serg for at vann ikke trenger inn i ventilasjons&pningene.

Nar du rengjer kontrollpanelet, skal du alltid holde deren apen, slik at
mikrobglgeovnen ikke slas pa ved et uhell under rengjeringen.

Den roterende ringen og mikrobglgeovnens bunn ma rengjeres
regelmessig slik at glasstallerkenen kan rotere uhindret.
Glasstallerkenen og den roterende ringen kan vaskes i
oppvaskmaskin.
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FOR DU LEVERER OVNEN TIL REPARASJON

Hvis mikrobglgeovnen ikke starter:

e  Kontroller at stopselet er satt ordentlig inn i stikkontakten. Hvis det
ikke er tilfelle, skal du fierne stgpselet, vente 10 sekunder og sé sette
det inn igjen.

Kontroller om sikringene er gatt, eller om sikkerhetsreleet har koblet
ut. Hvis dette ikke er tilfelle, skal du kontrollere at det er strom i
stikkontakten ved & koble et annet apparat til den.

Kontroller at deren er ordentlig igjen. Hvis dette ikke er tilfelle, vil det
automatiske sikkerhetssystemet (via lasetappene) serge for at ovnen
ikke kan slas pa.

Kontroller om innstillingene p& kontrollpanelet er korrekte, og om
timeren er aktivert.

Hvis mikrobglgeovnen fremdeles ikke virker, skal du kontakte en
serviceperson.

MILJOTIPS

Nar et elektronisk apparat ikke fungerer lenger, ber det bortskaffes pa en
miljigvennlig méte i henhold til lokale forskrifter. | de fleste tilfeller kan slike
produkter leveres til din lokale gjenvinningsstasjon.

GARANTIBESTEMMELSER

Garantien gjelder ikke:

Hvis bruksanvisningen ikke er fulgt.

Hvis det er foretatt uautoriserte inngrep i apparatet.

Hvis apparatet er blitt uheldig handtert, utsatt for hard behandling eller
skadet pa annen mate.

Ved feil som matte oppsta pa grunn av feil pa stremnettet.

TEKNISKE DATA

Driftsspenning: 230V -50Hz
Effektforbruk: 1450 W
Mikrobglgeeffekt: maks. 850 W
Grilleffekt: maks. 1000 W
Effekt, varmluft: maks. 1000 W
Farge: borstet stal / sort
Volum: 25 liter

Innv. mal (hxbxd):
Utv. mal (hxbxd):
Vekt:

21,5x 33,7 x36,3cm
30,7 x 51,6 x 44,1 cm
21 kg

P& grunn av den kontinuerlige utviklingen av produktene vare med hensyn
til funksjon og design forbeholder vi oss retten til & endre produktet uten
forvarsel.

IMPORTOR
Adexi Group

Det tas forbehold om trykkfeil.

o
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JOHDANTO

Lue ndmaé ohjeet huolellisesti ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa, niin
saat parhaan hyodyn uudesta mikroaaltouunistasi. Lue turvaohjeet
erityisen huolellisesti. Suosittelemme myds, etta sailytat ndma ohjeet. Néin
voit perehtya mikroaaltouunisi eri toimintoihin my&hemminkin.

TARKEITA TURVAOHJEITA

e Mikroaaltouunia saa kayttad vain sen alkuperaiseen
kayttétarkoitukseen eli ruuanvalmistukseen kotioloissa.

e Mikroaaltouuni on tarkoitettu ainoastaan sisakayttoon.

*  Ala kéyta mikroaaltouunia, jos sen virtajohto tai virtapistoke on
vaurioitunut, jos uuni ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut
esimerkiksi voimakkaan iskun seurauksena.

e Al3 upota virtajohtoa tai virtapistoketta veteen alika kayta
mikroaaltouunia mérissé tai kosteissa olosuhteissa.

e Al4 sijoita mikroaaltouunia tai virtajohtoa kuumaan paikkaan, kuten
séhkdlieden keittolevyjen tai kaasulieden polttimien 1ahelle.

e Ala kosketa mikroaaltouunia kayttaessasi kiertoilma- tai grillitoimintoa,
sillé uuni on talldin erittéin kuuma.

e Ala tuki tai peitd mikroaaltouunin tuuletusaukkoja.

° Sijoita mikroaaltouuni siten, etta sen kaikilla puolilla on riittévasti tilaa.

o Al kayta mikroaaltouunia tyhjana. Mikroaaltouunissa on oltava jotakin
(ruokaa), johon mikroaallot voivat imeytya. Muutoin uuni voi vaurioitua.
Jos haluat kokeilla mikroaaltouunin eri toimintoja, aseta uuniin
kupillinen vetta.

e Luukun turvalukitusjériestelmaé ei saa muuttaa millaan tavoin. Ala
kayta mikroaaltouunia, jos turvalukitusjarjestelma ei toimi, koska
talléin mikroaaltouuniin voi kytkea virran, vaikka luukkua ei ole suljettu.
Jos luukku on auki uunin kdydessé, voit altistua mikroaaltoséteilylle.

e  Varmista, ettei mikroaaltouunin etuosan ja oven valisiin
kontaktipintoihin paése kertyméaan likaa tai puhdistusainejaamia.

e Puhdista mikroaaltouuni séannéllisesti alaka kayta uunia, jos sen
sisélla on puhdistusainejadmia.

e Ala koskaan kuumenna mikroaaltouunissa &ljy4 tai rasvaa.

*  Ala koskaan siilyta keittiévalineit4 tai ruoka-aineita uunin siséosassa.

*  Valvo laitteen l&helld olevia lapsia laitetta kdytettdessé.

¢ Noudata aina kohdassa Ruuanvalmistusvinkkejé annettuja ohjeita.

e Al koskaan yrité korjata mikroaaltouunia itse.

e Jos mikroaaltouuni, virtajohto tai virtapistoke on korjattava, vie uuni
valtuutettuun huoltoliikkeeseen. Jos laitteen korjaa joku muu kuin
huoltoliikkeen edustaja, takuu ei ole enda voimassa. Ota yhteytta
jalleenmyyjééan, jos takuu korvaa korjauksen.
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&4 materiaalia, jonka tarkoitus on lyhenta kypsennysaikaa.

e Hyvin rasvapitoiset ruuat voivat syttyé tuleen, jos mikroaaltoteho on
liian voimakas tai jos néita ruokia grillataan. Ole varovainen
valmistaessasi esimerkiksi porsaanpaistia.

e Poista metallisulkimet seké& metallilankoja sisaltéavéat kannet ja kalvot,
silla ne voivat aiheuttaa kipindita.

e Jos uunin sisélld nakyy tulta tai savua, pida luukku suljettuna. Katkaise
mikroaaltouunista valittdmasti virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

MIKROAALTOUUNIN OSAT
Kéayttdpaneeli

Lasialustan pydritysakseli
Pyéoriva rengas

Pyoriva lasialusta

Ikkuna

Luukku

Turvalukitusjarjestelma \,

2@ =

T

OHJAUSPANEELIN PAINIKKEET

@mMmoO W >
>

Grill Aktivoi grillitoiminnon

Microwave Aktivoi mikroaaltotoiminnon

Convection Aktivoi kiertoilmatoiminnon

Mic.+Girill Aktivoi mikroaalto- ja grillaustoimintojen yhdistelméan

-/+ Nupin avulla voit asettaa lampétilan, kypsennysajan
ym.

Mic.+Conv. Aktivoi mikroaalto- ja kiertoilmatoimintojen
yhdistelman

Defrost W.T. Aktivoi sulatustoiminnon, johon kuuluu painonmé&aritys

Jet Defrost
Auto Function

Aktivoi tehosulatuksen

Paaset valitsemaan jonkin mikroaaltouunin
kahdeksasta automaattiohjelmasta

Aktivoi pikakypsennyksen

Vahvistaa valinnan, kdynnistaa ruuanvalmistuksen ym.
Keskeyttaa kypsennyksen ym.

Express Cook
Start/OK
Stop/Clear

NAYTON SYMBOLIT

72 Mikroaaltotoiminto 9 Paino
=% Sulatus

AUTO Automaattiohjelma

@ Kiertoilmatoiminto
UU Grillitoiminto

°C Lampdtila L—@ Lapsilukko kéytdssa

MIKROAALTOUUNIN VALMISTELEMINEN

Kaikki mikroaaltouunit on tarkistettu tehtaalla. Kun olet purkanut
mikroaaltouunin pakkauksesta, tarkista kuitenkin turvallisuussyista
huolellisesti, ettei uuni ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Tarkista, ettei
uunissa ole nakyvid vaurioita (kuten lommoja) ja etta luukku sulkeutuu
kunnolla ja saranat ovat kunnossa. Jos mikroaaltouunissa on vaurioita, ota
yhteytt4 likkeeseen, josta ostit sen. Al4 kéytd uunia, ennen kuin valtuutettu
huoltoliike on tarkistanut sen kunnon.

Tarkista ennen mikroaaltouunin kayttd4, ettd olet poistanut kaikki
pakkausmateriaalit uunin sisé- ja ulkopuolelta.

o
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Huomio! Uunin sisé&tilan oikealla sivustalla olevaa harmaata muovilevya El
saa poistaal Se suojaa mikroaaltoputkea.

Mikroaaltouunin sijoittaminen

Aseta uuni vaakasuoralle alustalle ja jata sen sivuille vahintdan 7,5 cm ja
ylapuolelle 30 cm tyhjaa tilaa, jotta uunin ilmanvaihto toimii hyvin. Al4 irrota
mikroaaltouunin jalkoja. T&ma uuni ei sovellu uppoasennukseen. Varmista,
etté kotelon péaalla olevia tuuletusaukkoja ei ole peitetty. Jos iima ei paése
virtaamaan vapaasti tuuletusaukoista, uuni voi ylikuumentua.
Mikroaaltouunia ei saa kéyttad, ennen kuin se on jadhtynyt.

Mikroaaltouunin kytkeminen

Kytke mikroaaltouuni 230 voltin séhkdverkkoon (vaihtovirtaverkkoon), jonka
taajuus on 50 Hz. Jos mikroaaltouuni kytketaédn sahkdverkkoon, jossa on
Vaara jannite, takuu ei ole voimassa. Uunin kytkeytyessa paélle uuni antaa
aanimerkin ja nayttéon syttyy valo.

Pyérivan lasialustan asentaminen

Varmista ennen mikroaaltouunin kayttod, etta

e pyodriva rengas (C) on lasialustan pyoritysakselin (B) ympérilla olevassa
syvennyksessé ja ettd

e  pyodriva lasialusta (D) on asennettu pydrivaan renkaaseen.

Ole huolellinen asettaessasi pydrivélle lasialustalle painavia tai kovia
astioita. Al4 koskaan valmista ruokaa (esim. pekonia) suoraan lasialustan
paalla. valitén kuumuus, téréahdys tai kolhaisu saattaa aiheuttaa lasin
rikkoontumisen.

MIKROAALTOUUNIN KAYTTAMINEN

Mikroaaltouunia kdytetaan seuraavalla tavalla:

e Aseta kypsennettava ruoka mikroaaltouuniin ja sulje luukku (F).
Huomaa: Jos kéytét kiertoilmatoiminnon yhteydessa esildmmitysta,
aseta ruoka uuniin vasta uunin ollessa Iammin.

e Valitse kypsennystoiminto, -teho ja -aika, jos tarpeen (tarkemmat
tiedot on esitetty alla).

e \oit aina keskeyttas kypsennyksen painamalla ohjauspaneelin (A)
Stop/clear-painiketta. Jos painat painiketta kerran, kypsennys
keskeytyy véliaikaisesti. Jos painat painiketta kahdesti, kypsennys
keskeytyy kokonaan. Voit my6s keskeyttdéd kypsennyksen
véliaikaisesti avaamalla luukun. Voit jatkaa kypsennysté véliaikaisen
keskeytyksen jélkeen painamalla Start/OK-painiketta.

e Jos uunin sisdosan lampétila nousee ruuanvalmistuksen aikana yli 250
asteen, kaikkien ldammonlahteiden toiminta keskeytyy ja ainoastaan
tuuletin jatkaa toimintaansa. Kypsennys alkaa uudelleen, kun
lAmpéotila on laskenut alle 220 asteen.

e  Kun kypsennysaika paattyy, uuni pyséhtyy automaattisesti ja antaa
viisi &animerkkia.

Kuulet adnimerkin aina, kun painat mikroaaltouunin painikkeita tai kdannat
nuppia.

Tehotasot
Mikroaaltouunin tehotasoja on viisi:

1 2 3 4 5
Tehotaso Korkea Keskikorkea Kohtalainen  Keskimatala Matala
Merkintd  P100 P80 P50 P30 P10
naytolla

Kypsennystoiminnot ja niiden yhdistelméat

Mikroaaltouunissa on seuraavat kypsennystoiminnot: mikroaaltotoiminto,
grillitoiminto, kiertoilmatoiminto ja useita yhdistelmé&toimintoja. Lisaksi
uunissa on toiminnot sulatusta, pikakypsennysta ja automaattiohjelmia
varten.

Mikroaalto- ja grillaustoimintojen yhdistelmat:

Grillitoiminnossa myds mikroaaltotoiminto on kéytdssa maksimiteholla.
Grillielementti ja tuuletin ovat kdynniss&a. Mikroaaltouunissa on kaksi
mikroaalto- ja grillitoimintojen yhdistelm&a.

Kiertoilmatoiminto:
Mikroaaltouunia voidaan kayttéa kiertoilmauunina lampétilavalilla 140-230°
C.

Mikroaalto- ja kiertoilmatoimintojen yhdistelmat:
Lampdtilaksi voidaan asettaa 180 tai 200° C.
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Kypsennystoiminnon valinta

Mikroaaltotoiminto:

1. Paina Microwave-painiketta valitaksesi tehotason 1-5. Naytélla nakyy
=

2. Kaanna nuppia asettaaksesi kypsennysajan (maksimiaika 95
minuuttia).

3. Paina Start/OK-painiketta kdynnistdaksesi kypsennyksen. 2 vilkkuu
ja ajastimen arvo pienenee.

4. Saat kaytdssa olevan tehotason nékyviin kypsennyksen aikana
painamalla kerran Microwave-painiketta. Kolmen sekunnin kuluttua
nayttd palaa alkutilaan.

Grillitoiminto:

1. Paina Grill-painiketta. Nayt6lla nakyvat | ] ja G-1.

2. Kaanna nuppia asettaaksesi kypsennysajan (maksimiaika 95
minuuttia).

3. Paina Start/OK-painiketta kdynnistédaksesi kypsennyksen.
Kun puolet kypsennysajasta on kulunut, kuulet kaksi pitkda
aanimerkkia, jotka muistuttavat, ettd mikroaaltouunissa olevaa ruokaa
on syyté sekoittaa. Kypsennys keskeytyy valiaikaisesti. Kypsennys
kaynnistyy uudelleen minuutin kuluttua, ellet ole pysayttanyt
kypsennysté ennen sita.

Kiertoilmatoiminto, jossa esilammitys:

1. Paina Convection-painiketta. Naytslla nakyvat 3 , U ja °C . °C ja
numero 140 vilkkuvat nayt6lla, mika tarkoittaa, ettd
esilammityslampdétilaksi on asetettu 140° C.

2. Kaénna nuppia asettaaksesi esilammityslampétilan (maksimilampdétila
230° C). Jos et aseta lampétilaa, se asetetaan automaattisesti 140
asteeseen.

3. Paina Start/OK-painiketta vahvistaaksesi asetuksen. Naytén
alaosassa vilkkuva lampétilan iimaisin osoittaa senhetkisen
lampdtilan.

4. Paina Start/OK-painiketta kaynnistagksesi esilammityksen. @ jaly
vilkkuvat naytolla. Kun lampétila on saavutettu, uuni pyséhtyy ja antaa
viisi &animerkkid. Saavutettu lampétila vilkkuu naytéllda. Huomaa, ettd
esilammitykseen saattaa kulua aikaa. (Jos uuni ei saavuta asetettua
lAmpétilaa 30 minuutin kuluessa, kiertoilmatoiminto pyséhtyy, uuni
antaa varoitusdénen ja ndytolla nakyy E-3).

Avaa luukku, laita ruoka mikroaaltouuniin, sulje luukku ja kadnna
nuppia asettaaksesi kypsennysajan (maksimiaika 95 minuuttia).

6. Paina Start/OK-painiketta kdynnistééksesi kypsennyksen. @ jalyu
vilkkuvat naytélla.

Saat asetetun lampétilan nakyviin kypsennyksen aikana painamalla
kerran Convection-painiketta. Kolmen sekunnin kuluttua naytté palaa
alkutilaan.

Kiertoilmatoiminto ilman esilammitysta:

1. Noudata ohjeita, jotka on annettu edelld kohdissa 1-3.

2. Kaanna nuppia asettaaksesi kypsennysajan (maksimiaika 95
minuuttia).

3. Paina Start/OK-painiketta kdynnistadksesi kypsennyksen. @ jalUy
vilkkuvat naytolla.

4. Saat lampétilan nakyviin kypsennyksen aikana painamalla kerran
Convection-painiketta. Kolmen sekunnin kuluttua naytto palaa
alkutilaan.

Mikroaalto- ja grillaustoimintojen yhdistelmét:

1. Paina Mic.+Girill -painiketta kerran tai kahdesti valitaksesi halutun
yhdistelmatoiminnon. Jos kaytat yhdistelmatoimintoa 2 (G-2),
kypsennysprosessissa hyddynnetééan 36-prosenttisesti mikroaaltoja ja
64-prosenttisesti grillitoimintoa. Jos kaytét yhdistelmatoimintoa 3 (G-
3), kypsennysprosessissa hyddynnetdan 55-prosenttisesti
mikroaaltoja ja 45-prosenttisesti grillitoimintoa. Naytolla nakyvat G-2
tai G-3sekda ™ ja|JJ -

2. Kaanna nuppia asettaaksesi kypsennysajan (maksimiaika 95
minuuttia).

Paina Start/OK-painiketta kdynnistaaksesi kypsennyksen. 2 ja [/
vilkkuvat naytolla.

4. Saat kaytdssa olevan yhdistelmatoiminnon nékyviin kypsennyksen
aikana painamalla kerran Mic.+Grill -painiketta. Kolmen sekunnin
kuluttua néyttd palaa alkutilaan.

o
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Mikroaalto- ja kiertoilmatoimintojen yhdistelma:

1. Paina Mic.+Conv. -painiketta, kunnes haluttu yhdistelmatoiminto (180
tai 200° C) on valittuna. Jos kaytat yhdistelméatoimintoa 1 (C-1),
kypsennysprosessissa hyddynnetééan 52-prosenttisesti mikroaaltoja ja
48-prosenttisesti kiertoilmatoimintoa. Jos kaytat yhdistelméatoimintoa
2 (C-2), kypsennysprosessissa hyddynnetdan 27-prosenttisesti
mikroaaltoja ja 73-prosenttisesti kiertoilmatoimintoa. Naytolla nakyvat
C-1tai C-2 seka ™, ja /U -

2. Kaanna nuppia asettaaksesi kypsennysajan (maksimiaika 95
minuuttia).

3. Paina Start/OK-painiketta kaynnistagksesi kypsennyksen. @
ja ) vilkkuvat naytolla.

4. Saat kaytdssa olevan yhdistelmatoiminnon nékyviin kypsennyksen
aikana painamalla kerran Mic.+Conv -painiketta. Kolmen sekunnin
kuluttua nayttd palaa alkutilaan.

Sulatus:

1. Paina Defrost W.T. -painiketta. Naytolla nakyvat dEF1 sekd =,
¥—% jaAuTO.

2. Kaanna nuppia maarittdéksesi sulatettavan ruuan painon
(maksimipaino 2 000 g). g nakyy naytolla.

3. Paina Start/OK-painiketta. 2 vilkkuu, ajastimen arvo alkaa pienentya
ja sulatus kaynnistyy.

Tehosulatus:

1. Paina Jet Defrost -painiketta. Naytolla ndkyvat dEF2 sekd 2, ¢
jaAuToO.

2. Kaénna nuppia maérittdaksesi sulatettavan ruuan painon
(maksimipaino 1 200 g). g nékyy naytolla.

3. Paina Start/OK-painiketta. = vilkkuu, ajastimen arvo alkaa
pienentya ja sulatus kéynnistyy.

Pikakypsennys:

Paina Express Cook -painiketta. Mikroaaltouuni kdynnistyy
mikroaaltotoiminnossa ja toimii taydelléa teholla yhden minuutin ajan.
Painikkeen jokainen painallus pidentaa kypsennysaikaa yhdella
minuutilla. 2 vilkkuu kypsennyksen aikana.

Automaattiohjelmat:

1. Paina Auto Function -painiketta. Nayt6lla nakyvét Autoja =

2. Kaanna nuppia valitaksesi jonkin seuraavista automaattiohjelmista
(A1-A8). Ohjelman numero vilkkuu naytolla.

Al Uudelleenlammitys | A5 Liha

A2 Riisi A6 Leivan
uudelleenldammitys

A3 Vihannes A7 Pikanuudeli

A4 Kana A8 Juoma

3. Paina Start/OK-painiketta vahvistaaksesi ohjelman valinnan.
Ohjelman numero nakyy naytolla.

4. Kaanna nuppia madrittdaksesi ruuan painon/annosmaaran.

Paina Start/OK-painiketta kdynnistaaksesi kypsennyksen. 2 vilkkuu.

6. Saat lampétilan nakyviin kypsennyksen aikana painamalla kerran
Autoprogram-painiketta. Kolmen sekunnin kuluttua nayttd palaa
alkutilaan.

o

LAPSILUKITUS

Lapsilukituksen avulla voit estaa lapsia kdyttdmasté mikroaaltouunia. Kun
lapsilukitus on kaytdssé, mikroaaltouunia ei voida kayttéa. Aktivoi
lapsilukitus painamalla Stop/Clear-painiketta kolmen sekunnin ajan. Uuni
antaa pitk&n aénimerkin, ja néytolla nékyy avain .—g@ seké pitk&
suorakaide. Poista lapsilukitus painamalla Stop/Clear-painiketta kolmen
sekunnin ajan.

RUUANVALMISTUSVINKKEJA

Seuraavassa on muutamia perusohjeita ruuan valmistukseen
mikroaaltouunissa:

Kypsennysaika

Pieni maara ruokaa kypsyy nopeammin kuin suuri maara. Jos
kaksinkertaistat ruuan maaran, sitd on kypsennettdva vastaavasti lahes
kaksi kertaa kauemmin.

Pienet lihapalat, pienet kalat ja pilkotut vihannekset kypsyvat nopeammin
kuin suuret palat. Jos valmistat uunissa esimerkiksi gulassia tai lihapataa,
liha on hyva leikata enintd&n 2 x 2 cm:n paloiksi.
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Kypsennysaikaan vaikuttaa my®&s ruuan kiinteys. Mité kiintedmpaé ruoka
on, sitd kauemmin sita on kypsennettéava.

e Kokonainen paisti tarvitsee pitemméan kypsennysajan kuin pataruoka.
e Pihvi tarvitsee pitemman kypsennysajan kuin jauheliharuoka.

Mité kylmempé&é ruoka on, sitd kauemmin sité on kypsennettava.
Huoneenlampdinen ruoka kypsyy siten nopeammin kuin jadkaapista otettu
tai pakastettu ruoka.

Vihannesten kypsennysaika maaraytyy niiden tuoreuden mukaan. Tarkista
vihannesten tuoreus ennen kypsennysté ja pidenné tai lyhenna
kypsennysaikaa sen mukaan.

Koska kypsennysaika on mikroaaltouunia kéytettédessé lyhyt, ruoka ei kuivu

ja kypsy liikaa.

e  Voit tarvittaessa lisdta ruokaan hieman vetta.

e  Kalaa ja vihanneksia kypsennettdessa vetté tarvitsee liséta vain hyvin
vahan.

Mikroaaltoteho

Tehoasetus valitaan kypsennettavan tai lammitettavan ruuan laadun

mukaan.

Tavallisesti ruoka kypsennetéan tai lammitetédan téydelld teholla.

e  Taytta tehoa kdytetddn esimerkiksi ruuan nopeaan
uudelleenlammitykseen tai veden keittdmiseen.

e  Pientd tehoa kaytetddn padasiassa ruuan sulattamiseen seka juusto-,
maito- ja munaruokien valmistukseen. (Ala keitd mikroaaltouunissa
kokonaisia kuorellisia munia, silléa ne voivat rajahtaa.) Pienta tehoa
voidaan kayttaa lisaksi hitaaseen hauduttamiseen, joka sailyttad ruuan
hyvét aromit.

Yleistietoja ruuan kypsentamisesta

e Jos haluat kypsentda mikroaaltouunissa koko aterian, kypsenné ensin
kiinteimmat ruoka-aineet, kuten perunat. Kun kiinteimmat ruoka-
aineet ovat kypsié, peitd ne muiden ruoka-aineiden kypsennyksen
ajaksi.

e Useimmat ruuat on peitettéava. Tiivis kansi pitdd héyryn ja kosteuden
kypsennysastiassa ja lyhentaa siten kypsennysaikaa. Tamé koskee
ennen kaikkea vihannesten, kalaruokien ja pataruokien kypsennysta.
Peitetyssé ruuassa 1d8mpd jakautuu lisdksi paremmin, joten
kypsennysaika lyhenee ja tulos on erinomainen.

*  Ruoka kypsyy parhaiten, kun se asetetaan uuniin oikein. Mikroaallot
ovat tehokkaimpia uunin keskiosassa. Jos kypsennét esimerkiksi
perunoita, aseta ne pydrivan lasialustan reunoille, jotta ne kypsyvat
tasaisesti.

e  Jotta kiinte&t ruoka-aineet, kuten liha tai siipikarja, kypsyisivat
tasaisesti, kéntele lihapaloja muutaman kerran.

e Voit paistaa mikroaaltouunissa leivonnaisia, et kuitenkaan hiivalla
kohotettavia leivonnaisia.

e Kun kypsennat ruokia, joissa on paksu kuori, esim. perunoita,
omenoita, kokonaisia kurpitsoja tai kastanjoita, pistele kuoreen reikié,
jotta ruoka ei halkea kypsennyksen aikana.

e  Perinteisté uunia kaytettdessa uunin avaamista yritetédan tavallisesti
valttda mahdollisimman paljon. Mikroaaltouunia kaytettdessa tasta ei
tarvitse huolehtia: luukun avaaminen ei aiheuta merkittédvaa energia-
tai lAmpohaviéta. Toisin sanoen voit avata mikroaaltouunin luukun ja
tarkistaa ruuan kypsyyden niin usein kuin haluat. Huomaa, etté tdma
koskee vain mikroaaltotoiminnon avulla tapahtuvaa kypsentamista.
Kun kaytat kiertoilma- ja grillitoimintoja, lammd&nvalitys tapahtuu
uunissa.

Tarkeita ruuan kypsennysta koskevia turvaohjeita

e Jos lammitat mikroaaltouunissa vauvanruokaa tai nestetta
tuttipullossa, sekoita aina ruokaa tai nestetta ja tarkista sen lampétila
huolellisesti ennen sydttdmista. Nain 18mp6 jakautuu ruokaan tai
nesteeseen tasaisesti eiké lapsi saa palovammoja.

Al3 laita tuttipullon korkkia ja/tai tuttiosaa mikroaaltouuniin.

e Jotkin ruoka-aineet voivat hiilty4 ja savuta, jos niitd kuumennetaan
liian kauan. Jos néin kay, pida luukku suljettuna ja katkaise
mikroaaltouunista virta.

o Ala kdyta mikroaaltouunia uppopaistamiseen tai hilloamiseen.

e Jotkin vdhén vetta sisaltdvat ruoka-aineet, kuten suklaapalat tai
makeat taytetyt leivonnaiset, on kuumennettava varovasti. Muutoin
ruoka voi pilaantua tai rikkoa astian.

o
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RUUANVALMISTUKSESSA KAYTETTAVAT VALINEET

Varmista ennen ruuanvalmistuksen aloittamista, etta astiat on valmistettu
oikeasta materiaalista. Jotkin muovityypit voivat pehmeté ja muuttaa
muotoaan, ja jotkin keramiikkatyypit voivat haljeta (etenkin
kuumennettaessa pienié ruokamaari).

Voit kokeilla seuraavasti, sopiiko astia mikroaaltouuniin:

e  Aseta astia mikroaaltouuniin.

Aseta astiaan lasi, joka on puolillaan vetta.

Kéaynnistéd mikroaaltouuni ja anna sen kayda yhden minuutin ajan
téydelld teholla.

Jos astia on kosketettaessa erittdin kuuma, &la kaytéa sitéa
mikroaaltouunissa.

Kun valmistat ruokaa mikroaaltouunissa, kéyta mieluiten seuraavia
astioita ja materiaaleja:

Lasi ja lasikulhot. Al kayta esimerkiksi lasipurkkeja, jotka siséltavét
metallia. Huomaa myds, ettd jotkin lasityypit eivat kestd kuumuutta.
Testaa lasiastiat ylla kuvatulla tavalla ennen kayttoa.

Keramiikka (lasitettu ja lasittamaton). Ruoka pysyy kauemmin
kuumana lasitetussa keramiikka-astiassa kuin muissa astioissa.
Muoviastiat. Muoviastioita voidaan kayttda moniin
lAammitystarkoituksiin, mutta ne eivat sovellu kypsennykseen.
Huomio! Mikroaaltouunissa El saa kayttda melamiinista,
polyeteenista tai fenolimuoveista valmistettuja muoviastioita.
Posliini. Mikroaaltouunissa voidaan kayttaa kaikenlaista posliinia;
tulenkestava posliini on kuitenkin suositeltavinta.

Tulenkestavat kannelliset astiat. Lasiastiat, joiden kansi sulkeutuu

niin tiiviisti, ettei hdyrya péaase ulos, sopivat ihanteellisesti vihanneksille

ja hedelmille, joihin ei lisata vetta (kypsennysaika saa olla kuitenkin
enintaan 5 minuuttia).

oltava aina vahintaan 5 mm py®&rivén lasialustan ylapuolella.
Paistokelmu. Paistokelmua voidaan kayttda etenkin keittoja,
kastikkeita tai pataruokia kypsennettaessé tai ruokaa sulatettaessa.
Paistokelmua voidaan myd&s kayttaa 16yséasti ruuan ympérilla, jolloin
roiskuva rasva ei likaa uunia.

Talouspaperi. Talouspaperi sopii kypsennykseen erinomaisesti, silla
se imee kosteutta ja rasvaa. Esimerkiksi pekonia voidaan laittaa
kerroksittain talouspaperin valiin. Nain pekoni kypsyy kauttaaltaan
rapeaksi, koska se ei makaa omassa rasvassaan. Kotona leivotun
leivan voi ottaa suoraan pakastimesta, k&arid talouspaperiin ja
lammitta3 mikroaaltouunissa.

Marka talouspaperi. Mérké talouspaperi sopii hyvin kalalle tai
vihanneksille. Ruuan peittdminen estaa sita kuivumasta.
Leivinpaperi. Kala ja suuret vihannekset, kuten kukkakaali tai
maissintahkat, voidaan kaarid mérkaan rasvatiiviiseen leivinpaperiin.
Paistopussit. Paistopussit sopivat erinomaisesti lihalle, kalalle ja
vihanneksille. Al4 koskaan sulje paistopussia metallisulkimella. Sulje
pussi puuvillanauhalla. Tee pussiin pienié reikia ja aseta se
mikroaaltouuniin lautasen tai lasiastian paélle.

Paperilautaset Kayta paperilautasia ainoastaan lyhytkestoiseen
kuumentamiseen.

Tarkeaa:

Kun valmistat ruokaa mikroaaltouunissa, éla kéyta seuraavia astioita
ja vélineita:

e  Tiiviit lasiastiat tai pullot, joissa on pieni aukko, koska ne voivat
rajahtaa.

Tavalliset Iampdmittarit.

Alumiinifolio tai folioastiat, koska mikroaallot eivat lapaise niita eivatka
kypsennd ruokaa. Voit kuitenkin kayttaa pienia kappaleita
alumiinifoliota valttadksesi ohuiden liha- tai siipikarjapalojen
palamisen.

Kierratyspaperi, silla se saattaa siséltéda pienid metallisiruja, jotka
voivat aiheuttaa kipindité ja/tai tulipalon.

Suljetut rasiat tai astiat, joissa on tiiviit kannet, koska syntyva ylipaine
Voi rajayttad ne.

Metallisulkimet tai muut kannet tai kalvot, jotka sisaltavat
metallilankoja. Poista metallia siséltavat osat, koska ne voivat
aiheuttaa kipinéita.

Metallikulhot, -astiat ja -pakkaukset, jos niité ei ole varta vasten
tarkoitettu kdytettaviksi mikroaaltouuneissa. Mikroaallot eivéat 1&paise
metalliastioita ja l&mmité ruokaa vaan heijastuvat niista takaisin.
Lautaset, astiat ja kulhot, joissa on metalli-, kulta- ja hopeakoristeita.
Nama astiat voivat hajota ja/tai aiheuttaa kipinditd uunissa.

Paistoastiat. Kéyta ruskistavia paistoastioita erittain varoen. Astian on
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e Vaahtomuovi. Vaahtomuovi sulaa mikroaaltouunissa ja saattaa pilata
ruuan.

Puu. Puu kuivuu mikroaaltouunissa ja saattaa pirstoutua tai haljeta.

PUHDISTUS

Puhdista mikroaaltouuni seuraavien ohjeiden mukaisesti:

e  Katkaise mikroaaltouunista virta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistusta.

Ala koskaan puhdista mikroaaltouunin sisi- tai ulkopintaa hankaavilla
puhdistusaineilla, terasvillalla tai muilla voimakkailla
puhdistusmateriaaleilla, silla ne voivat naarmuttaa pintoja.

Puhdista uuni I1ampimaén veteen kostutetulla liinalla ja liséa liinaan
puhdistusainetta, jos uuni on erittain likainen.

Huolehdi, ettei tuuletusaukkoihin paase vetta.

Pida luukku auki, kun puhdistat ohjauspaneelia, jotta mikroaaltouuni ei
kéaynnisty tahattomasti.

Puhdista mikroaaltouunin pydriva rengas ja sisédpohja séanndllisesti,
jotta lasialusta paésee pydrimaén esteetta.

Voit puhdistaa py0rivan lasialustan ja renkaan astianpesuaineella.

ENNEN UUNIN TOIMITTAMISTA HUOLTOLIIKKEESEEN

Jos mikroaaltouuni ei kdynnisty, toimi seuraavasti:

e Tarkista, etta virtajohdon pistoke on kytketty oikein pistorasiaan. Jos
ndin ei ole, irrota pistoke, odota 10 sekuntia ja kytke se uudelleen
pistorasiaan.

Tarkista, onko sulake palanut tai onko automaattisulake
(johdonsuojakatkaisin) lauennut. Jos nain ei ole, tarkista pistorasian
toiminta kytkemalla siihen toinen laite.

Tarkista, etta luukku on kunnolla kiinni. Jos luukku ei ole kiinni,
automaattinen turvalukitusjarjestelma (luukun lukitustapit) estaa
mikroaaltouunin kaynnistamisen.

Tarkista, etta olet valinnut tehon oikein ja asettanut kypsennysajan
ajastimella.

Jos mikroaaltouuni ei toimi vieldk&an, ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

YMPARISTON HUOMIOIMINEN

Kun séhkdlaitetta ei enda kaytetd, se on havitettédva paikallisia sé&ddoksia
noudattaen siten, ettd ymparistolle aiheutuu mahdollisimman vahan
haittaa. Sahkolaitteet voidaan yleensa toimittaa paikalliseen
kierratyspisteeseen.

TAKUUEHDOT

Takuu ei ole voimassa, jos

e edella olevia ohjeita ei ole noudatettu

laitteeseen on tehty muutoksia

laitetta on késitelty vaarin tai rajusti tai se on karsinyt muita vaurioita
syntyneet viat johtuvat hairidistéd séhkdverkossa.

TEKNISET TIEDOT
Kayttojannite: 230V -50Hz
Tehonkulutus: 1450 W

Mikroaaltoteho: enintdan 850 W

Grilliteho: enintddn 1 000 W
Kiertoilmateho: enintdan 1 000 W
Véri: harjattu teras / musta
Tilavuus: 25 litraa

Sisdmitat (k x | x s):
Ulkomitat (k x | x s):
Paino:

21,5x 33,7 x36,3cm
30,7 x 51,6 x 44,1 cm
21 kg

Kehitdmme jatkuvasti tuotteidemme toimivuutta ja muotoilua, minka vuoksi
pidatdmme itselldmme oikeuden muuttaa tuotetta iiman
etukateisiimoitusta.

MAAHANTUOJA
Adexi Group

Emme ole vastuussa mahdollisista painovirheista.
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KEY TO THE MICROWAVE OVEN PARTS
BUTTONS ON THE OPERATING PANEL

To reduce the risk of fire occurring in the oven compartment, please note

the following points:

¢ Do not cook food for too long or at too high a temperature, and do not
leave the microwave oven unattended if paper, plastic or other
flammable materials have been used in the microwave oven with a
view to reducing cooking times.

e  Foods with a high fat content may ignite if the microwave power is too
high or if they are being grilled. Be careful when preparing roast pork,
for example.

e  Metal clips and lids/film containing metallic threads can cause sparks
in the microwave oven and must therefore be removed.

e [f fire or smoke occurs in the oven compartment, leave the door
closed. Switch the microwave oven off immediately, and remove the
plug from the wall socket.

KEY TO THE MICROWAVE OVEN PARTS
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INTRODUCTION

To get the best out of your new microwave oven, please read through
these instructions carefully before using it for the first time. Pay particular
attention to the safety measures. We also recommend that you keep the
instructions for future reference, so that you can remind yourself of the
functions of your microwave oven.

IMPORTANT SAFETY MEASURES

The microwave oven may only be used for its original purpose, i.e. for
preparing food for domestic purposes.

The microwave oven is for indoor use only.

Do not use the microwave oven if the cord or plug is damaged, if it is
not functioning properly, or if it has been damaged by a heavy impact
or similar.

The cord or plug must not be submerged in water, and the microwave
oven must not be used in a wet or damp environment.

Do not place the microwave oven or the cord near hot areas, for
example, gas rings and electric hotplates.

Do not touch the microwave oven when the convection or grill
function is being used as it gets very hot.

Do not block or cover any vent holes on the microwave oven.
Position the microwave oven so that there is sufficient space on all
sides.

Do not switch the microwave oven on when it is empty. In order for
the microwave oven to be able to absorb microwaves, there must be
something in it (food), otherwise it may be damaged. If you would like
to practise using the various functions, place a cup of water inside the
microwave oven.

The door safety lock system must not be modified in any way. Do not
use the microwave oven if the safety locking system is not
functioning, which means that the microwave oven could be switched
on even if the door is not closed. If the door is open, you risk being
exposed to microwave radiation.

Make sure that dirt or cleaning agent residue does not collect on the
contact surfaces between the microwave oven’s front and oven door.
Clean the microwave oven regularly and do not use it if there are
cleaning agent residues inside it.

Never heat oil or fat in the microwave oven.

Never store utensils or foodstuffs in the oven compartment.

Keep an eye on any children in the vicinity of the appliance when it is
in use.

Always follow the advice in the ‘Tips for food preparation’ section.
Never try to repair the microwave oven yourself.

If the microwave oven, cord or plug need to be repaired, it should be
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Operating panel
Spindle

Turning ring

Glass turntable
Window

Oven door

Safety locking system

N

T

BUTTONS ON THE OPERATING PANEL

Grill Activates grill function
Microwave Activates microwave function
Convection Activates convection function

Mic.+Grill (micro + grill)

Activates combination functions with
microwaves and grill

-/+ Knob for setting temperature, cooking time,
etc.

Mic.+Conv. Activates combination functions with
microwaves and convection

Defrost W.T. Activates defrost with weight specification

Jet Defrost
Auto Function

Exp

Start/OK
Stop/Clear

Activates jet defrosting

Provides access to one of the microwave
oven’s 8 automatic programs

Activates express cooking

Confirms selection, starts preparation, etc.
Interrupts cooking, etc.

ress Cook

SYMBOLS ON THE DISPLAY

N g Weight

=% Defrosting

AUTO Automatic program

Microwave function
@ Convection function
UU Grill function

°C Temperature L—@ Child safety lock active
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PREPARING THE MICROWAVE OVEN

Each individual microwave oven is checked at the factory, but for safety’s
sake, after unpacking the oven, you should check carefully that the
microwave oven has not been damaged during transport. Check whether
there is any visible damage (e.g. in the form of dents or similar), if the door
closes properly, and if the hinges are in order. If it appears that the
microwave oven has been damaged, you must contact the shop where
you bought it, and do not use it until it has been checked by an authorised
specialist.

Before using the microwave oven, you should check before use that you
have removed all packaging from it both inside and out.

Please note! The grey plate on the right-hand side of the oven
compartment must NOT be removed! It protects the magnetron.

Positioning the microwave

The microwave oven should be placed on a flat surface, with clearance of
at least 7.5 cm from the sides and 30 cm above the microwave oven to
ensure sufficient ventilation. Do not remove the feet of the microwave oven.
This oven is not suitable for fitting in, and you must check that the vent
holes on top of the cabinet are not covered. If they are covered while the
microwave oven is in use, there is a risk of it overheating. The microwave
oven cannot then be used until it has cooled down.

Connecting the microwave oven

The microwave oven must be connected to a 230-volt AC current, 50 Hz.
The guarantee is not valid if the microwave oven is connected to the wrong
voltage. When the oven is on, a beep is heard and the display lights up.

Installation of the glass turntable

Before using the microwave oven ensure that:

e the turning ring (C) is in the recess around the spindle (B), and that
e the glass turntable (D) is fitted to the turning ring.

Be careful when placing heavy or hard containers on the glass turntable,
and never prepare food (e.g. bacon) directly on the glass turntable. Direct
heat, bangs or knocks may cause the glass to crack or break.

OPERATING THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven is operated in the following way.

* Place the food to be cooked in the microwave oven and close the
oven door (F). Please note: If you use the convection with preheating
function, you must not place food in the oven compartment before the
oven is warm.

Select the cooking function and power and preparation time, if
relevant (described in detail below).

Cooking can be interrupted at any time by pressing the Stop/clear
button on the control panel (A). One press temporarily interrupts
cooking, two presses permanently interrupts cooking. Cooking can
also be interrupted temporarily by opening the door. A temporary
interruption to cooking can be cancelled by pressing the Start/OK
button.

If the temperature in the oven compartment exceeds 250° C during
food preparation, all heat sources are stopped, and only the blower
works. Food preparation starts up again when the temperature has
fallen below 220° C.

Once the cooking time has passed, the microwave oven stops
automatically and 5 beeps are heard.

Each time one of the microwave oven buttons is pressed or the knob is
turned, a beep is heard.

Power levels
The microwave oven has five power levels:

1 2 3 4 5
Power level High Medium Medium Medium Low
-high -low
Display shows P100 P80 P50 P30 P10

Cooking functions and combinations

The microwave oven has the following cooking functions: microwave
function, grill function, convection function and various combination
functions and functions for defrosting, rapid cooking and automatic
programs.
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Combination functions with microwaves and grill:

For the grill function, the microwave operates at the highest power level,
and the grill element and blower are in operations. The microwave oven
has two combination functions with microwaves and the grill.

Convection function:
The microwave oven can be used as a convection oven with temperatures
from 140 to 230° C.

Combination functions with microwaves and convection:
The temperature can be set to 180 or 200° C.

Selection of cooking function

Microwave function:
1. Press the Microwave button to select the power level 1-5. The
display shows = .

2. Turn the setting button to set the cooking time (up to 95 minutes).

3. Press the Start/OK button to commence cooking. 2 flashes, and
the timer counts down.

4. You can display the current power level while cooking by pressing the
Microwave button once. Three seconds later, the display returns to
the original display.

Grill function:

1. Press the Grill button. The display shows (/) and “G-1".

2. Turn the setting button to set the cooking time (up to 95 minutes).

3. Press the Start/OK button to commence cooking.

4. When half of the cooking time has passed, 2 long beeps sound to

remind you to turn the food in the microwave oven. Cooking is
temporarily stopped. Cooking starts again after one minute unless you
have stopped it before that.

Convection function with preheating:

1. Press the Convection button. The display shows@ ,UUand°C.
°C and the number 140 flashes in the display to

show that the preheating temperature has been set to 140° C.

Turn the setting button to enter the preheating temperature (maximum
230° C). If you do not select a temperature, it will automatically be set
to 140° C.

Press the Start/OK button to confirm the setting. The temperature
indicator flashes at the bottom of the display.

Press the Start/OK button to commence preheating. @ and [/ flash
in the display. Once the temperature has been reached, the
microwave oven stops and 5 beeps are heard. The temperature
reached will flash in the display. (Please be aware that preheating can
take time. If the oven cannot reach the temperature set within 30
minutes, the convection function stops, a warning beep is heard and
the display shows E-3).

Open the oven door, put the food in the microwave oven, close the
door and turn the setting button to set the cooking time (up to 95
minutes).

Press the Start/OK button to commence cooking. @ and |/J flash in
the display.

You can display the selected temperature while cooking by pressing
the Convection button once. Three seconds later, the display returns
to the original display.

Convection function without preheating:
1. Follow the instructions in points 1-3 above.

2. Turn the setting button to set the cooking time (up to 95 minutes).

3. Press the Start/OK button to commence cooking. @ and [/ flash in
the display.

4. You can display the current temperature while cooking by pressing the

Convection button once. Three seconds later, the display returns to
the original display.

Combination functions with microwaves and grill:

1. Press the Mic.+Grill button one or two times to select the required
combination function. In combination function 2 (G-2), 36 % of the
cooking process uses microwaves, 64 % using the grill; in
combination function 3 (G-3) 55 % of the cooking process uses
microwaves, 45 % using the grill. The display shows G-2 or G-3, as
wellas ™ and /] .

Turn the setting button to set the cooking time (up to 95 minutes).
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3. Press the Start/OK button to commence cooking. 2 and (] flash in
the display.

4. You can display the current combination function while cooking by
pressing the Mic.+Girill button once. Three seconds later, the display
returns to the original display.

Combination function with microwaves and convector:

1. Press the Mic.+Conv. button until the required combination function
(180 or 200° C) is selected. In combination function 1 (C-1), 52% of
the cooking process uses microwaves, 48 % using the convector; in
combination function 2 (C-2) 27 % of the cooking process uses
microwaves, 73 % using the convector. The display shows C-1 or
C-2,aswellas ™, and ] .

2. Turn the setting button to set the cooking time (up to 95 minutes).

3. Press the Start/OK button to commence cooking. =, @ and |J
flash in the display.

4. You can display the current combination function while cooking by
pressing the Mic.+Conv button once. Three seconds later, the display
returns to the original display.

Defrost function:

1. Press the Defrost W.T. button. The display shows dEF1, as well
as ™, ¥=% and AuTO .

2. Turn the setting button to specify the weight of the food to be
defrosted (maximum 2000 g). g is shown in the display.

3. Press the Start/OK button. 2 flashes, the timer counts down and
defrosting commences.

Jet defrost function:

1. Press the Jet Defrost button. The display shows dEF2, as well as >
, %= and AUTO

2. Turn the setting button to specify the weight of the food to be
defrosted (maximum 1,200 g). g is shown in the display.

3. Press the Start/OK button. 2 flashes, the timer counts down and
defrosting commences.

Express cooking function:

Press the Express Cook button. The microwave oven starts in microwave
function and operates on full power for 1 minute. For each subsequent
press of the button, the cooking time is extended by 1 minute. 2 flashes
during cooking.

Automatic programs:

1. Press the Auto Function button. The display shows AUTO and =~ .

2. Turn the setting button to select one of the following automatic
programs (A1 to A8). The program number flashes in the display.

Al Reheat A5 Meat

A2 Rice A6 Bread reheat
A3 Vegetables A7 Instant Noodles
A4 Chicken A8 Beverage

3. Press the Start/OK button to confirm program selection. The display
shows the program number.

4. Turn the setting button to specify the weight/portions of food.
Press the Start/OK button to commence cooking. 2 flashes.

6. You can display the current program while cooking by pressing the
Autoprogram button once. Three seconds later, the display returns to
the original display.

o

CHILD SAFETY LOCK

The child safety lock prevents small children from using the microwave
oven. The microwave oven cannot be operated as long as the child safety
lock is active. The child safety lock is activated by holding the Stop/Clear
button pressed down for 3 seconds. A long beep is heard, and the display
shows a key .—g@ and along rectangle. The child safety lock is
deactivated by holding the Stop/Clear button down for 3 seconds.

TIPS FOR FOOD PREPARATION
When preparing food in the microwave oven, the following basic rules
apply:

Preparation time

Smaller quantities of food cook more rapidly than large quantities. If the
amount of food is doubled, the preparation time must be correspondingly
almost doubled.

Small pieces of meat, small fish and chopped vegetables cook more
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quickly than large pieces. For the same reason, it is recommended, if, for
example, you wish to make goulash, stews or similar, that the meat be cut
into pieces no bigger than 2 x 2 cm.

The compactness of the food is also very important for the cooking time.
The more compact the food is, the longer it takes to cook it.

e Whole joints require a longer cooking time than stewed dishes.

e  Ajoint requires a longer time than a dish with minced meat.

The colder the food, the longer the cooking time needs to be. Food at
room temperature will therefore cook faster than food from a fridge or
freezer.

When cooking vegetables, the cooking time depends on the freshness of
the vegetables. Therefore check the condition of the vegetables, and add
or deduct a little time accordingly.

The short cooking time when using a microwave oven means that the food

does not overcook.

e [f required, a little water can be added.

e When cooking fish and vegetables, you only need to use the minimum
of water.

Microwave power

The choice of power setting depends on the condition of the food to be

cooked.

In most cases, the food is cooked on full power.

e  Full power is used, among other things, for reheating food quickly,
boiling water or similar.

e Low power is principally used to defrost food and prepare dishes
containing cheese, milk or egg. (Whole eggs in their shell cannot be
cooked in the microwave oven, as there is a risk of the eggs
exploding). In addition, lower power settings are also used to finish off
and to retain the excellent aroma of a dish.

General information on cooking

e [f the whole meal is to be prepared in the microwave oven, it is
recommended that you start with the most compact foods, such as
potatoes. Once these are ready, cover them while the rest of the food
is prepared.

e Most food should be covered. A close-fitting cover retains the steam
and moisture, which shortens the cooking time in the microwave
oven. This is particularly the case when cooking vegetables, fish
dishes and casseroles. Covering food also distributes the heat better,
thus ensuring rapid and excellent results.

e |n order to achieve the best possible results, it is important to position
the food correctly, as the microwave rays are most powerful in the
centre of the microwave oven. If, for example, you are baking
potatoes, you should position them along the edge of the glass
turntable so that they cook evenly.

® Inorder to cook compact dishes such as meat and poultry evenly, it is
important to turn the pieces of meat a few times.

*  You can bake in the microwave oven, although not with recipes that
include yeast.

e When preparing food with a thick skin, e.g. potatoes, apples, whole
squash or chestnuts, you should prick holes in the shell to prevent the
food from bursting during cooking.

e When preparing food in a “traditional” oven, you normally avoid
opening the oven door as much as possible. This is not the case with
the microwave oven function: no energy or significant heat is lost. In
other words, you can open the microwave door and look at the food
as often as you want. Please note that this only applies to cooking
using the microwave function. When the convection and grill function
are used, heat is given off in the oven compartment.

Important safety measures when preparing food!

e  [f using the microwave oven to heat baby food or liquids in a feeding
bottle, you must always stir the food/liquid and check the temperature
thoroughly before serving. This ensures that the heat is evenly
distributed and avoids scalding injuries.

The lid and/or teat must not be fitted on a feeding bottle when it
is placed in the microwave oven.

e If some foods are heated too long, they may char and give off smoke.
If this happens, you should leave the door closed and switch off the
microwave oven completely.

e Do not use the microwave oven for deep frying or pickling.
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e  Some foods with low water content, e.g. chocolate in squares and
pastries with a sweet filling, should be heated carefully, otherwise they
or the container may be ruined.

USING UTENSILS WHEN PREPARING FOOD

Before starting to prepare food in containers, you should check that the
containers you wish to use are made of a suitable material, as some types
of plastic may become “limp” and deform, while some types of ceramics
may crack (particularly when heating small quantities of food).

In order to test if a container is suitable for use in a microwave oven:

*  Place the container in the microwave oven.

e At the same time, place a half-full glass of water in the container.

e  Start the microwave oven, and run it for 1 minute on maximum power.

e [f the container becomes very hot to the touch, you should avoid
using it in the microwave oven.

When you prepare food in the microwave oven, you should preferably

use the following implements and materials:

e  Glass and glass bowls Do not use glass jars, etc., containing metal,
and be aware that certain types of glass are not heat-resistant. Test
them as described above before cooking.

e  Stoneware (glazed and unglazed). The food stays hot longer in glazed
stoneware than in other dishes.

e  Plastic containers These can be used for many heating purposes, but
are not suitable for roasting.

Please note! Plastic containers made from melamine,
polyethylene and phenol must NOT be used.

e  Porcelain All porcelain can be used in microwave ovens, although
fireproof porcelain is preferable.

e  Fireproof covered dishes Glass dishes with lids that fit so closely that
steam cannot escape are ideal for vegetables and fruit to which no
liquid is added (however, the cooking time must not exceed 5
minutes).

*  Browning dishes You must be very careful when using this type of
dish. The dish must always be at least 5 mm above the glass
turntable.

e  Clingfilm can be used, particularly for soups, sauces, stewed dishes
or when defrosting food. Can also be used as a loose covering to
prevent fat, etc. from spraying out into the oven compartment.

e  Kitchen roll is ideal, as kitchen roll absorbs moisture and fat. For
example, bacon can be placed in layers, with kitchen roll between
each layer. The bacon will then be completely crispy, as it does not sit
in “its own fat”. Home-baked bread can be taken directly from the
freezer, packed in kitchen roll and heated in the microwave oven.

e Wet kitchen roll can be used for fish or vegetables. Covering the food
prevents it from drying out.

e  Baking parchment Fish, large vegetables, such as cauliflower, corn on
the cob and similar can be packed in wet greaseproof paper.

*  Roasting bags are ideal for meat, fish and vegetables. However, they
must never be closed using metal clips. Cotton thread should be used
instead. Prick the bag with small holes, and place it in the microwave
oven on a plate or glass dish.

e  Paper plates Should only be used for brief heating.

Important!

When you prepare food in the microwave oven, you should not use the

following implements and materials:

e  Sealed glass/bottles with small openings, as they may explode.

e  General purpose thermometers

e Silver foil/foil trays, as the microwave rays cannot penetrate the
material and the food will not cook. However, small pieces of silver
paper can be used to protect thin pieces of meat or poultry so that
they do not get burnt.

* Recycled paper, as it may contain small metal splinters that could
cause sparks and/or a fire.

e  Closed tins/containers with tightly sealed lids, as excess pressure
may cause the tin/container to explode.

*  Metal clips and other lids/foils, containing metal wires. These can form
sparks in the microwave oven and must therefore be removed.

e  Metal bowls/containers and packaging, unless they are designed
specifically for use in microwave ovens. The microwaves are reflected
and cannot penetrate the food through the metal.

. Plates, dishes and bowls/containers with metal, gold and silver
decorations. They may break and/or cause sparks to form in the oven
compartment.

e  Foam plastic. Foam plastic melts in the microwave oven or may
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destroy the food.

e  Wood Wood dries out in the microwave oven and may splinter or
crack.

CLEANING

When cleaning the microwave oven, you should pay attention to the

following points:

e  Switch the microwave oven off and remove the plug from the wall
socket before cleaning.

*  Never use scouring powder, steel scourers or other strong cleaning
agents to clean the interior or exterior surfaces of the microwave
oven, as they may scratch the surfaces.

e Instead use a cloth dampened with hot water, and add detergent if the
microwave oven is very dirty.

*  Make sure that no water gets into the vent holes.

e Always keep the door open when cleaning the control panel, to avoid
the microwave oven accidentally starting up during the cleaning
process.

e  The turning ring and the floor of the microwave oven must be cleaned
regularly so that the glass turntable can move around without
hindrance.

e The glass turntable and turning ring can be cleaned in a dishwasher.

BEFORE GOING TO A REPAIR CENTRE

If the microwave oven will not start:

e  Check that the plug is correctly in place in the wall socket. If that is
not the case, remove the plug, wait 10 seconds and then plug it in
again.

e  Check whether a fuse has blown or whether the fuse relay has been
switched off. If it is not that, you can check that the socket itself is
working by plugging in another device.

e  Check that the door is closed properly. If this is not the case, the
automatic safety system (via the lock dowels) ensures that the
microwave oven cannot be started.

e Check whether the operating panel has been set correctly, and
whether the timer has been activated.

If the microwave oven still does not work, you should contact a repair

engineer.

ENVIRONMENTAL TIPS

Once any electronic product is no longer functional, it should be disposed
of in such a way as to cause minimum environmental impact, in
accordance with the regulations of your local authority. In most cases you
can take such products to your local recycling station.

GUARANTEE TERMS

The guarantee does not apply:

e if the above instructions are not followed

e if the appliance has been interfered with

e if the appliance has been mishandled, subjected to rough treatment,
or has suffered any other form of damage

e if faults have arisen as a result of faults in your electricity supply.

TECHNICAL DATA
Operating voltage:
Power consumption:
Microwave power:

230V -50 Hz
1450 W
maximum 850 W

Grill power: maximum 1000 W
Convection power: maximum 1000 W
Colour: brushed steel/black
Volume: 25 litres

21.5x33.7x36.3cm
30.7x51.6 x44.1cm
21 kg

Int. dimensions (hxwxd):
Ext. dimensions (hxwxd):
Weight:

Due to the constant development of our products in terms of function and
design, we reserve the right to make changes to the product without prior
warning.

IMPORTER

Adexi Group

We cannot be held responsible for any printing errors
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Bevor Sie Ihr neues Mikrowellengerét erstmals in Gebrauch nehmen,
sollten Sie diese Gebrauchsanweisung sorgféltig durchlesen. Beachten Sie
insbesondere die SicherheitsmaBnahmen. AuBerdem mdchten wir lhnen
raten, die Gebrauchsanleitung aufzubewahren, falls Sie zu einem spéteren
Zeitpunkt noch einmal etwas tber die Funktionen lhres Mikrowellengeréats
nachlesen mochten.

WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Benutzen Sie das Gerét nur fur den vorgesehenen
Verwendungszweck, d. h. fiir die Zubereitung von Lebensmitteln im
Haushalt.

Verwenden Sie das Geréat niemals im Freien.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Leitungen oder der Stecker
beschéadigt sind, wenn das Gerét nicht optimal funktioniert oder
StoBschéden o. A. erlitten hat.

Das Kabel oder der Stecker diirfen nicht in Wasser eingetaucht
werden, und das Mikrowellengeréat darf nicht in einer nassen oder
feuchten Umgebung verwendet werden.

Platzieren Sie das Gerat oder sein Kabel nicht in die N&he von
Warmequellen, wie z. B. Gasflammen oder elektrischen Kochplatten.
Beriihren Sie das Mikrowellengerét nicht, wenn die HeiBluft- oder die
Grillfunktion benutzt wird, da es sehr hei wird.

Blockieren oder decken Sie niemals irgendwelche Luftungsdffnungen
des Geréts zu.

Stellen Sie das Mikrowellengerét so auf, dass nach allen Seiten
genligend Platz ist.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn sich nichts im Gerat befindet,
da ohne Inhalt (Lebensmittel) die Mikrowellen nicht absorbiert werden
kénnen. Wird das Geréat ohne Inhalt angeschaltet, kann es beschadigt
werden. Wenn Sie die Funktionen des Gerats Gben moéchten, stellen
Sie eine Tasse mit Wasser in das Gerét.

Das Sicherheitssystem der Tur darf nicht verandert werden. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Sicherheitssystem der Tiir nicht
funktioniert und das Gerat angeschaltet werden kann, obwohl die Tur
nicht geschlossen ist. Wenn die Tir offen ist, besteht die Gefahr, dass
Sie der Mikrowellenstrahlung ausgesetzt werden.

Sorgen Sie dafir, dass sich auf den Kontaktoberflachen zwischen der
Vorderseite des Mikrowellengerats und der Tir kein Schmutz und
keine Reinigungsmittelriickstdnde ansammeln.

Reinigen Sie das Gerat regelmaBig und benutzen Sie es nicht, wenn
sich noch Reinigungsmittelreste im Geréat befinden.

Erhitzen Sie niemals Ol oder Fett im Gerét.

Bewahren Sie keine Utensilien oder Lebensmittel im Garraum auf.
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hen Sie niemals, das Mikrowellengerét selbst zu reparieren.
Falls das Mikrowellengerat, das Kabel oder der Stecker repariert
werden mussen, muss dies in einem autorisierten Servicecenter
erfolgen. Bei Reparatur durch eine nicht autorisierte Person erlischt
die Garantie. Wenn die Reparatur unter die Garantiebedingungen féllt,
nehmen Sie bitte mit lhrem Handler Kontakt auf.

Feuergefahr!

Um das Brandrisiko im Garraum des Gerates zu reduzieren, beachten
Sie bitte Folgendes:

Kochen Sie das Essen nicht zu lange oder zu kréftig. Lassen Sie das
Mikrowellengeréat nicht unbeaufsichtigt, wenn sich Papier, Plastik oder
andere brennbare Materialien im Gerat befinden, um das Kochen zu
beschleunigen.

Lebensmittel mit hohem Fettgehalt kénnen sich entziinden, wenn die
Mikrowellenleistung zu hoch ist, oder wenn sie gegrillt werden. Seien
Sie daher z. B. bei der Zubereitung eines Schweinebratens vorsichtig.
Metallklammern und Deckel/Folien, die Metallfasern enthalten, kdnnen
zur Funkenbildung im Innenraum fiihren und sind deshalb zu
entfernen.

Falls im Garraum ein Feuer entsteht oder sich Rauch entwickelt,
lassen Sie die Tur geschlossen. Schalten Sie das Gerét sofort aus und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

BESCHREIBUNG

omMmoowm>
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Bedienblende

Spindel

Drehring

Glas-Drehteller

Sichtfenster

Tar

Sicherheitssystem \
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TASTEN AN DER BEDIENBLENDE

Grill Aktiviert die Grillfunktion
Microwave Aktiviert die Mikrowellenfunktion
Convection Aktiviert die HeiBluftfunktion

Mic.+Girill (Micro + Grill)

Aktiviert Kombinationsfunktionen mit
Mikrowellen und Girill

-/+ Drehregler zur Einstellung der Temperatur,
Garzeit usw.

Mic.+Conv. Aktiviert Kombinationsfunktionen mit
Mikrowellen und HeiBluft

Defrost W.T. Aktiviert das Auftauen mit Gewichtsangabe

Jet Defrost
Auto Function

Express Cook

Aktiviert die Schnellauftaufunktion

Zugriff auf eines der 8 Automatikprogramme
des Mikrowellengeréts

Aktiviert das Schnellgaren

Start/OK Bestétigt die Auswahl, beginnt mit der
Zubereitung usw.
Stop/Clear Unterbricht das Kochen usw.
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SYMBOLE IM DISPLAY

7~ Mikrowellenfunktion g Gewicht

=% Auftauen

AUTO Automatikprogramm

@ HeiBluftfunktion
U\ Grillfunktion

°C Temperatur L—@ Kindersicherung aktiviert

VORBEREITUNG DES MIKROWELLENHERDS

Jedes einzelne Gerét ist in der Fabrik kontrolliert worden. Sicherheitshalber
sollten Sie sich jedoch nach dem Auspacken vergewissern, dass beim
Transport keine Schaden entstanden sind. Uberpriifen Sie, ob sichtbare
Schéaden (z. B. in Form von Dellen o. A.) vorliegen, ob die Tiir gut schlieBt
und ob die Scharniere in Ordnung sind. Ist das Gerat beschadigt, wenden
Sie sich bitte an das Geschaft, in dem Sie das Gerat gekauft haben, und
nehmen Sie es nicht in Gebrauch, bevor es von einem autorisierten
Fachmann kontrolliert wurde.

Vor dem Gebrauch des Mikrowellengerats miissen Sie ganz sicher sein,
dass jegliche Verpackung innerhalb und auBerhalb des Gerats entfernt
wurde.

Achtung! Die graue abdeckung an der rechten Seite des Garraums darf
NICHT entfernt werden! Sie schiitzt das Magnetron

Aufstellen der Mikrowelle

Das Mikrowellengerat muss auf einer waagerechten Flache stehen, wobei
an den Seiten mindestens 7,5 cm und Uber dem Geré&t mindestens 30 cm
Abstand sein missen, um eine ausreichende Zirkulation zu gewahrleisten.
Entfernen Sie nicht die FiiBe des Mikrowellengeréats. Das Gerat ist nicht
zum Einbau geeignet. Vergewissern Sie sich, dass die
Ventilationséffnungen an der Oberseite des Geh&uses nicht blockiert
werden. Werden diese blockiert, wéhrend das Gerét in Gebrauch ist,
besteht die Gefahr einer Uberhitzung des Gerats. Das Gerét kann erst
wieder in Gebrauch genommen werden, wenn es abgekuhlt ist.

Anschluss des Mikrowellengerats

Das Gerat muss an 230 Volt Wechselspannung, 50 Hz Wechselstrom
angeschlossen werden. Diese Garantie erlischt, wenn das
Mikrowellengeréat an eine falsche Spannung angeschlossen wird. Wenn das
Gerat eingeschaltet ist, ertdnt ein Piepsen und das Display leuchtet auf.

Installation des Glas-Drehtellers

Vergewissern Sie sich vor Gebrauch des Geréts, dass

e der Drehring (C) in der Aussparung der Spindel (B) angebracht ist, und
dass

e der Glas-Drehteller (D) auf dem Drehring angebracht ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn sie schwere oder harte GefaBe auf den Glas-

Drehteller stellen, und bereiten Sie Lebensmittel (z. B. Schinken) niemals

direkt auf dem Glas-Drehteller zu. Direkte Hitzeeinwirkung, Schlage und

StéBe kdnnen bewirken, dass das Glas Risse bekommt oder zerspringt.

BEDIENUNG DES MIKROWELLENHERDS

Der Mikrowellenherd wird wie folgt bedient:

e  Stellen Sie das Essen in den Mikrowellenherd und schlieBen Sie die
Tdr (F). Bitte beachten: Wenn Sie HeiBluft bei der Vorheizfunktion
einsetzen, durfen Sie erst dann Lebensmittel in das Gerat stellen,
wenn der Garraum erwarmt ist.

Waéhlen Sie die gewlinschte Garfunktion, die Leistungsstufe und die
Zubereitungszeit wie nachfolgend beschrieben.

Die Zubereitung kann jederzeit unterbrochen werden, indem die
Stop/clear -Taste an der Bedienblende (A) gedriickt wird. Einmaliges
Driicken der Taste unterbricht das Garen voriibergehend, zweimaliges
Driicken bricht den Garvorgang endgliltig ab. Das Garen kann auch
voriibergehend unterbrochen werden, indem die Tur gedffnet wird.
Eine voriibergehende Unterbrechung des Garens kann durch Driicken
der Start/OK- Taste aufgehoben werden.

Wenn die Temperatur im Garraum wahrend der Zubereitung 250° C
Ubersteigt, werden alle Hitzequellen abgestellt und nur noch das
Geblése funktioniert. Die Zubereitung beginnt wieder, wenn die
Temperatur unter 220° C gefallen ist.

Nach Ablauf der Zubereitungszeit schaltet sich das Gerat automatisch
ab, und es erténen 5 Pieptone.
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Jedes Mal, wenn eine der Tasten des Mikrowellengeréts gedriickt oder der
Drehregler gedreht wird, ertént ein Piepton.

Leistungsstufen
Das Mikrowellengerat hat funf Leistungsstufen:
1 2 3 4 5
Leistungsstufe High Medium Medium Medium Low
-high -low
Display zeigt P100 P80 P50 P30 P10

Garfunktionen und Kombinationen

Der Mikrowellenherd verfligt Uber die folgenden Garfunktionen:
Mikrowellenfunktion, Grillfunktion, HeiBluftfunktion und verschiedene
Kombinationsfunktionen sowie Funktionen zum Auftauen, Schnellgaren
und Automatikprogramme

Kombinationsfunktionen mit Mikrowellen und Grill:

Bei der Grillfunktion lauft das Mikrowellengerat mit hochster Leistung und
das Grillelement und das Geblése sind in Betrieb. Das Mikrowellengerét
hat zwei Kombinationsfunktion mit Mikrowellen und dem Gill.

HeiBluftfunktion:
Das Mikrowellengerét kann als HeiBluftherd mit Temperaturen von 140 bis
230° C verwendet werden.

Kombinationsfunktionen mit Mikrowellen und HeiBluft:
Die Temperatur kann auf 180 oder 200° C eingestellt werden.

Auswahl der Garfunktion

Mikrowellenfunktion:
1. Dricken Sie die Microwave -Taste, um die Leistungsstufe 1-5 zu
wahlen. Das Display zeigt = .

2. Drehen Sie den Einstellregler, um die Garzeit (bis zu 95 Minuten)
einzustellen.

3. Drucken Sie die Start/OK Taste, um mit dem Kochen zu beginnen.
2> blinkt und die Zeitschaltuhr lauft ab.

4. Sie konnen die aktuelle Leistungsstufe wahrend der Zubereitung
anzeigen, indem Sie die Microwave-Taste einmal driicken. Das
Display kehrt drei Sekunden spater zur Ausgangsanzeige zuriick.

Grillfunktion:

1. Dricken Sie die Grill-Taste Das Display zeigt /1) und “G-1".

2. Drehen Sie den Einstellregler, um die Garzeit (bis zu 95 Minuten)
einzustellen.

3. Drucken Sie die Start/OK-Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.

4.  Wenn die Halfte der Garzeit vorbei ist, erténen 2 lange Pieptdne, um

sie daran zu erinnern, das Essen im Mikrowellengerét zu drehen. Die
Zubereitung wird vortbergehend unterbrochen. Die Zubereitung
beginnt nach einer Minute erneut, es sei denn, Sie haben sie davor
gestoppt.

HeiBfluftfunktion mit Vorheizen:

1. Dricken Sie die Convection-Taste Das Display zeigt@ ,UUund °C.
°C und die Zahl 140 blinken im Display, um

anzuzeigen, dass die Vorheiztemperatur auf 140° C eingestellt wurde.
Drehen Sie den Einstellknopf, um die Vorheiztemperatur (maximal
230° C) einzugeben. Wenn Sie keine Temperatur wéhlen, wird diese
automatisch auf 140° C eingestellt.

Driicken Sie die Start/OK-Taste, um die Einstellung zu bestétigen. Die
Temperaturanzeige blinkt an der Unterseite des Displays.

Driicken Sie die Start/OK Taste, um mit dem Vorheizen zu beginnen.
@ und [/ blinken im Display. Wenn die Temperatur erreicht ist,
schaltet sich das Geréat automatisch ab, und es erténen 5 Pieptone.
Die erreichte Temperatur blinkt im Display. (Bitte denken Sie daran,
dass das Vorheizen etwas Zeit erfordert. Wenn das Gerét die
eingestellte Temperatur nicht in 30 Minuten erreichen kann, stoppt die
HeiBluftfunktion, ein Warnton ertént und das Display zeit E3 an).
Offnen Sie die Tir, legen Sie das Essen in das Mikrowellengerét,
schlieBen Sie die Tir und drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit
(bis zu 95 Minuten) einzustellen.

Driicken Sie die Start/OK Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.
@ und [/ blinken im Display.

Sie konnen die aktuelle Leistungsstufe wahrend der Zubereitung
anzeigen, indem Sie die Convection-Taste einmal driicken. Das
Display kehrt drei Sekunden spater zur Ausgangsanzeige zuriick.
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HeiBfluftfunktion ohne Vorheizen:

1. Befolgen Sie die Anweisungen der Punkte 1-3 oben.

2. Drehen Sie den Enstellregler, um die Garzeit (bis zu 95 Minuten)
einzustellen.

3. Dricken Sie die Start/OK Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.
@ und /] blinken im Display.

4.  Sie kénnen die aktuelle Temperatur wéahrend der Zubereitung
anzeigen, indem Sie die Convection-Taste einmal driicken. Das
Display kehrt drei Sekunden spater zur Ausgangsanzeige zurlick.

Kombinationsfunktionen mit Mikrowellen und Grill:

1. Driicken Sie die Mic.+Grill-Taste ein- oder zweimal, um die
gewunschte Kombinationsfunktion zu wahlen. Bei der
Kombinationsfunktion 2 (G-2), verwendet 36 % des Garprozesses
Mikrowellen, 64 % verwendet den Girill; bei der Kombinationsfunktion
3 (G-3) verwendet 55 % des Garprozesses Mikrowellen, 45 %
verwendet den Grill. Das Display zeigt G-2 oder G-3 sowie ™
und [/J .

2. Drehen Sie den Einstellregler, um die Garzeit (bis zu 95 Minuten)
einzustellen.

3. Driicken Sie die Start/OK-Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.
2 und | blinken im Display.

4. Sie kénnen die aktuelle Kombination wahrend der Zubereitung
anzeigen, indem Sie die Mic.+Girill-Taste einmal driicken. Das Display
kehrt drei Sekunden spéter zur Ausgangsanzeige zuriick.

Kombinationsfunktion mit Mikrowellen und HeiBluft:

1. Drlcken Sie die Mic.+Conv.-Taste, bis die gewiinschte
Kombinationsfunktion (180 oder 200° C) gewahlt ist. Bei der
Kombinationsfunktion 1 (C-1), verwendet 52 % des Garprozesses
Mikrowellen, 48 % verwendet HeiBluft; bei der Kombinationsfunktion
2 (C-2) verwendet 27 % des Garprozesses Mikrowellen, 73 %
verwendet HeiBluft. Das Display zeigt C-1 oder C-2 sowie > @
und JJ .

2. Drehen Sie den Einstellregler, um die Garzeit (bis zu 95 Minuten)
einzustellen.

3. Dricken Sie die Start/OK-Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.
2,39 und ) blinken im Display.

4. Sie kdnnen die aktuelle Kombination wahrend der Zubereitung
anzeigen, indem Sie die Mic.+Conv-Taste einmal driicken. Das
Display kehrt drei Sekunden spéter zur Ausgangsanzeige zuriick.

Auftaufunktion:

1. Drlcken Sie die Defrost W.T. Taste. Das Display zeigt dEF1 sowie
D, ¥ und AUTO .

2. Drehen Sie den Einstellregler, um das Gewicht des aufzutauenden
Lebensmittels anzugeben (maximal 2000 g). g wird im Display
angezeigt.

3. Dricken Sie die Start/OK-Taste. 2~ blinkt, die Zeitschaltuhr lauft ab,
und das Auftauen beginnt.

Schnellauftaufunktion:

1. Drucken Sie die Jet Defrost-Taste. Das Display zeigt dEF2 sowie
, %—% und AUTO .

2. Drehen Sie den Einstellregler, um das Gewicht des aufzutauenden
Lebensmittels anzugeben (maximal 1.200 g). g wird im Display
angezeigt.

3. Dricken Sie die Start/OK-Taste. > blinkt, die Zeitschaltuhr lauft ab,
und das Auftauen beginnt.

Schnellgarfunktion:

Driicken Sie die Express Cook-Taste. Das Mikrowellengerat startet mit der
Mikrowellenfunktion und lauft 1 Minute lang mit voller Leistung. Mit jedem
weiteren Druck auf die Taste verlangert sich die Garzeit um 1 Minute. 2>
blinkt wéhrend der Zubereitung.

Automatikprogramme:

1. Dricken Sie die Auto Function-Taste. Das Display zeigt AUTO
und 2.

2. Drehen Sie den Einstellregler, um eines der folgenden
Automatikprogramme (A1 bis A8) zu wahlen. Die Programmnummer
blinkt im Display.

Al Aufwarmen A5 Fleisch

A2 Reis A6 Brot aufwarmen
A3 Gemdise A7 Instant-Nudeln
A4 Huhn A8 Getrank
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3. Drucken Sie die Start/OK-Taste, um die Programmwahl zu
bestétigen. Das Display zeigt die Programmnummer.

4. Drehen Sie den Einstellregler, und das Gewicht/die Portionen des
Lebensmittels einzustellen.

5. Driicken Sie die Start/OK-Taste, um mit der Zubereitung zu beginnen.
> blinkt.

6. Sie kdnnen das aktuelle Programm wéhrend der Zubereitung
anzeigen, indem Sie die Autoprogram-Taste einmal driicken. Das
Display kehrt drei Sekunden spéter zur Ausgangsanzeige zurlick.

KINDERSICHERUNG

Die Kindersicherung verhindert, dass kleine Kinder den Mikrowellenherd
benutzen kdnnen. Der Mikrowellenherd kann nicht benutzt werden,
solange die Kindersicherung aktiv ist. Die Kindersicherung wird aktiviert,
indem die Stop/Clear-Taste 3 Sekunden lang gedriickt wird. Ein langer
Piepton ertént, und das Display zeigt einen Schlussel .—g und ein langes
Rechteck. Die Kindersicherung wird deaktiviert, indem die Stop/Clear-
Taste 3 Sekunden lang gedriickt wird.

TIPPS FUR DIE ESSENSZUBEREITUNG

Bei der Zubereitung von Lebensmitteln im Mikrowellengerat gelten
folgende Grundregeln:

Zubereitungszeit

Kleinere Mengen lassen sich schneller garen als gréBere Mengen. Wenn
Sie die Menge verdoppeln, erhdht sich die Zubereitungszeit auf fast das
Doppelte.

Geschnittenes GemUse, kleinere Fleisch- und Fischstiicke kochen
schneller als groBe Stiicke. Fir Gulasch, Eintépfe und Geschmortes ist das
Fleisch in Stlicke von maximal 2 x 2 cm zu schneiden.

Die Kompaktheit des Essens ist ebenfalls sehr wichtig fir die
Zubereitungszeit. Je kompakter das Essen ist, desto langer dauert seine

Zubereitung.
e  Ganze Bratenstiicke erfordern eine langere Zubereitungszeit als
Eintopfe.

e Ein Bratenstlick erfordert langere Zeit als ein Gericht mit Hackfleisch.

Je kélter die Lebensmittel sind, desto langer ist die Zubereitungszeit.
Lebensmittel mit Zimmertemperatur kdnnen schneller zubereitet werden
als Lebensmittel aus dem Kuhlschrank oder dem Gefrierschrank.

Bei der Zubereitung von Gemuse hangt die Kochzeit von der Frische des
Gemuses ab. Kontrollieren Sie deshalb das Gemise wahrend der
Zubereitung und verkirzen oder verlangern Sie die Garzeit entsprechend.

Die kurze Zubereitungszeit im Mikrowellenherd bewirkt, dass das Essen

nicht zerkocht.

e Man kann ggf. etwas Wasser hinzuftigen.

e Beim Kochen von Fisch und Gemuse sind nur geringe Mengen
Wasser notwendig.

Leistung der Mikrowelle

Die Wahl der Leistungsstufe hdngt vom Zustand der Lebensmittel ab, die

zubereitet werden sollen.

In den meisten Fallen benutzt man die héchste Leistung.

e Die hoéchste Stufe wird unter anderem fir das schnelle Aufwarmen
von Essen und das Kochen von Wasser verwendet.

e Die niedrigen Stufen werden vorzugsweise beim Auftauen sowie bei
der Zubereitung von Kése-, Milch- und Eierspeisen verwendet. (Ganze
Eier mit Schale kdnnen nicht in der Mikrowelle gekocht werden - sie
kénnen explodieren!) Die niedrigen Stufen werden auBerdem
verwendet, um die Zubereitung des Essens abzuschlieBen oder sein
Aroma zu bewahren.

Allgemeine Informationen zur Zubereitung

e  Wird die gesamte Mahizeit im Mikrowellengerat zubereitet, empfiehlt
es sich, zuerst die kompakteren Lebensmittel zu erwarmen, wie z. B.
Kartoffeln. Wenn diese gekocht sind, werden sie zugedeckt, und
danach kann der Rest der Mahlzeit zubereitet werden.

* Die meisten Lebensmittel sollten abgedeckt werden. Ein dichtes
Abdecken halt den Dampf und die Feuchtigkeit, wodurch sich die
Zubereitungszeit in der Mikrowelle verkirzt. Dies gilt insbesondere fiir
Gemluse, Fisch-, Schmor- und Eintopfgerichte. Ein Zudecken der
Lebensmittel bedeutet auch, dass sich die Hitze besser verteilt, und
dadurch wird die Zubereitung schneller und schmackhafter.
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Um das bestmdgliche Ergebnis zu erzielen, miissen die Lebensmittel
richtig positioniert werden, da die Mikrowellenstrahlen in der Mitte des
Gerats am starksten sind. Wenn man z. B. Kartoffeln zubereitet, sollte
man diese am Rande des Glas-Drehtellers positionieren, damit sie
gleichmaBig gegart werden.

Um kompakte Gerichte mit Fleisch oder Geflligel gleichméBig zu
garen, ist es wichtig, die Fleischstlicke einige Male umzudrehen.

Man kann im Mikrowellengerét auch backen, allerdings keine
Backwaren, in denen Hefe verwendet wird.

Bei der Zubereitung von Lebensmitteln mit dicker Schale, z. B.
Kartoffeln, Apfeln, ganzen Zucchini oder Kastanien sollten Sie Lécher
in die Schale bohren, damit die Lebensmittel nicht wahrend des
Garens aufplatzen.

Von einem Backofen ist man daran gewohnt, dass man die Tir so
wenig wie mdglich 6ffnen soll. Dies ist bei der Mikrowellenfunktion
nicht der Fall: Hier verschwendet man keine Energie oder wesentliche
Hitze. Mann kann die Tur 6ffnen, so oft man will, um nach dem Essen
zu sehen. Bitte beachten Sie, dass dies nur beim Garen mit der
Mikrowellenfunktion zutrifft. Wenn die HeiBluft- und die Grillfunktion
verwendet werden, wird die Hitze in den Ofenraum abgegeben.

Wichtige SicherheitsmaBnahmen bei der Zubereitung von
Lebensmitteln!

Nach dem Erwarmen von Babynahrung oder Flissigkeiten in Flaschen

sollten Sie auch hier die Nahrung/Flissigkeit gut durchriihren oder
schutteln und die Temperatur tberprifen, bevor Sie dem Kind die
Nahrung geben. Das Durchriihren/Schitteln gewahrleistet, dass die
Warme gleichmaBig verteilt ist, und verhindert Verbrihungen.

Der Deckel und/oder Sauger darf nicht auf der Flasche sein,
wenn sie in die Mikrowelle gestellt wird.

Bei einer zu langen Erhitzungszeit kénnen die Lebensmittel verkohlen
oder Rauch entwickeln. Geschieht dies, lassen Sie die Tlr
geschlossen und schalten Sie das Gerat aus, um einen eventuellen
Brand zu ersticken.

Verwenden Sie das Mikrowellengerét nicht zum Frittieren oder
Einkochen.

Einige Lebensmittel mit geringem Wasserinhalt, z. B. Blockschokolade

und Backwaren mit stiBer Fullung, missen vorsichtig erwarmt
werden, um sie nicht zu verderben oder den Behélter nicht zu
beschédigen.

VERWENDUNG VON UTENSILIEN BEI DER ZUBEREITUNG
VON LEBENSMITTELN

Vor der Zubereitung von Lebensmitteln in Behaltern sollten Sie
kontrollieren, dass der verwendete Behalter aus einem geeigneten Material
besteht. Einige Kunststoffarten kdnnen aufweichen und sich verformen.
Andere Kunststoffe und einige Keramikarten kénnen aufplatzen —
besonders wenn kleine Mengen Essen erwarmt werden.

Um zu priifen, ob ein Behélter mikrowellengeeignet ist, gehen Sie
folgendermaBen vor:

Stellen Sie den Behalter in die Mikrowelle.

Stellen Sie ein Glas, das zur Halfte mit Wasser gefillt ist, im Behalter
in das Gerat.

Stellen Sie das Gerat 1 Minute lang auf die héchste Leistung.

Wird der Behalter sehr hei, darf er nicht in der Mikrowelle benutzt
werden.

Beim Zubereiten von Lebensmitteln in der Mikrowelle sollten Sie
vorzugsweise folgende Behalter und Materialien verwenden:

Glas und Glaschiisseln Verwenden Sie keine GlasgefaBe, die Metall
enthalten und beachten Sie, dass bestimmte Arten von Glas nicht
hitzebesténdig sind. Priifen Sie diese wie oben beschrieben vor dem
Gebrauch.

Steingut (glasiert und unglasiert) Das Essen hélt sich in glasierten
Steingutschisseln langer warm als in anderen Schisseln.
Kunststoffbehélter kdnnen fur viele Erhitzungszwecke verwendet
werden. Sie eignen sich jedoch nicht zum Braten.

Achtung! Kunststoffbehélter aus Melamin, Polyethylen und
Phenol sind NICHT geeignet.

Porzellan Samtliche Arten von Porzellan sind mikrowellengeeignet,
feuerfestes Porzellan eignet sich jedoch am besten.

Feuerfeste Schiisseln mit Deckel Glasschisseln, deren Deckel so
fest schlieBen, dass kein Dampf herauskommen kann, sind ideal fir
Gemuse und Obst ohne Zusatz von Wasser (jedoch nicht mehr als 5
Min.).
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Braunungsgeschirr Bei der Verwendung dieser Art von Behaltern
muss man sehr vorsichtig sein. Das Geschirr muss sich stets
mindestens 5 mm Uber der Glasdrehscheibe befinden.
Mikrowellengeeignete Bratenfolien kénnen insbesondere fiir
Suppen, SoBen, Eintdpfe oder beim Auftauen verwendet werden. Sie
kénnen eventuell auch als lose Abdeckung verwendet werden, um zu
verhindern, dass Fett das Gerat verschmutzt.
Papierhaushaltstiicher sind ideal, da sie Feuchtigkeit und Fett
aufsaugen. Z. B. kann man Bacon und Kichentiicher abwechselnd
aufeinander schichten. Er wird ganz krosch, da er nicht in seinem
eigenen Fett brat. Selbstgemachtes Brot kann direkt aus dem
Gefrierschrank genommen, in Kiichenrolle gepackt und in der
Mikrowelle erwérmt werden.

Nasse Papier-Kiichentiicher kénnen bei Fisch und GemUse
verwendet werden. Das Abdecken der Lebensmittel verhindert das
Austrocknen.

Pergamentpapier Fisch, groBes GemUse wie Blumenkohl,
Maiskolben u. &. kdnnen in nasses Pergamentpapier gewickelt
werden.

Mikrowellengeeignete Bratenbeutel und -schldauche sind ideal fir
Fleisch, Fisch und Gemuse. Sie durfen jedoch nie mit Metallklammern
verschlossen werden! Verwenden Sie stattdessen Baumwollgarn.
Stechen Sie kleine Lécher in den Beutel und legen Sie ihn auf einem
Teller oder in einer Glasschissel in das Gerat.

Papierteller Sollten nur zum kurzem Erwérmen verwendet werden.

Achtung!
Beim Zubereiten von Lebensmitteln in der Mikrowelle diirfen Sie
folgende Behélter und Materialien nicht verwenden:

Versiegeltes Glas oder Flaschen mit kleinen Offnungen, da diese
zerplatzen kdnnen.

Normale Thermometer

Silberpapier oder Aluminiumfolienbehélter, da die Mikrowellen diese
Materialien nicht durchdringen und das Essen darin nicht garen
kénnen. Kleine Stlicke Silberpapier kdnnen jedoch verwendet werden,
um diinne Fleisch- oder Geflligelstreifen vor dem Anbrennen zu
schutzen.

Recyclingpapier, da es kleine Metallsplitter enthalten kann, die Funken
und oder Feuer verursachen kénnen.

Geschlossene Dosen/Behalter mit dicht schlieBenden Deckeln, da der
Uberdruck dazu fiihren kann, dass die Schachtel/der Behalter
explodiert.

Metallklemmen und andere Deckel/Folien, die Metallfasern enthalten.
Diese kdnnen zur Funkenbildung im Innenraum flihren und sind
deshalb zu entfernen.

Schisseln oder Behalter aus Metall, wenn sie nicht speziell fur die
Verwendung in der Mikrowelle gekennzeichnet sind. Mikrowellen
werden reflektiert und kdnnen nicht durch Metall in das Essen
gelangen.

Teller, Schiisseln u. 4. mit Metallrand oder Gold/Silber u. a. Sie kdnnen
zerbrechen und Funken im Innenraum des Geréts verursachen.
Schaumstoff Schaumstoff schmilzt im Mikrowellengerat und kann das
Essen ungenieBbar machen.

Holz Holz trocknet im Mikrowellengerat aus und kann zersplittern oder
Risse bekommen.

REINIGUNG
Bei der Reinigung des Geréts sind folgende Punkte zu beachten:

Vor dem Reinigen Gerét ausschalten und Stecker ziehen.
Scheuerpulver, Stahlschwéamme oder andere starke Reinigungsmittel,
welche die Flachen verkratzen kénnen, dlrfen nicht zur Reinigung der
Innen- und AuBenflachen des Geréts verwendet werden.

Verwenden Sie stattdessen ein mit heiBem Wasser angefeuchtetes
Tuch und fuigen Sie ein Reinigungsmittel hinzu, wenn das
Mikrowellengeréat sehr schmutzig ist.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Liftungs6ffnungen
eindringt.

Die Tur wahrend der Reinigung des Bedienfeldes stets gedffnet
lassen, damit das Gerét nicht unbeabsichtigt startet.

Der Drehring und der Garraumboden sind regelmé&Big zu reinigen,
damit der Drehteller aus Glas sich ungehindert bewegen kann.

Der Glas-Drehteller und der Drehring sind spilmaschinenfest.
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BEVOR SIE DAS GERAT ZUM KUNDENDIENST BRINGEN

Wenn das Gerét nicht startet:

e  Prifen Sie, ob der Stecker ordnungsgemaB eingesteckt ist. Ist dies
nicht der Fall, Stecker ziehen, 10 Sekunden warten, und Stecker
erneut einstecken.

e  Prifen Sie, ob die Sicherung durchgebrannt oder der
Sicherungsschalter ausgeschaltet ist. Ist dies nicht der Fall, so
Uberpriifen Sie den Stecker mit einem anderen Gerét.

e Uberpriifen Sie, ob die Tiir ordnungsgemaB geschlossen ist. Ist dies
nicht der Fall, so sorgt das automatische Sicherheitssystem (liber die
Verriegelungsdubel) dafiir, dass das Mikrowellengerat nicht gestartet
werden kann.

e Uberpriifen Sie, ob das Bedienfeld korrekt programmiert und der
Timer aktiviert ist.

Arbeitet das Gerat immer noch nicht, so wenden Sie sich bitte an einen
Fachmann.

UMWELTTIPPS

Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach Ablauf seiner Funktionsfahigkeit
unter mdglichst geringer Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei sind die
drtlichen Vorschriften Ihrer Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Fallen kdnnen Sie derartige Produkte bei lhrer 6rtlichen Recyclingstation
abgeben.

GARANTIEBEDINGUNGEN

Diese Garantie gilt nicht,

e falls die vorstehenden Hinweise nicht beachtet werden;

e falls unbefugte Eingriffe am Gerat vorgenommen wurden;

e falls das Gerét unsachgemaB behandelt, Gewalt ausgesetzt oder
anderweitig beschédigt worden ist;

e  bei Schaden, die aufgrund von Fehlern im Leitungsnetz entstanden
sind.

TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung: 230V -50Hz
Stromverbrauch: 1450 W

Leistung der Mikrowelle: Maximal 850 W
Grillleistung: Maximal 1000 W

Leistung HeiBluft Maximal 1000 W

Farbe: Gebiirsteter Stahl/Schwarz
Volumen: 25 Liter

Innenabmessungen (HxBxT): 21,5 x 33,7 x 36,3 cm
AuBenabmessungen (HxBxT): 30,7 x 51,6 x 44,1 cm
Gewicht: 21 kg

Aufgrund der stédndigen Weiterentwicklung von Funktion und Design

unserer Produkte behalten wir uns das Recht auf Anderung des Produkts
ohne vorherige Ankiindigung vor.

IMPORTEUR
Adexi Group

Fir etwaige Druckfehler wird keine Haftung tbernommen.
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WPROWADZENIE

Aby méc dobrze wykorzysta¢ mozliwosci nowej kuchenki mikrofalowej,

nalezy przed pierwszym uzyciem uwaznie przeczyta€ ponizsze instrukcje.

Szczegblng uwage nalezy zwroci¢ na wskazéwki dotyczace

bezpieczenstwa. Zaleca sie zachowanie tej instrukcji na przysztos¢, gdyby

zaszta konieczno$¢ przypomnienia sobie funkcji urzadzenia.

ZASADY BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

e Kuchenka mikrofalowa moze by¢ uzywana jedynie zgodnie z jej
pierwotnym przeznaczeniem, tzn. do przygotowywania zywnosci do
uzytku domowego.

e Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona wytacznie do uzytku
wewnatrz pomieszczen.

¢ Nie nalezy korzysta¢ z kuchenki mikrofalowej, jesli przewdd sieciowy

lub wtyczka sa uszkodzone, urzadzenie nie dziata prawidtowo lub
zostato uszkodzone wskutek silnego uderzenia lub w podobny
sposob.

e  Kabla ani wtyczki nie wolno zanurza¢ w wodzie, a kuchenka nie moze

by¢ uzytkowana w miejscach mokrych lub o duzej wilgotnosci.
¢ Nie nalezy umieszcza¢ kuchenki mikrofalowej ani jej przewodu

zasilajacego w poblizu nagrzanych powierzchni, na przyktad palnikow

gazowych i elektrycznych ptytek grzejnych.

e Nie wolno dotyka¢ kuchenki mikrofalowej podczas uzywania
termoobiegu lub grilla, poniewaz urzadzenie mocno sie wtedy
nagrzewa.

e/ nalezy regularnie czyscic i nie uzywac jej, jezeli wewnatrz
sq, pozos;fa’roéci /Srodkow czyszczacych.
Nie wolno poddrzewaé w kuchence oleju ani innego tuszczu.

—-.“‘Wewnat“r“z)djchenki nie wolno przechowywac artykutow

zywnosciowych ani naczyn kuchennych.

Podczas pracy kuchenki nalezy zwraca¢ uwage na znajdujace sig w
poblizu dzieci.

Nalezy zawsze kierowac sie wskazdéwkami zawartymi w sekcji ,,Porady
na temat przygotowywania produktow spozywczych".

Nigdy nie wolno samodzielnie naprawia¢ kuchenki mikrofalowe;.
Wszelkie naprawy kuchenki mikrofalowej, przewodu lub wtyczki
nalezy przeprowadza¢ w autoryzowanym serwisie. Naprawa
urzgdzenia przez nieupowaznione osoby powoduje uniewaznienie
gwaranciji. Jezeli wystepujace usterki sg objete warunkami gwarancji,
skontaktuj sie ze sprzedawca,.

Zagrozenie pozarowe

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, nalezy przestrzega¢ nastepujacych
zalecen:

Nie nalezy gotowa¢ zywnosci zbyt diugo lub przy zbyt wysokiej
temperaturze, a takze pozostawia¢ kuchenki mikrofalowej bez
nadzoru, jezeli w celu skrocenia czasu gotowania uzyto papieru,
plastiku lub innych tatwopalnych materiatow.

Zywnosé o wysokiej zawartosci thuszczu moze sie zapali¢, jezeli
ustawiono zbyt wysoka moc kuchenki lub podczas grillowania. Nalezy
zachowat ostroznose¢, przygotowujac na przyktad pieczong
wieprzowing.

Metalowe zapinki, pokrywki/folia zawierajace wibkna metalowe moga,
powodowac iskrzenie wewnatrz kuchenki, dlatego nalezy je usuna¢.
Jezeli wewnatrz kuchenki powstanie ogien lub dym, drzwiczki powinny
pozosta¢ zamkniete. Nalezy natychmiast wytaczy¢ kuchenke i wyjac
wtyczke z gniazda sieciowego.

BUDOWA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

OMmMO O w>

JoIEL

Panel sterowania

O$ obrotowa

Pierscien obrotowy
Szklany talerz obrotowy

Okno
Drzwiczki A
System blokady drzwiczek \

e Nie wolno zatyka¢ ani zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych w kuchence.

Kuchenke nalezy ustawi¢ w taki sposo6b, aby ze wszystkich stron byto
dostatecznie duzo wolnego miejsca.

Nie wolno wiacza¢ kuchenki mikrofalowej, gdy nic w niej nie ma. Aby
kuchenka mikrofalowa absorbowata mikrofale, musi sie w niej co$
znajdowac (zywnos€), w przeciwnym razie urzadzenie moze ulec
uszkodzeniu. Poszczeg6lne funkcje mozna prze¢wiczy€, wstawiajac
do wnetrza kuchenki filizanke z woda.

System bezpiecznego zamykania drzwiczek (blokada) nie moze by¢ w
zaden spos6b modyfikowany. Nie wolno uzywa¢ kuchenki
mikrofalowej, jezeli blokada zabezpieczajgca nie dziata prawidtowo,
tzn. gdy mozna wigczy¢ kuchenke mikrofalowa przy otwartych
drzwiczkach. Przy otwartych drzwiczkach istnieje ryzyko
napromieniowania mikrofalami.

Nalezy dbat o to, by brud lub resztki srodka czyszczacego nie
gromadzity si¢ na powierzchni styku miedzy przedniag czeécia,
kuchenki a drzwiczkami.

T

PRZYCISKI NA PANELU STEROWANIA

Girill Uruchamia funkcje grillowania.
Microwave Uruchamia funkcje mikrofal.
Convection Uruchamia funkcjg termoobiegu.
Mic.+Girill Uruchamia funkcje jednoczesnego

grillowania i mikrofal.
-+ Pokretto do regulacji temperatury, czasu
gotowania itp.

Mic.+Conv. Uruchamia funkcje jednoczesnego
termoobiegu i mikrofal.
Defrost W.T. Uruchamia funkcje rozmrazania z

okresleniem cigzaru produktu.
Uruchamia rozmrazanie strumieniowe.
Umozliwia dostgp do jednego z 8
programéw automatycznych.

Jet Defrost
Auto Function

28
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Express Cook Uruchamia szybkie gotowanie.

Start/OK Potwierdza wybbr, rozpoczyna prace itp.
Stop/Clear Przerywa gotowanie itp.
SYMBOLE NA WYWIETLACZU

7~ Funkcja mikrofal g Waga

@ Funkcja termoobiegu  ¥—& Rozmrazanie
UU Funkcja grillowania  AUTO Program automatyczny
°C Temperatura L—@ Wiaczona blokada

zabezpieczajaca przed dostepem
dzieci

PRZYGOTOWANIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Kazda kuchenka mikrofalowa jest testowana w fabryce, jednak dla
bezpieczenstwa zalecamy po rozpakowaniu kuchenki sprawdzenie, czy nie
ulegta ona uszkodzeniu podczas transportu. Nalezy sprawdzi¢, czy na
urzadzeniu nie ma widocznych uszkodzen (np. w postaci wgniecen itp.),
czy drzwiczki sie zamykaja i czy zawiasy nie sg uszkodzone. Jezeli
kuchenka mikrofalowa ulegta uszkodzeniu, nalezy skontaktowac si¢ ze
sklepem, w ktérym dokonano zakupu, i nie uruchamia¢ jej przed
sprawdzeniem przez autoryzowanego serwisanta.

Przed uzyciem kuchenki mikrofalowej nalezy si¢ upewnic, czy zostaty
usunigte wszelkie elementy opakowania zarbwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz urzadzenia.

Uwaga! NIE WOLNO usuwa¢ szarej ptytki z prawej strony wnetrza
kuchenki! Zabezpiecza ona magnetron.

Ustawianie kuchenki mikrofalowej

Aby zapewni¢ wystarczajaca wentylacje, kuchenke mikrofalowa nalezy
ustawi¢ na ptaskiej powierzchni, z zachowaniem co najmniej 7,5 cm
odstepu od tylnej Scianki i bokéw oraz 30 cm od jej gornej écianki. Nie
nalezy demontowa¢ nézek urzadzenia. Kuchenka ta nie jest
przystosowana do zabudowy, zatem nalezy sprawdzi¢, czy otwory
wentylacyjne u gory obudowy nie sa zastonigte. Jezeli beda one zastonigte
podczas pracy kuchenki mikrofalowej, moze nastapic jej przegrzanie.
Kuchenka mikrofalowa moze zosta¢ ponownie wigczona dopiero po
wystygnieciu.

Podtaczanie kuchenki mikrofalowej

Kuchenke mikrofalowg nalezy podtacza¢ do pradu zmiennego o napigciu
230 V, 50 Hz. Podtaczenie kuchenki do zrodta pradu o niewtasciwym
napieciu skutkuje uniewaznieniem gwarancji. Przy wigczaniu urzadzenia
stycha¢ sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz zostaje podéwietlony.

Instalacja szklanego talerza obrotowego

Przed uzyciem kuchenki mikrofalowej nalezy sprawdzi¢, czy:

e pierScien obrotowy (C) znajduje sie w zagtebieniu wokoét osi obrotowe;j
(B) iczy

e szklany talerz obrotowy (D) zostat dopasowany do pierScienia
obrotowego.

Nalezy zachowywa¢ ostrozno$¢ podczas umieszczania cigzkich lub

twardych pojemnikéw na szklanym talerzu obrotowym i nigdy nie nalezy

przygotowywac¢ produktow (np. boczku) bezposrednio na talerzu

obrotowym. BezposSrednie podgrzanie talerza obrotowego lub uderzenie

wenh moga, doprowadzi¢ do peknigcia szkta.

OBSLUGA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Obstuga kuchenki mikrofalowej przebiega nastepujaco:

e Umie$¢ produkty przeznaczone do gotowania w kuchence
mikrofalowej i zamknij drzwiczki (F). Uwaga: Jezeli uzywasz
termoobiegu z funkcja wstepnego podgrzewania, nie umieszczaj
zywnoSci wewnatrz urzadzenia przed jego nagrzaniem.

e Wybierz funkcjg gotowania, moc i czas gotowania (szczeg6towy opis
ponizej).

e  Gotowanie mozna przerwa¢ w dowolnym momencie przez naci$niecie
przycisku Stop/Clear na panelu sterowania (A). Jednokrotne
nacisniecie przycisku wstrzymuje gotowanie na chwilg, dwukrotne -
przerywa je zupetnie. Proces gotowania mozna takze wstrzymaé na
chwile, otwierajac drzwiczki kuchenki. Chwilowe wstrzymanie
gotowania mozna anulowag, naciskajac przycisk uruchamiajacy
Start/OK.
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e Jezeli podczas przygotowywania zywnosci temperatura wewnatrz
urzadzenia przekroczy 250° C, wszystkie zrodta ciepta zostang
wytaczone i pracowac bedzie tylko dmuchawa. Przygotowywanie
zywnosci zostanie wznowione, gdy temperatura spadnie ponizej 220°
C.

e  Po uptywie czasu gotowania kuchenka zatrzymuje sie automatycznie,
co jest sygnalizowane piecioma sygnatami dzwiekowymi.

Po kazdym naci$nigciu przycisku lub przestawieniu pokretta kuchenki
rozlega sie sygnat dzwigkowy.

Poziomy mocy
Kuchenka mikrofalowa ma pie¢ pozioméw mocy:
1 2 3 4 5

Poziom mocy  Wysoka redniowysoka rednia rednioniska Niska
Wyswietlacz
pokazuje P100 P80 P50 P30 P10

Funkcje gotowania i kombinacje

Kuchenka ta oferuje nastepujace funkcje gotowania: mikrofale, grill,
termoobieg wraz z réznymi ich kombinacjami oraz funkcje rozmrazania,
szybkiego gotowania i programy automatyczne.

Funkcje kombinowane mikrofal i grillowania:

W trakcie grillowania kuchenka pracuje na najwyzszym poziomie mocy,
poza tym dziatajg grill oraz dmuchawa. Urzadzenie ma dwie funkcje
kombinacyjne z mikrofalami i grillem.

Funkcja termoobiegu:
Kuchenka moze by¢ uzywana jako piecyk z termoobiegiem z temperatura,
od 140 do 230° C.

Funkcje kombinowane mikrofal i termoobiegu:
Temperatura moze by¢ ustawiona na 180 lub 200° C.

Wybér funkcji gotowania

Funkcja mikrofal:

1. Naciénij przycisk Microwave, aby wybra¢ poziom mocy miedzy 1 a 5.
Wyswietlacz pokaze symbol = .

2. Przetacznikiem ustaw czas gotowania (do 95 minut).

3. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie. Symbol 2>
zacznie migac, a wylacznik czasowy zacznie odlicza¢ czas w
dot.

4. Podczas gotowania mozna wyswietli¢ biezacy poziom mocy,
naciskajac raz przycisk Microwave. Trzy sekundy p6zniej wySwietlacz
powr6ci do stanu poprzedniego.

Funkcja grilla:

1. Naciénij przycisk Grill. Wy$wietlacz pokaze symbol /] i napis ,G-1".

2. Przetacznikiem ustaw czas gotowania (do 95 minut).

3. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie.

4. Gdy minie potowa czasu gotowania, 2 diugie sygnaty dzwigkowe
przypomna o koniecznoéci obrécenia produktu w kuchence.
Gotowanie zostaje tymczasowo przerwane. Gotowanie rozpocznie sig
ponownie po uptywie jednej minuty, chyba ze wczes$niej zostanie
przerwane.

Funkcja termoobiegu z nagrzewaniem wstepnym:
1. Naciénij przycisk Convection. Wyswietlacz pokaze symbole @ ,UUi
°C . Symbol °C i liczba 140 beda miga¢, pokazujac, ze

temperatura nagrzewania wstepnego zostata ustawiona na 140° C.

2. Przekre€ regulator w celu ustawienia temperatury nagrzewania
(maksymalnie 230° C). Jezeli nie wybierzesz temperatury, zostanie
ona automatycznie ustawiona na 140° C.

3. Naciénij przycisk Start/OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. Wskaznik
temperatury zaSwieci sig na dole wyswietlacza.

4. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ nagrzewanie wstepne.
Symbole@ i UU na wyéwietlaczu beda migaly. Po osiagnieciu
wyznaczonej temperatury kuchenka przerywa prace, co jest
sygnalizowane piecioma sygnatami dzwiekowymi. Osiggnieta
temperatura bedzie miga¢ na wy$wietlaczu. Nalezy pamiegta¢, ze
nagrzewanie wstepne jest czasochtonne. (Jezeli kuchenka nie
osiagnie ustawionej temperatury w ciagu 30 minut, funkcja
termoobiegu zostaje zatrzymana, urzadzenie wyda ostrzegawczy
sygnat dzwigkowy, a na wySwietlaczu pojawi sie komunikat ,,E-3").
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5. Otworz drzwiczki urzadzenia, wt6z produkt do rodka, zamknij
drzwiczki i za pomocag przetacznika ustaw czas gotowania (do 95
minut).

6. Nacisnij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie. Symbole @
iUU nawy$wietlaczu zaczng migac.

7. Podczas gotowania mozna wy$wietli¢ ustawiona temperature,

naciskajac raz przycisk Convection. Trzy sekundy p6zniej
wysSwietlacz powr6ci do stanu poprzedniego.

Funkcja termoobiegu bez nagrzewania wstepnego:
1. Wykonaj instrukcje podane w punktach 1-3 powyze;j.

2. Przetacznikiem ustaw czas gotowania (do 95 minut).

3. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie. Symbole @
i UU na wyswietlaczu zaczna migaé.

4. Podczas gotowania mozna wyswietli¢ biezaca temperature,

naciskajac raz przycisk Convection. Trzy sekundy p6zniej
wys$wietlacz powroci do stanu poprzedniego.

Funkcje kombinowane mikrofal i grillowania:

1. Naciénij raz lub dwa razy przycisk Mic.+Grill, aby wybra¢ pozadana,
kombinacje funkcji. W kombinowanej funkciji 2 (G-2) 36% procesu
gotowania odbywa sig¢ przez mikrofale, 64% przez grill; w
kombinowanej funkcji 3 (G-3) 55% procesu gotowania odbywa sie
przez mikrofale, 45% przez grill. Wyséwietlacz pokazuje G-2 lub G-3,
oraz symbole = iU .

2. Przetacznikiem ustaw czas gotowania (do 95 minut).
3. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie. Symbole
i UU na wyswietlaczu zaczna migaé.
4. Podczas gotowania mozna wyswietli¢ biezaca funkcje kombinowana,

naciskajac raz przycisk Mic.+Grill. Trzy sekundy pézniej wy$wietlacz
powr6ci do stanu poprzedniego.

Funkcja kombinowana mikrofal i termoobiegu:

1. Naciskaj przycisk Mic.+Conv. do momentu pojawienia si¢ wymagane;j
funkcji kombinowanej (180 lub 200iC). W kombinowanej funkcji 1 (C-
1) 52% procesu gotowania odbywa sie przez mikrofale, 48% przez
termoobieg; w kombinowanej funkcji 2 (C-2) 27% procesu gotowania
odbywa sig przez mikrofale, 73% przez termoobieg. Wyswietlacz
pokazuje C-1 lub C-2, oraz symbole = @i/ .

2. Przetacznikiem ustaw czas gotowania (do 95 minut).
3. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie. Symbole 2
i UU na wyswietlaczu zaczynaja migaé.
4. Podczas gotowania mozna wyswietli¢ biezaca funkcje kombinowana,

naciskajac raz przycisk Mic.+Conv. Trzy sekundy p6zniej wyswietlacz
powr6ci do stanu poprzedniego.

Funkcja rozmrazania:
1. Naciénij przycisk Defrost W.T. Na wyswietlaczu pokaze si¢ napis
dEF1 oraz symbole =, =% i AUTO .

2. Przetacznikiem ustaw ciezar zywnosci do rozmrozenia (maksymalnie
2000 g). Na wyswietlaczu pokaze sie symbol g.
3. Naciénij przycisk Start/OK. Symbol 2 zacznie miga¢, wytacznik

czasowy zacznie odliczanie w dot i
rozpocznie sie rozmrazanie.

Funkcja rozmrazania strumieniowego:
1. Nacisnij przycisk Jet Defrost. Wyéwietlacz pokazuje napis dEF2 oraz
symbole 2, 3% i AUTO .

2. Przetacznikiem ustaw ciezar zywnosci do rozmrozenia (maksymalnie
1200 g). Na wy$wietlaczu pokaze sig¢ symbol J.
3. Naciénij przycisk Start/OK. Symbol 2 zacznie miga¢, wytacznik

czasowy zacznie odliczanie w dét i rozpocznie sig rozmrazanie.

Funkcja szybkiego gotowania:

Naciénij przycisk Express Cook. Kuchenka rozpocznie prace w funkciji

mikrofal i bedzie pracowac na petnej mocy przez minute. Kazde kolejne
naciéniecie przycisku powoduje wydtuzenie czasu gotowania o minute.
Podczas gotowania na wyswietlaczu miga symbol .
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Programy automatyczne:

1. Naciénij przycisk Auto Function. WySwietlacz pokaze symbole AUTO i
=~

2.  Przetacznikiem ustaw jeden z programéw automatycznych (od A1 do

A8). Numer programu na wys$wietlaczu bedzie migac.

Al Podgrzewanie A5 Mieso
A2 Ryz A6 Odswiezanie chleba
A3 Warzywa A7 Makaron
A4 Kurczak A8 Napoje
3. Naciénij przycisk Start/OK, aby potwierdzi¢ wybo6r programu.
Wyswietlacz pokaze numer programu.
4.  Przetacznikiem ustaw ciezar porcji zywnoSci.
5. Naciénij przycisk Start/OK, aby rozpocza¢ gotowanie. Symbol
zacznie migac.
6. Podczas gotowania mozna wy$wietli¢ biezacy program, naciskajac raz

przycisk Autoprogram. Trzy sekundy pézniej wy$wietlacz powr6ci do
stanu poprzedniego.

BLOKADA ZABEZPIECZAJACA PRZED DOSTEPEM DZIECI

Blokada ta zapobiega korzystaniu z kuchenki mikrofalowej przez mate
dzieci. Przy wiaczonej blokadzie kuchenki nie da sie uruchomic. Blokada
jest wiaczana przez wciénigcie przycisku Stop/Clear i przytrzymanie go
przez 3 sekundy. Zostanie wyemitowany dtugi sygnat dzwigkowy, a na
wys$wietlaczu pokaze sie symbol ._g i dtugi prostokat. Blokada jest
wytaczana przez wcisniecie przycisku Stop/Clear i przytrzymanie go przez
3 sekundy.

PORADY NA TEMAT PRZYGOTOWYWANIA PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH

Podczas przygotowywania zywnosci nalezy przestrzega¢ nastgpujacych
podstawowych zasad:

Czas gotowania

Mniejsze ilosci produktdéw gotuja sie szybciej niz duze. Jezeli ilos¢
produktow zostanie podwojona, czas gotowania musi zosta¢ odpowiednio
zwigkszony (prawie dwukrotnie).

Mniejsze kawatki migsa, mate ryby oraz siekane warzywa gotuja sig
szybciej niz duze kawatki. Z tego samego powodu zaleca sig podzielenie
miesa na kawatki o maksymalnych wymiarach 2 x 2 cm w celu
przygotowania np. gulaszu, duszonego migsa lub podobnych potraw.

Gestos¢ zywnosci ma rowniez duze znaczenie dla czasu gotowania. Im

bardziej zwarta zywno$&¢, tym dtuzej nalezy jg gotowac.

e  Migso przygotowywane w catosci (pieczeh) wymaga dtuzszego czasu
gotowania niz dania gulaszowe.

e  Stek wymaga diuzszego czasu niz danie z migesa mielonego.

Im zimniejsze pozywienie, tym dluzszy czas gotowania. Zywno$é w

temperaturze pokojowej bedzie si¢ wiec gotowac szybciej niz zywnos¢

wyjeta z lodéwki lub zamrazalnika.

Czas gotowania warzyw zalezy od ich $wiezosci. Nalezy sprawdza¢ stan
warzyw i odpowiednio wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania.

Krétki czas gotowania w kuchence mikrofalowej pozwoli uniknaé
rozgotowania produktow.

e W razie potrzeby mozna dodac¢ trochg wody.

e Do gotowania ryb i warzyw potrzeba jedynie minimalnej iloéci wody.
Moc mikrofal

Wybdr ustawien mocy zalezy od stanu gotowanej zywno$ci.

W wigkszoéci wypadkoéw zywno$¢ jest gotowana przy najwigkszej mocy.

e  Petna moc jest uzywana migdzy innymi do szybkiego odgrzewania,
gotowania wody itp.

Niska moc jest uzywana gtéwnie do rozmrazania Zzywnosci i
przygotowywania dan zawierajacych ser, mleko i jaja. (Nie wolno
gotowac catych jaj skorupkach w kuchence mikrofalowej ze wzgledu
na ryzyko ich eksplodowania.) Niskie wartoéci mocy sa uzywane
rowniez do dogotowywania i w celu zachowania doskonatego aromatu
dania.
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Informacje ogéine dotyczace gotowania

e Jezeli caly positek ma zosta¢ przygotowany w kuchence mikrofalowej,
nalezy rozpocza¢ od najbardziej zwartych produktéw, takich jak
ziemniaki. Kiedy sa juz gotowe, nalezy je przykry¢ na czas
przygotowywania pozostatych produktow.

e Wigkszo&¢ produktow nalezy przykrywac. Dopasowana pokrywka
utrzymuije pare i wilgo€, co skraca czas gotowania w kuchence
mikrofalowej. Sprawdza sig to w szczeg6lnosci podczas gotowania
warzyw, dan rybnych oraz robienia zapiekanek. Przykrywanie
zywnosci powoduje takze lepsze rozprowadzanie ciepta, co zapewnia
szybkie i doskonate wyniki.

e Dla uzyskania najlepszych efektow wazne jest wtasciwe umieszczenie
zywnosci, poniewaz promieniowanie mikrofalowe jest najmocniejsze w
centralnej czgéci kuchenki. Na przyktad ziemniaki nalezy umieszcza¢
wzdtuz krawedzi szklanego talerza obrotowego, aby sie rowno
gotowaty.

e Aby rownomiernie ugotowac¢ dania zwarte, takie jak migso i drob,
nalezy je kilkakrotnie obrécic.

e W kuchence mikrofalowej mozna piec, jednak do tych wypiekow nie
wolno uzywa¢ drozdzy.

e  Podczas przygotowywania produktow o grubej skorce, np.
ziemniakow, jabtek, catej dyni lub kasztanow, skorke nalezy
przedziurawi¢, aby zapobiec rozerwaniu produktu podczas gotowania.

e  Podczas przygotowywania pozywienia w tradycyjnym piekarniku
nalezy w miare mozliwosci unika¢ otwierania drzwiczek. Inaczej jest w
przypadku kuchenki mikrofalowej: nie ma strat energii czy tez ciepta.
Innymi stowy, mozna otwiera€ drzwiczki kuchenki i zaglada¢ do
Srodka tak czesto, jak tylko sie chce. Nalezy jednak pamigtac, ze
dotyczy to wytacznie gotowania przy uzyciu mikrofal. Gdy sg uzywane
funkcje termoobiegu i grillowania, ciepto jest wydzielane do wnetrza
kuchenki.

Zasady bezpieczenstwa podczas przygotowywania pozywienia!

e W przypadku korzystania z kuchenki mikrofalowej do podgrzewania
jedzenia dla dzieci lub ptynéw w butelkach do karmienia nalezy
zawsze miesza¢ pokarm/ptyny, a przed podaniem sprawdzi¢
doktadnie temperature. Zapewnia to rownomierne rozprowadzenie
ciepta i unikniecie poparzen.

Nie wolno zaktada¢ pokrywki i/lub smoczka na butelki do
karmienia, gdy umieszcza si¢ je w kuchence mikrofalowej.

e Jezeli niektére potrawy podgrzewa si¢ zbyt dtugo, moga ulec
zwegleniu i zacza¢ dymic. Jezeli to sie zdarzy, nalezy pozostawi¢
zamkniete drzwiczki i catkowicie wytaczy¢ kuchenke mikrofalowa,

* Nie nalezy uzywa¢ kuchenki do smazenia na gtebokim tluszczu lub
marynowania.

e Niektore produkty z niska zawartoscig wody, np. czekolada w
kostkach lub ciasta ze stodkim nadzieniem, powinny by¢
podgrzewane ostroznie. W przeciwnym razie zniszczeniu moga, ulec
same produkty lub naczynia, w ktorych sig znajduja.

KORZYSTANIE Z NACZYN PODCZAS PRZYGOTOWANIA POZYWIENIA
Przed rozpoczeciem przygotowywania pozywienia w pojemnikach nalezy
sprawdzi¢, czy pojemniki sa wykonane z odpowiedniego materiatu, gdyz
niektore rodzaje plastiku moga, sta¢ sie¢ miekkie i ulec deformaciji, a niektore
typy naczyn ceramicznych moga popekac (w szczegdlnoéci podczas
podgrzewania niewielkiej ilosci pozywienia).

Aby sprawdzi¢, czy dany pojemnik jest odpowiedni do uzycia w

kuchence mikrofalowej, nalezy:

e Umiesci¢ pojemnik w kuchence mikrofalowe;.

e Umiesci¢ w pojemniku szklanke do potowy napetniong woda,

e Wigczy¢ kuchenke mikrofalowa na minute z maksymalng moca.

e Jezeli pojemnik stanie si¢ bardzo goracy w dotyku, nie nalezy go
uzywac w kuchence mikrofalowe;.

Podczas przygotowywania zywnosci w kuchence mikrofalowej

powinno sie uzywa¢ nastepujacych naczyn i materiatow:

e Naczynia szklane Nie nalezy uzywa¢ szklanych stoikow i podobnych
pojemnikéw zawierajacych elementy metalowe. Trzeba pamigtac, ze
niektore rodzaje szkta nie sg zaroodporne. Przed gotowaniem nalezy
je sprawdzi¢ zgodnie z powyzszymi wskazéwkami.

¢ Naczynia kamionkowe (emaliowane i nieemaliowane) Pozywienie
najdiuzej pozostaje gorace w kamionkowych naczyniach
emaliowanych.
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¢ Pojemniki plastikowe Moga one by¢ uzywane do wielu trybow
podgrzewania, ale nie nadaja sie do pieczenia.

Uwaga! NIE wolno uzywac¢ pojemnikéw plastikowych wykonanych
z melaminy, polietylenu i fenolu.

e  Porcelana Wszelki porcelanowe naczynia moga by¢ stosowane w
kuchenkach mikrofalowych, chociaz najlepiej uzywa¢ naczyh
zaroodpornych.

e  Zaroodporne naczynia z pokrywka Naczynia szklane ze szczelnymi
pokrywkami uniemozliwiajacymi wydostawanie sie pary idealnie
nadaja si¢ do warzyw i owocow, do ktérych nie dodano zadnych
ptyndéw (jednak czas gotowania nie moze przekraczaC 5 minut).

¢ Naczynia do opiekania Podczas korzystania z tego typu naczyn
nalezy zachowa¢ szczeg6lng ostroznoé¢. Naczynie musi zawsze by¢
umieszczone co najmniej 5 mm nad szklanym talerzem obrotowym.

e  Folii spozywczej mozna uzywac szczegdblnie do zup, sosoéw, dan
duszonych lub podczas rozmrazania. Mozna jej takze uzy¢ jako
luznego przykrycia, aby zapobiec rozpryskiwaniu sig¢ ttuszczu
wewnatrz kuchenki.

e Reczniki papierowe sg idealne, poniewaz absorbujg wilgo¢ i thuszcz.
Na przyktad boczek mozna poprzektada¢ recznikami papierowymi.
Boczek bgdzie wowczas chrupiacy, poniewaz nie bedzie ptywat we
~wlasnym sosie". Chleb domowej roboty mozna wyja¢ bezposrednio z
zamrazarki, zawina¢ w reczniki papierowe i podgrza¢ w kuchence
mikrofalowe;.

e Mokre reczniki papierowe nadajg sie do ryb lub warzyw. Nakrywanie
zywnosci chroni ja przed wysychaniem.

e Papier pergaminowy Ryby, duze warzywa, takie jak kalafior, kolba
kukurydzy itp., mozna pakowac¢ w wilgotny papier ttuszczoodporny.

e  Torebki do pieczenia sg idealne do migs, ryb i warzyw. Jednak nigdy
nie wolno ich zamyka¢ metalowymi spinaczami. Zamiast tego nalezy
uzywac nitki bawetnianej. W torebce nalezy wykona¢ niewielkie otwory
i umiesci€ jg w kuchence mikrofalowej na talerzu lub w szklanym
naczyniu.

e  Tacki papierowe Mozna ich uzywac tylko przy krotkim podgrzewaniu.

Wazne!

Podczas przygotowywania zywnos$ci w kuchence mikrofalowej nie

powinno sie uzywa¢ nastepujacych naczyn i materiatow:

e Zamkniete szklane pojemniki/butelki z matymi otworami, poniewaz
moga one eksplodowac.

e Termometry ogblnego zastosowania

e  Folia aluminiowa/tacki aluminiowe, poniewaz mikrofale nie moga,
przez nie przeniknag¢ i jedzenie sie nie ugotuje. Mate kawatki folii
aluminiowej moga jednak by¢ uzywane do zabezpieczenia cienkich
kawatkéw miesa lub drobiu, tak aby nie ulegty przypaleniu.

e Papier makulaturowy, poniewaz moze zawiera¢ metalowe czastki,
ktére moga spowodowac iskrzenie i/lub pozar.

e  Zamkniete pudetka/pojemniki ze szczelnymi pokrywkami, poniewaz
zbyt wysokie ci$nienie moze spowodowac ich eksplozje.

e  Zaciski metalowe i inne przykrycia/folia zawierajace druty metalowe.
Moga one powodowac¢ iskrzenie w kuchence mikrofalowej i dlatego
nalezy je usunag¢.

*  Metalowe miski/pojemniki i opakowania, o ile nie sg one specjalnie
zaprojektowane do uzytku w kuchenkach mikrofalowych.
Promieniowanie mikrofalowe jest odbijane i nie moze przenikna¢ do
zywnosci przez metal.

e Talerze, naczynia i miski/pojemniki z metalowymi, ztotymi i srebrnymi
ozdobami Mogg one pekna¢ i/lub powodowac iskrzenie we wnetrzu
kuchenki.

e  Spienione tworzywa sztuczne Spienione tworzywa sztuczne stopig sie
w kuchence lub moga zniszczy¢ produkty spozywcze.

e Drewno Drewno wyschnie w kuchence i moze pekac.

CZYSZCZENIE

Podczas czyszczenia kuchenki mikrofalowej nalezy uwzgledni¢

nastepujace zalecenia:

*  Przed rozpoczeciem czyszczenia trzeba wytaczy¢ kuchenke i wyjac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka.

e Do czyszczenia wewnetrznych lub zewnetrznych powierzchni nie
nalezy stosowa¢ proszkéw Scierajacych, skrobaczek metalowych lub
innych silnych Srodkéw czyszczacych, gdyz moga one porysowac te
powierzchnie.

e  Zamiast tego nalezy uzywac wilgotnej szmatki z dodatkiem
detergentu, jezeli kuchenka mikrofalowa jest bardzo zabrudzona.

o
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e Nalezy sprawdzi¢, czy woda nie przedostata si¢ do otworow
wentylacyjnych.

e Podczas czyszczenia panelu sterujacego drzwiczki zawsze powinny
by¢ otwarte, aby unikna¢ przypadkowego uruchomienia kuchenki w
trakcie czyszczenia.

e  Talerz obrotowy i dno kuchenki mikrofalowej musza by¢ regularnie
czyszczone, aby szklany talerz obrotowy mogt si¢ obraca¢ bez
przeszkod.

e  Szklany talerz obrotowy oraz pierscien obrotowy moga by¢ myte w
zmywarce do naczyh.

PRZED UDANIEM SIE DO PUNKTU SERWISOWEGO

Jezeli kuchenki mikrofalowej nie mozna uruchomié¢:

e  Sprawdz, czy wtyczka jest prawidiowo wiozona do gniazdka. Jezeli to
nie pomoze, nalezy wyja¢ wtyczke, odczeka¢ 10 sekund i wiozy¢€ ja z
powrotem.

e  Sprawdz, czy nie przepalit sig bezpiecznik lub czy nie zostat
wytaczony bezpiecznik automatyczny. Jezeli tak nie jest, mozna
sprawdzi¢, czy dziata samo gniazdko, podtaczajac inne urzadzenie.

e Sprawdz, czy drzwiczki zostaty prawidtowo zamknigte. Jezeli nie,
automatyczny system bezpieczenstwa (poprzez kotki zamka)
zabezpiecza kuchenke mikrofalowa przed uruchomieniem.

e  Sprawdz, czy panel sterujacy zostat wtasciwie ustawiony i czy
wytacznik czasowy zostat uaktywniony.

Jezeli kuchenka mikrofalowa w dalszym ciggu nie dziata, nalezy
skontaktowac sie z punktem serwisowym.

OCHRONA RODOWISKA

Jezeli urzadzenie nie nadaje si¢ do dalszego uzytku, nalezy przekazac je
do utylizacji w sposéb minimalizujacy szkody dla $rodowiska oraz zgodny z
obowigzujacymi lokalnie przepisami. W wigkszoéci przypadkéw produkty
tego typu mozna odda¢ do lokalnych zaktadéw utylizacyjnych.

WARUNKI GWARANCJI

Gwarancja nie obowigzuje:

e Jezeli powyzsze zalecenia nie byly przestrzegane.

e Jezeli urzadzenie poddano modyfikacji bez upowaznienia.

e Jezeli korzystano z urzadzenia w sposéb niezgodny z jego
przeznaczeniem, nieostroznie lub uszkodzono je w jakikolwiek
sposob.

e  Jezeli uszkodzenia powstaty na skutek wadliwego dziatania sieci
elektryczne;.

DANE TECHNICZNE

Napiecie robocze: 230V, 50 Hz

Zuzycie energii: 1450 W

Moc mikrofal: maks. 850 W

Moc grilla: maks. 1000 W

Moc termoobiegu: maks. 1000 W

Kolor: stal nierdzewna z czarnymi
dodatkami

Pojemnosc¢: 25 litrow

Wymiary wewnetrzne (wys./szer./gleb.): 21,5 x 33,7 x 36,3 cm

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.): 30,7 x 51,6 x 44,1 cm

Cigzar: 21 kg

W zwiazku z ciggtym udoskonalaniem naszych produktéw w zakresie ich
dziatania i wzornictwa zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian w
produktach bez uprzedzenia.

IMPORTER
Adexi Group

Firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedy w druku.
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[InA ncnonb3oBaHUA BCEX BO3MOXHOCTEN HOBOW MUKPOBOSTHOBOW Meyn
BHUMATENbHO NPOYNTANTE AAHHBIE MHCTPYKLUUM NEPES, ee NepBbIM
vcnonb3oBaHnem. ObpatuTe ocoboe BHUMaHNe Ha Mepbl
NpeaoCTOPOXHOCTU. PEKOMEHAYETCA COXPaHUTb 3TU MHCTPYKLUMK, YTOObI B
6yayLemM MOXHO 6b110 BCMOMHUTb (OYHKLMU MUKPOBOJSTHOBOM MEYN.

BAXHbIE MEPbI NIPEAOCTOPOXXHOCTHU

PaspeluaeTcA ncnonb3oBaTb MUKPOBOMTHOBYIO MEYb TOMBKO MO
NPAMOMY Ha3HAYEeHWIO, TO eCTb AN1A NPUTOTOBNEHUA MULLM B
[OMALLHUX YCIIOBUAX.

MukpoBonHoBaA neyb NpeaHas3HayYeHa ANA NCNoNb30BaHWA TOMbKO B
AOMaLLHUX YCOBUAX.

He ncnonb3yinTe MMKPOBOSTHOBYHO MEYb, ECMN NMOBPEXAEH €€ LUHYP
WM BUNKa, Npubop HeMcnpaseH Unn NOBPEeXKAEH CUMbHBIM YaapoM
VNN KaknM-nubo nogobHbIM 06pa3om.

He norpy>anTe LWHyp Unv BUIIKY B BOAY W HE UCMONb3ynTe
MWKPOBOIMHOBYO MeYb B MOKPOIN UM BNaXXHOW cpeae.

He nomeluante MMKpPOBOMHOBYO NEYb UK €€ LIHYP PALAOM C
ropAYUMM NpeamMeTaMu, HanpyumMep ra3oBov NAMTON Un
3NeKTpoHarpesaTenbHbIMU Npubopamu.

He npukacavitecb K MMKPOBOJTHOBOM MEeYr BO BpeMA paboTbl
PYHKLIMN KOHBEKLIMW UNW TPUIA, MOCKOSIbKY NeYb O4EeHb HarpeBaeTCs.
He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUA MUKPOBOSTHOBOW MEYN.
MocTaBbTe MMKPOBOSTHOBYHO MEYb TakK, YTOObI CO BCEX CTOPOH 6bINo
A0CTaTO4HO MecTa.

He BkntoyanTe nycTyto MMKPOBO/THOBYIO NeYyb. YTobbI
MWKPOBOITHOBAA MeYb MOrJ1a NornoLaTb MUKPOBOSIHbI, B HEW AOMKHO
4YTO-NN60 HaxoaUTLCA (MULLA), B NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHO
nospexxaeHue neun. Ecnn Heob6xoanmMo nonpakTMKoBaTbCA B
MCMONb30BaHNN Pa3nUYHbIX PyHKLMI MUKPOBOMHOBOW MeYH,
NoMecTuTe B Hee YallKy ¢ BOAOW.

Cuctemy 3awmTHOM rKcaumm ABEPLbI HEMb3A N3MEHATL HU NpK
Kakumx obcToATenbCTBax. He ncnonb3yinTe MUKPOBOMTHOBYIO NeYb Npu
HENCNPaBHOM CUCTEME 3aMKa C (HMKCATOPOM, KOra OHa MOXET BbITb
BKJIOYEHa Aaxe Nnpu OTKpbITON ABepue. [Npu oTKpbITOM ABepLe
CyLLECTBYET OMaCHOCTb BO3AEWCTBMA MMKPOBOITHOBOTIO U3My4YEHNA.
Y6eanTech, 4TO rpA3b UMK credbl YACTALLEro CpeacTsa He
HaKannmBalTCA Ha KOHTaAKTHbIX MOBEPXHOCTAX MeXAy nepegHen
4acTblO MUKPOBOJTHOBOW NMeYn 1 ABepLen.

PerynapHo npoBoauTe YACTKY MUKPOBOJSTHOBOW NeYm U He
MCronb3ynTe ee, ECNN BHYTPU UMEIOTCA CReabl MOKOLLEro CpeacTaa.
Hukoraa He HarpesaviTe Macno Unm Xup B MUKPOBOMHOBOW MEeYW.
Hukoraa He xpaHuTe nocyay Wnn NpoayKTbl B OTCEKE NeYn.

Cneaute 3a AeTbMU, HAXOAALMMMCA NOBNN30CTN OT npubopa BO
BpemA ero paboThbl.
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MKHOBEHMM HEOBXOAUMOCTM B PEMOHTE Meyu, LWHypa unm
BUIKM NeYb HE0HX0AMMO LOCTaBUTb B aBTOPM30BAHHbINA CEPBUCHBIN
ueHTp. Ecnn peMoHT 6bi1 NpoBEAEH HE NMEIOLLIMM aBTOpU3aLmm
crneumanmMcTom, TO rapaHTUA Ha MMKPOBOJTHOBYHO NeYb OTMEHAETCA.
CoobwyTe NnpoaasLy O BO3HUKHOBEHWW rapaHTUMHOIO CryyaA.

OnacHocTb noxapa!

[AnA cHWKeHUA pucka BO3HMKHOBEHUA MNo)kapa B 0TCeKe neyun

obpaTuTe BHUMaHWe Ha crneayowmue MOMEHTbI:

®  He rotoBbTe NPOAYKTbI CAMLIKOM AOMTO MMM MPU CIMLLKOM BbICOKOMN
TemnepaType, a Takxxe He OCTaBNANTE MUKPOBOSTHOBYIO NeYb 6e3
NpUCMOTPA, ECNK B LIENAX YMEHbLUEHNA BPEMEHWN NPUroTOBIIEHNA
BHYTPb BbInNu NomeLleHbl bymara, nnacTvk n apyrmue
BOCMNaMeHAeMble MaTepuarnbl.

e [poayKTbl C BbICOKUM COAEPXXaHNEM XKMPa MOTYT BOCNTAMEHUTLCA,
€CNN MOLLHOCTb MUKPOBOJTH CIIMLLKOM BbICOKaA UM NPOAYKTbI
NpuroTaBAMBAIOTCA B pexxume rpunsa. Hanpumep, byapTe KpaiHe
OCTOPOXHbI NPV MPUIOTOBIEHNN XXaPEHOW CBUHWHBDI.

e MeTannunyeckve 3axumMbl U KPbILLKW/MNEHKN, apMUPOBaHHbIE
MeTannM4eCKUMN HUTAMU, MOTYT BbI3BaTb UCKPEHNe B
MWKPOBOITHOBOW MEYY 1 AOMKHbI BbITb YyOpaHbI.

e He oTkpbIBaiiTe ABEpLYy NPy BO3ropaHU1 Unu NoABIIEHUN AbiMa B
oTceke neyn. HemeaneHHo BbIKMOYUTE MUKPOBOITHOBYIO MeYb U
BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKMU.

OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI MUKPOBOJTHOBOM MEYN

MaHenb ynpaBneHua

Monyock

Bpalatouieeca KosbLo

CTeKNAHHbIN NOBOPOTHBIA ANCK

OkHo

[sepua neun A
CuncTtema 3amka ¢ hmkcaTopom \

2@ =in

T

KHOMKW HA NAHEJIN YMNPABJIEHMA

OoMMUDOw>

Grill BkntoyaeT dpyHKUMIO rpuna
Microwave BkntovaeT dyHKLUMIO MUKPOBOIH
Convection BkntoyaeT pyHKLUMIO KOHBEKLMN

Mic.+Girill (micro + grill) BkntoyaeT pyHKLMIO KOMOMHUMPOBAHHOTO
NPUrOTOBMEHNA C MOMOLLbIO MUKPOBOSTH 1
rpuna

I+ Bpaluatowiaaca py4ka ana ycTaHoBKM
TemnepaTypbl, BPEMEHV MPUrOTOBNEHWA U
T.0.

BkntoyaeT pyHKLMIO KOMOMHMPOBAHHOTO
NPUrOTOBNEHNA C MOMOLLbIO MUKPOBOSTH 1
KOHBEKLWK

BkntoyaeT oyHKLUMIO pa3MopaXunsaHua ¢
yKasaHuem Beca NpoayKToB

BkntodaeT goyHKLUMIO 6bICTPOro
pasmopaxkmsaHusa

ObecneunBaeT AOCTYN K OQHOM 13 8
aBTOMAaTUYECKMX MPOrpaMm NPUroTOBIEHVA
MVKPOBOITHOBOW Meyun

Mic.+Conv.

Defrost W.T.

Jet Defrost

Auto Function

o
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Express Cook BkntovaeT goyHKUMIO 3KCnpece

npuroTosfieHnA

Start/OK Mcnonb3yeTcA anAa noaTBepXAeHVA
Bbl6Opa, 3anycka NpUroToBNEHWA U T.4.
Stop/Clear Mcnonb3yeTcA Ana ocTaHOBKM

npuUroToBfieHnA N T.4.

OBO3HAYEHMA, OTOBPAXXAEMbIE HA AUCNNEE

DYHKUMA MUKPOBOSH 9 Bec

@ DYHKUNA KOHBEKLUMM  —{—¢ PasmopaxmvsaHue
UU ®yHkuma rpuna AUTO AsTomarunyeckan nporpavva

L—@ ®yHKUMA GNIOKMPOBKM AOCTYNa
ANA AeTe BKoYeHa

°C Temneparypa

NoAroToBKA MMKPOBOJIHOBOM MEYY K PABOTE

Kaxxaan n3 MMKPOBOJTHOBBIX MeYel MPOXOAMT 3aBOLACKON KOHTPOMb, HO B
Lensax 6e30MacHOCTU NOCIe PAaCcakoBKMW CreayeT BHUMATENBHO
OCMOTPETb MeYb Ha NpeaMeT BO3HUKHOBEHMUA MOBPEXAEHUIA Npu
TpaHcnopTupoBke. Ybeautecb B OTCYTCTBUN BUAMMbIX NOBPEXAEHNN
(Hanpumep B BUAE BMATUH UK NOJ0BHOrO), B MPaBUIbHOCTM 3aKpbiBaHWA
[BepLbl, @ TaKXXe NPoBepbTE COCTOAHME NeTenb. B cnyvae o6Hapy>ceHus
NoBpPeXXAeHWA HeobX0AMMO coobLLMTL 06 3TOM B MarasuH, rae 6bina
nprobpeTeHa MUKPOBOHOBAA NeYb, U HE UCMONb30BaThb €€ [0 NPOBEPKU
aBTOPM30BaHHbLIM CMELMANUCTOM.

Mepen vcrnonb3oBaHMeM y6eanTech, YTO yaarneHbl BCe YNakoBOYHble
martepwuarnbl U3HYTPU U CHaPY>XU MAKPOBOSTHOBOW NeYM.

O6patute BHMaHue! Cepaa nnacTMKoBaA NNacT1Ha Ha NPaBow CTOPOHE
oTceka neun HE gomkHa 6b1Tb yaaneHa! OHa 3awmiaeT MarHeTpoH.

Pa3meLieHne MMKPOBOSTHOBOM MeYn

MMWKpPOBOMHOBYIO MEYb HEOBXOAMMO Pa3MECTUTb Ha NMIIOCKON NOBEPXHOCTU
¢ obecneyeHnem cBOGOAHOrO MPOCTPAHCTBA MO KpavHel Mepe B 7,5 CM No
60kam 1 30 cm cBepxy Ana obecneveHna AOCTaTO4HON BeHTUnAuMK. He
CHUMaNTE HOXXKU MUKPOBOTHOBOM Neyn. [JaHHaA neyb He npeaHasHavyeHa
[ANA YCTaHOBKM B TECHbIX HULIAX, 1 HEOBX0AMMO Y6eamnTLCA B TOM, HTO
BEHTUNALMOHHBbIE OTBEPCTUNA B BEPXHEN YacTW Kopryca He 3aKpbiThl. B
NPOTMBHOM Cly4ae CyLLeCcTBYEeT OnacHOCTb neperpesa npu pabore
MWKPOBOJIHOBOM Nneyun. B aTom cnyyae akcnyataumA MUKPOBOSTHOBOW
neyn cTaHeT HEBO3MOXKHOW A0 €€ OXNaXAeHUA.

NopknioyeHne MUKPOBOJSTHOBOM NeYn

MwuKpoBONHOBYIO NeYb HEOOXOANMO MOAKIIOYATL K CETU NePeMEeHHOro
Toka ¢ HanpaxeHvem 230 B n yactoTom 50 I'y. Mpw nogknioverHnn
MWKPOBOJTHOBOW MEYM K CETU C APYTMM HanpAXKeHWeM rapaHTuA
CTaHOBWTCA HEAEWCTBUTENBHON. ECnM MMKPOBONHOBAA NeYb BKIIOYEHa,
3BYYNT 3BYKOBOWN CUIHasT 1 3aropaeTcA UHANKATOP.

YcTaHoBKa CTEKMAHHOTO MOBOPOTHOO AMCKa

Mepen ncnonb3oBaHMEM MUKPOBOSTHOBOW neyr y6eanTech B TOM, YTO:

e Bpauwatoweeca konbLo (C) nocaxxeHo Ha nonyock (B) n uto

®  CTEKNAHHbIN NOBOPOTHbLIN AncK (D) ycTaHOBNEH Ha BpalyatoLemca
KorbLe.

BynbTe npeaenbHO OCTOPOXKHLIMU MPU YCTAHOBKE TAXENbIX UM TBEPAbIX
KOHTENHEPOB Ha CTEKIIAHHbIN NOBOPOTHbLIN ANCK, & TaKXe He roToBbTe
eny (Hanpymep 6eKOH) NPAMO Ha CTEKNAHHOM NMOBOPOTHOM AUCKE.
MpAMoe BO3AeVicTBME Tenna unu NoABEpXeHne yaapam MoXeT NpusecTyn
K NOBPEXAEHUIO CTeKna.

3KCMYATALMA MUKPOBOJTHOBOW NEYU

MukpoBonHoBas neyb pabotaet cneayowmm o6pasom.

e [lomecTuTe npuroTaBnMBaemMble NPOAYKTbI B MUKPOBOMHOBYIO NeYb 1
3akponTte asepuy (F). Obpatute BHUMmaHue! Ecnu ncnonbsyetca
PEXMM KOHBEKLIMN C hyHKLIMEN NpeaBapuTeNbHOro pasorpesa, He
cnepyeT nomeLlatb NPOAYKTLI B OTCEK NeYn, Mpexae 4Yem oHa
pasorpeeTtcsa.

e BblbepnTe thyHKLMIO NPUIOTOBMNEHNA, YCTAHOBUTE MOLLHOCTb U BPEMA

NPUroTOBIIEHUA, €CMN €CTb COOTBETCTBME (NOAPOOHOE OnMcaHue CMm.
HUXe).

e [puroToBneHWe MOXHO NpepBaTh B Nto6oe BpeMA, HaxxaB KHOMKY
Stop/Clear (Cton/OuuncTnTb) Ha naHenu ynpasnexna (A). OgHo

Ha)XkaTvne npepbiBaeT NPUroTOBIIEHVE BPEMEHHO, ABa HaXKaTuA —
NOMHOCTbLI0. [poLiecc NPMroToBIEHNA MOXHO BPEMEHHO NpepBaTh B
noboe BpemA, OTKPbIB ABepLy. BpemeHHoe npekpatueHvie
NPUrOTOBIEHNA MOXHO OTMEHUTb, HaXKas KHOMKy Start/OK
(Myck/OK).

e  Ecnu Temnepatypa B oTceke neun npesbiwaeTt 250° C Bo BpemA
NPUroTOBMEHNA, BCE UCTOYHMKM Tenna npekpaiiatot paboTy, 1
paboTaeT TONbKO BEHTUNATOP. Mpouecc NpurotToBneHnsa
BO306HOBNAETCA, ECMN TeMneparypa ynana Hmke 220° C.

e [lo ucTeyeHUn BpeMEeHV NPUroTOBIIEHNA MMKPOBOSIHOBAA NeYyb
OTKIIIOYUTCA @aBTOMATUYECKM M NPO3BY4aT 5 3BYKOBbIX CUTHAmNOB.

Mpy KaXXAOM HaXaTuM KHOMOK MUKPOBOTHOBOM MEYX U NOBOPOTE PyYKM
3BYYMT 3BYKOBOW CUrHaU.

YpoBHU MOLHOCTHN
MukpoBonHoBanA neyb UMeeT NATb YPOBHEN MOLYHOCTH:

1 2 3 4 5
YpoBeHb
MOLLIHOCTM Bbicokuin CpepHuin  CpenHuii CpegHuii  Huskuin
BbICOKMIA HU3KWIA
OTobpaxkeHne
Ha gucnnee P100 P80 P50 P30 P10

DYHKLMU 1 KOMOMHALMKN NPUrOTOBIIEHUA

MwukpoBonHoBanA neyb obnagaeT cneayrowmmMt YHKUMAMN
NPUroTOBNEHUA: (PYHKLIMA MUKPOBOMH, (yHKLMA rpunA, dyHKUMA
KOHBEKLIMN 1 pa3nuyHble KoMbrHaumm cpyHKLMI, a Takxke pyHKumMA anA
pa3mMopakuBaHusA, 6bICTPOro MPUroTOBIEHNA U aBTOMATUYECKUX
nporpamm.

DYHKUUA KOMOGMHUPOBAHHOIO NPUrOTOBMIEHUA C MOMOLLbIO
MUKPOBOJIH U FPpUnA:

[nA yHKUMM rpunAa MMKPOBOSIHOBAA Neyb paboTaeT Ha CAMOM BbICOKOM
YPOBHE MOLLHOCTW. [py 3TOM HarpeBaTesibHbIN 3NIEMEHT rpunAa n
BEHTUNATOP BKMIOYeHbl. MMKPOBONHOBAA neYyb MMeeT ABe (hyHKLWIA
KOMOVHMPOBAHHOTO MPUIOTOBMEHNA C MUKPOBOSTHAMW U FPUIIEM.

®DYHKLUUA KOHBEKLIMU.
MWKpPOBOMHOBYHO NEYb MOXHO UCMOMNb30BaTh Kak KOHBEKLIMOHHbIN
HarpeBartenb, paboTatowmii npu Temnepatype ot 140° C go 230° C.

DYHKLUA KOMOMHUPOBAHHOIO NPUIrOTOBNIEHUA C MOMOLLbIO
MUKPOBOJTH U KOHBEKLIUK.
Temnepatypa MoxeT 6bITb ycTaHoBNeHa Ha 180° C nnm 200° C.

Bbi60op hyHKLMM NPUroTOBNEHUA

®YHKLUA MUKPOBOJIH:

1. HaxmwuTe kHonky Microwave (MukpoBonHa), 4Tobbl BbibpaTh
ypoBeHb MowHocTK 1-5. Ha ancnnee otobpasuntca = .

2. [osepHUTE KHOMKY YCTaHOBKW, YTOObI yCTaHOBUTb BpEMA
npuroToBneHna (Ao 95 MUHYT).

3. Haxmure kHonky Start/OK (IMyck/OK) ona 3anycka npouecca
NPUroTOBMEHMNA. 7> 3amuraeT, a TaiMep Ha4yHeT OTcYeT Ha3ag.

4. Ha aucnnee BO BpeMA MPUrOTOBEHNA MOXHO 0TO6Pa3nTb
MCMONb3yeMbl B HACTOALLMI MOMEHT YPOBEHb MOLLHOCTM, OAMH pa3
HaxkaB kHornKy Microwave (MukpoBonHa). Yepes Tpu cekyHapl
n306pakeHne Ha aucrnee CTaHeT NPeXHUM.

DYHKUMA rpunA:

1. Haxwmute kHonky Grill (Mpunk). Ha ancnnee oto6pasutca U n
,G-17

2. TloBepHWTE KHOMKY YCTaHOBKW, YTOObI YyCTAHOBUTL BPEMA
npuroToBneHna (A0 95 MUHYT).

3. HaxmuTte kHonky Start/OK (Myck/OK) anA 3anycka npouecca
NPUrOTOBNEHWA.

4. Tlo ucteyeHUM NONOBYHbLI BPEMEHW MPUIOTOBNIEHNA NPO3ByYaT 2
[ONTMX 3BYKOBbIX CUrHANa AnfA HanoMMHaHWA, YTO HeobXoaMMo
nepeBepHyTb MPOAYKTLI B MKPOBONMHOBOW neyu. NMpouecc
npuroToBneHna byneT BpeMeHHO npepBaH. [MpurotoBnexHue
BO30OHOBUTCA Yepe3 MUHYTY, €C/ TOMbKO OH He 6bin npepBaH
paHbLue.
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Pe>xum koHBeKLmuK ¢ hyHKLMen NnpeaBapuTesibHOro pasorpesa:

1. HaxmuTe kHonky Convection (KonsekuuA). Ha ancnnee
oTobpasuTca @ ,UUne°g. °Cv undpa 140 samuraioT Ha ancrinee
ANA 0TObpa>keHWA, YTO Temnepartypa npeaBapuTensHOro pasorpesa
6bina yctaHosneHa Ha 140° C.

2. TloBepHWTe KHOMKY YCTaHOBKW, YTOObI yKa3aTb Temneparypy
npenBapuTesibHoro pasorpesa (Makcumym 230° C). Temnepatypa
aBTOMaTuyeckn yctaHoBuTcA Ha 140° C, ecnu oHa He 6bina ykasaHa.

3. Haxmure kHonky Start/OK (Myck/OK) ana noaTBepxaeHna
HacTpOWKuW. MIHaMKaTop Temnepartypbl 3aMuraeT BHU3Y AWUCTeA 1
0T06pa3nT TEMMEPATYPY Ha TEKYLUMIA MOMEHT.

4. HaxmuTte kHonky Start/OK (Iyck/OK) ona 3anycka npouecca
pasorpesa. ) n U sbiceeTutcA Ha ancnnee. Korma Heo6xoamman
TemnepaTypa 6yneT AOCTUrHyTa, MUKPOBOMHOBAA NeYb OTKIIOHMTCA
1 Npo3By4aT 5 3ByKOBbIX CMrHANoOB. [JOCTUrHyTas Temneparypa
HeHaAonro BbICBETUTCA Ha aucnnee. CneayeT UMeTb B BUAY, HTO
npouecc pasorpesa MOXeT 6bITb AnUTenbHbIM. (ECnn neyb He
[OCTUraeT YyCTaHOBIIEHHOM TeMnepaTypbl B TedeHue 30 MUHYT,
OYHKLMA KOHBEKLMM OCTaHaBNNBAETCA U 3BYUUT
npeaynpeanTenbHbIA 3BYKOBOW CUrHan, a Ha aucnnee otobpaxaeTtcA
E-3).

5. OTKponTe ABepuy neyu, NOMeCTUTE NPOAYKTbI B OTCEK
MVKPOBOITHOBOW NeYM, 3aKponTe ABEpLY N MOBEPHUTE KHOMKY
YCTaHOBKM, YTOObl YCTAHOBUTL BPEMA NPUroTOBNEHNA (A0 95 MUHYT).

6. Haxwmute kHonky Start/OK (Myck/OK) ana 3anycka npouecca
npurotosnenua. & n U ebiceeTutca Ha ancnnee.

7. Ha pucnnee BO BpemA NpUroToBneHnA MOXHO 0TO6pasuTb
YCTaHOBMEHHYIO TemMnepaTypy, 0AMH pa3 Haxas KHonky Convection
(KoHBeKumA). Yepes Tpu cekyHabl n306padkeHne Ha aucnee ctaHet
NPEXHNM.

PeXxum KoHBeKLUuu 6e3 (hyHKLMM npeaBapuTesibHOro pasorpesa:

1. CnepyinTe MHCTPYKUMAM, yKa3aHHbIM Bblle B AecTBuAX 1-3.

2. TloBepHWTE KHOMKY YCTaHOBKW, YTOObI yCTAHOBUTL BPEMA
npuroTosneHna (A0 95 MUHYT).

3. Haxmute kHonky Start/OK (Myck/OK) ana 3anycka npouecca
npurotoenenua. & n U BbiceeTutca Ha ancninee.

4. Ha gucnnee Bo BpemsA NPUroTOBIEHNA MOXHO 0TObpasnTb
MCNONb3yemMyto B HACTOALLMIN MOMEHT TemnepaTtypy, OAVH pas HaXKas
kHonky Convection (KoHBekuuA). HYepes Tpu cekyHAbl M3obpaxeHve
Ha aucnnee cTaHeT NPeXxXHUM.

DYHKUMA KOMOUHUPOBaHHOrO NPUrOTOBJIEHUA C MOMOLLbLIO

MMWKPOBOJIH U FPpUNA:

1. Haxmwute kHonky Mic.+Grill (MvkpoBosnHb! + 'pynb) oavH unm
HECKOMNbKO pa3 AnA Bblbopa Hy>XHOW (PyHKLMN KOMOUHUPOBaHHOIO
npuroToBneHua. Mpu ncnonb3oBaHnn hyHKLUMY KOMBUHUPOBaHHOTO
npurotoBnexuna 2 (G-2) B npoLecce NpurotosneHna 36% 3aHumaioT
MWKPOBOIHbI, @ 64% 3aHMMaeT rpunb; Npyu NCNosb3oBaHUM OYHKLMN
KOM6MHMpPOBaHHoro npurotoBnerHusa 3 (G-3) B npouecce
npurotToBneHna 55% 3aHMmMatoT MUKPOBOSHDI, a 45% 3aHumaeT
rpunb. Ha ancnnee otobpasutca G-2 unm G-3, a takke > u /U .

2. TloBepHWTE KHOMKY YCTaHOBKW, YTOObI YyCTAHOBUTL BPEMA
npuroToBneHna (A0 95 MUHYT).

3. Haxmute kHonky Start/OK (Myck/OK) ana 3anycka npouecca
npurotosnenua. = , G n U'U ebiceetutca Ha ancnnee.

4. Ha gucninee BO BpemsA NPUroTOBMIEHNA MOXHO 0TO6pasnTb
MCNONb3yemMyto B HACTOALLMIA MOMEHT ChyHKLIMIO KOMBUHMPOBAHHOTO
NPUroTOBNEHNA, HaXaB oauH pa3 kHonky Mic.+Grill (MrkpoBonHbI +
I'pynb). Yepes Tpu cekyHabl n306paxkeHne Ha aucnnee ctaHeT
NPEXHUM.

DYHKUMA KOMOMHUPOBAHHOIO NPUIrOTOBNIEHUA C MOMOLLbIO

MUKPOBOJIH U KOHBEKTOpa:

1. Haxmwute kHonky Mic.+Conv. (MukpoBonHbl + KoHBeKLMA) A0 Tex
nop, noka He 6yaeT BbibpaHa yHKUMA KOMOUHNPOBAHHOIO
npurotoBneHuna (180° C unn 200° C). Mpu ncnonb3osBaHuy yHKLMM
KOM6UHMpPOBaHHOro npurotoenenna 1 (C-1) B npouecce
npuUroTosreHnA 52% 3aHMMalOT MUKPOBOSHbI, @ 48% 3aHuMaeT
KOHBEKTOP; NPY NCMOMNb30BaHNM (OYHKLMN KOMOUHUPOBAHHOTO
npurotoBnexua 2 (C-2) B npouecce NpurotoBneHnsa 27% 3aHnMatoT
MUKPOBOSHbI, a 73% — KOHBeKTOp. Ha ancnnee otobpasmtcA C-1 unm
C-2, atakxke =, P u V.

2. [loBepHUTE KHOMKY YCTaHOBKM, YTOObI yCTAHOBUTbL BPEMA
nNpuroToBneHnaA (A0 95 MUHYT).
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3. Haxmure kHonky Start/OK (IMyck/OK) ona 3anycka npouecca
npurotosnenua. = , %) n U ebiceeTutca Ha ancnnee.

4. Ha gucnnee BO BpemsA NPUrOTOBIEHNA MOXHO 0TO6pasuTb
MCMONb3yeMytOo B HACTOALLMI MOMEHT (DYHKLIMIO KOMOUHMPOBaHHOIO
NPUroTOBMEHNA, HAXaB oauH pa3 kHonky Mic.+Conv. Yepes Tpu
CeKyHAbl M306paXkeHre Ha AWCNIee CTaHET NPEXHUM.

DYHKUUA pa3MopaKuBaHUA:

1. Haxwmute kHonky Defrost W.T. (Pasmopa>kuBaHue no Becy) . Ha
oucnnee otobpasutca dEF1, a Takxe 2, (=% 1 AUTO .

2. TNoBepHUTE KHOMKY YCTAaHOBKM, YTO6bI yKa3aTb BEC NpoayKTa AnA
pasmopakusaHua (Makcumym 2000 r). g oTobpasuTca Ha aucnnee.

3. Haxmute kHonky Start/OK (Myck/OK). 2 3amuraeT, Tanvep
HayHeT OTCYET Hasaf, U NPOLIECC pa3MopaXkMBaHNA HaYHETCA.

DyHKUMA 6bICTPOro pa3mopaXxMBaHuUA:

1. Haxwmute kHonKy Jet Defrost (BbicTpoe pasmopaxkmBaHue). Ha
oucnnee otobpasutca dEF2, a Takxe 2, (=% 1 AUTO .
MoBepHUTE KHOMKY YCTaHOBKMW, YTOBbI yKa3aTb BEC NPoAyKTa AN
pasmopaxkusaHua (Makcumym 1200 r). g oTobpasuTcA Ha aucnnee.

3. Haxmnte kHonky Start/OK (Myck/OK). 7> 3amuraeT, Tanvep
HayHeT OTCYET HasapA, U NPOLECC pa3MOPaXXMBaHWA HA4YHETCA.

®DYHKLMA IKCNPecC NPUroToBrieHMe:

HaxxmuTe kHonky Express Cook (3kcnpecc npurotoBfieHue).
MukpoBonHoBaA neyb Ha4YHeT paboTaTh B (HyHKLIMM MUKPOBOSTH 1 ByaeT
paboTaTb Ha NOMHOM MOLLHOCTY OAHY MUHYTY. [Npy KaXkAoM nocneaytoLem
HaXKaTun KHOMKW BPEeMA NPpUroTOBeHUA 6yneT yBenmunBaTbCA Ha OaHY
MWHYTY. 3aMuraeT BO BPEMA MPUrOTOBIIEHMA.

ABTOMaTH4YeCKMe nporpaMmmbi:

1. Haxwmute kHonky Auto Function (ABTomaTtuuyeckan cyHkums). Ha
avcnnee otobpasnTcA AUTO M.

2. [loBepHWTE KHOMKY YCTAaHOBKW AS1A BbIGOPa OAHON 13
aBTomarunyeckux nporpamm (o1 A1 Ao A8). Homep nporpammbl
3amuraeT Ha gvcnnee.

A1l nogorpes A5 Msaco

A2 Pwuc A6 MoporpeBaHue xneba

A3 Osowy A7 Jlanwa 6bicTporo
NpUroToBNEHNA

A4 LibinneHok A8 HanuTKun

3. HaxmuTte kHonky Start/OK (Myck/OK) anA noaTsepxaeHusA Boibopa
nporpammbl. Ha gucnnee otobpasntcA HOMEP Nporpammbl.

4. TloBepHWTE KHOMKY YCTAaHOBKMW, YTOObI yKa3aTb Bec/nopumm
npoaykra.

5. HaxmuTte kHonky Start/OK (Myck/OK) anA 3anycka npouecca
NPUroTOBREHNA. 2 3aMUraeT.

6. Ha gucnnee BO BpemA NpUroToBNEHWA MOXHO 0TOOpa3nTb
MCNoNb3yemyto B HACTOALLMIA MOMEHT Nporpammy, OAVH pas3 HaxKas
kHonky Autoprogram (ABTO nporpamma). Yepes Tpu cekyHapbl
n3o6paxkeHne Ha gucnnee CTaHeT NPEXHUM.

®YHKUMA BJIOKUPOBKU AOCTYNA ANA AETEN

DyHKUMA 6MOKNPOBKM JOCTYNa ANA AeTen No3BONAeT NpeaoTBpaTuTb
MCNonb30BaHNe MUKPOBOTHOBOW MeYX ManeHbKUMU AeTbMU.
MwukpoBonHoBanA ne4b He byaeT paboTaTk A0 Tex Nop, noka hyHKUMA
6n10KMPOBKM AOCTYNA ANA AeTen BKNoYeHa. PyHKUnA 6110KMpOBKM
[oCTyna AnA feTen BKoYaeTcA HaxaTtnem kHonku Stop/Clear
(Cton/OuncTuTb) 1 yaepXxaHueM ee B TeveHne 3 cekyHa,. Mpo3syumnt
ANVHHBIN TYAOK, w—@ W Ha Aucnnee oTobpasnTCcA KoY () U BbITAHYTHIN
NPAMOYronbHUK. PyHKUMA BNOKMPOBKM JOCTYNa ANA AeTel BblKMovaeTcA
HaxkaTnem kHonku Stop/Clear (Cton/O4ncTUTD) 1 yoepXKaHeM ee B
TeyeHne 3 CeKyHA.

COBETbI MO NPUIOTOBJIEHUIO BNIOA

Bo BpemsA npuroTosneHna nuwm B MVIKpOBOJ'IHOBOVI neyy Heo6xoaumo
cobntoparb cnegyoume OCHOBHble NpaBuna:

BpemA NpuroToBrieHUA

o



ED8525S-SBD | M rev 25/01/05 10:17 Side 36

MeHbLuee KonnyecTBo NpoayKTOB roTOBATCA O6bICTpee, Yem bonbluee. [Npu
yBENUYEHNN KONMYECTBA NPOAYKTOB B [iBa pa3a, BPEMA ero
NPUroTOBJIEHVMA HEO6XOAMMO YBENNYUTL COOTBETCTBEHHO MOYTY B ABa
pasa.

COCTOAHME NULLK. MimeliTe B By, YTO 3TO NOAXOAUT TOSLKO ANA
NPUrOTOBMEHWSA C NMOMOLLBIO (DYHKLIMM MUKPOBOSH. [Mpu
UCMONb30BaHUN (OyHKLIMM KOHBEKLMM U FPUMA Tenso BblaenAeTcaA B
OTCEK Neym.

Heborblume Kyco4ku MAca, pblba HeborbLIOro pa3mepa U rnopesaHHble BaxHble mepbl 6e30MacHOCTM NPY NPUroTOBNIEHNM NPOAYKTOB!
OBOLUM FOTOBATCA BbICTpee, YeM Gonblune Kycku. 1o 3Tom e npuimHe e Tpy UCNoNb30BaHNN MUKPOBOIHOBOM Meumn AnA Noaorpesa AeTCKOro
Mpu NMPUroTOBIEHUW, HANPUMEP, yNALLA, TYLIEHOro MAca U NoAo6HOro NUTaHNA UMM KNMAKOCTEN B ByThINOYKE [NA KOPMIIEHWA nepen
6ntoaa, peKoMeHAYeTCA Nopesatb MACO Ha KYCO4KY pasmepom He Gonee 2 nopayen pebeHKy HeobxoaMMO NepemMeLLaTb MMTaHNE/ >KNAKOCTU U

X 2 cM. NpoOBEPUTL X TeMnepaTypy. ITO rapaHTUpyeT PaBHOMEPHOCTb

MNOTHOCTb MWLM Tak>XXe O4EHb BaXKHA AJ1A BPEMEHMW €€ NMPUroTOBIIEHMA.
Yem 60nbLUe NIOTHOCTL MUK, TeM 60nbLue BpeMeHn TpebyeTca anAa ee
NPUroTOBIEHMA.

MprroToBneHWe LUenoro Kycka MAaca NpouCXoAmT AONbLIe, YEM
TyLeHbIX 6ntoa.

Ha npurotoBneHue Kycka maca TpebyeTca 6onbliue BpEMEHM, YEM Ha
npuroToBneHune 6noaa ns capLua.

Yewm xonopHee nuwa, Tem onblue ee HY>XHO rOTOBUTb. npO,D,yKTbI npu

KOMHaTHOW TeMnepaType MOXHO NPUroToBUTb BbICTpee, YeM NPoayKTbl U3

XonoaunbHUKa NN MOpo3nnbHUKa.

Mpun NpUroToBNEHUM OBOLLEN CriesyeT UMETb B BUAY, HTO BpeMA
NPUroTOBEHMA 3aBUCUT OT UX cBeXecTu. CnefoBaTtenbHO, He06X0aMMO
NMpPOBEPUTL CBEXECTb OBOLLE 1 NPpM6aBUTb UMK BbIYECTL BpEMSA
COOTBETCTBEHHO.

KopoTkoe BpeMsA NpuroToeneHnA 6o4a B MUKPOBOMHOBOW Neyun
rapaHTVpyeT, YTO OHO He ByaeT nepeaep>KaHo.

Mpy Heo6Xx0ANMOCTU MOXHO A06aBUTb HEMHOTO BOAbI.

|_|pVI npUroToBNEHNAN pbl6bl 1 oBoOLLEeW HeOH6XOAUMO UCMONb30BaTh Kak

MO>XXHO MeHbLUEe BOAbl.

MoLWHOCTb MMKPOBOJTH

Bbl6op ycTaHOBKUW MOLLYHOCTW 3aBUCUT OT COCTOAHMA NPUrOTOBIAEMbIX
NPOAYKTOB.
B 6onblUnHCTBE Cny4aeB NpoayKTbl FOTOBATCA HA NOSIHOW MOLLHOCTM.

MonHaA MOLWHOCTb NCMoNb3yeTcA NpY GLICTPOM NOBTOPHOM
pasorpese NpoAyKTOB, KUMAYEHWUW BOAbI UM B MOAOOHbIX Cy4anX.
Hu3kaA MOLLHOCTb B OCHOBHOM NPUMEHAETCA NPy pasMopaXKnsaHunm
MPOAYKTOB M NPUroTOBNEHUM 611104, COAePXKaLLMX CbIp, MOMOKO 1N
Anua. (Llenble Aua B CKopryne Henb3A roTOBUTb B MUKPOBOSTHOBOW
ne4Yun n3-3a onacHOCTY UX B3pbiBa.) Kpome Toro, HU3Kas MOLLHOCTb
NMPYMEHAETCA Ha 3aBepLUAIOLLMX CTaANAX NPUrOTOBNEHNA U ANA
COXpaHeHUA BOCXMTUTENbHOrO apomara énioga.

O6wan nHopmauma o NPUroTOBIIEHUN NMULLU

Ecnv B MMKpOBONHOBOW NeYn HEO6XOAMMO NPUrOTOBUTH Lienoe
6nt0a0, peKoMeHayeTCA HavaTb C NPOAYKTOB HavbornbLuen
NNOTHOCTU, Hanpumep ¢ kapTodoena. [Nocne 3asepLueHnn
NPUroTOBIIEHWA HAKPOMTE WX, MOKa rOTOBATCA APYrne NpoayKTbl.
BonbLWWHCTBO NPOAYKTOB HEOOXOAMMO 3aKpbIiBaTb KPbILLKaMW.
MnoTHO NpuneraioLwme KpbilKW 33Aep>KUBaIOT Nap 1 Bary, 4To
cokpalaeT BpemA npurotoBnieHna. OCO6EeHHO 3TO 3aMeTHO Npu
NPUroToBIIEHNM OBOLLEN, 61104, U3 PbIbbl N 3anekaHoK. 3akpbiTue
604, KPbILLIKOW TaK>XXe ynyylwaeT pacnpegenexue tenna,
obecrnevnBan Takvm 06pa3om bbICTpbIE M OTNINYHBIE Pe3ynbTaThl.
[lnA [OCTUXKEHUA HaunyyLWnX pe3ynbTaToB BaXKHO BbIOpaTh
npaBWIIbHOE MONOXEHWNE NPOAYKTOB, MOCKONbKY MMKPOBOJTHOBbIE
NYY” UMEIOT MaKCUMarnbHYH MOLHOCTb B LIEHTPE MUKPOBOMHOBOW
neun. Tak npu BbiNekaHnn KapTodenA HaAo PacnonoXuTb ero BAONb
KpaA CTEKIAHHOrO MOBOPOTHOIO AucKa AnA obecrneyeHna
pPaBHOMEPHOCTM €ro NPUroTOBNEHUSA.

Mpun NpUroToBNEHUM NTULLI, MACA U APYTNX BMt0A BLICOKON
NMOTHOCTU BaXXKHO NEpPEeBOpPaYNBaTh KyCKN HECKOIBbKO pas.

B MMKPOBONHOBOW NEYM MOXHO BbINeKaTb, HO NP 3TOM Henb3A
MCnonb30BaTh APOXOKEBOE TECTO.

Mpy NpUroToBNEHUM NPOAYKTOB C TOMNCTOW KOXMLIEN, Hanpumep
kapTodens, ABMOK, LieNbHbIX KallTaHOB, HEO6XOAMMO NPOTKHYTb
KOXY, 4TO6bI MPOAYKTbI HE NIONaNNCh.

Mpn NpUroToBNEHUM ML B ,, TPAAULIMOHHON” NeYn, pekoMeHayeTcA
He OTKpbIBATb ABEpLY Neyn No mepe BO3MOXHOCTU. C dyHKLUmen
MVKPOBOJTH A€o 06CTOUT No-APyromy: 34eChb HE NMPOMCXOANT NoTepn
3HEPruu UM 3Ha4YMTENbHOrO KonnyecTsa Tenna. Noatomy Bbl
MOXKeTe KaK yrogHO 4acTo OTKpbIBaTb ABEpPLYY M NPOBEPATb
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pacnpeneneHua Tenna u NpeaoTBpaTUT BO3MOXHOCTb MOMyYeHusA
oxora.

Mpuv nomelleHMn B MUKPOBOJTHOBYIO Neyb 6y TbINIOUKK AnA
KOpMIeHUA 06A3aTeNbHO CHUMUTE ee KPbILWKY n/unu cocky!
HekoTopble NpoayKTbl MOTyT 3aAbIMUTLCA U CTOPETH MPU CITULLIKOM
fonrom nogorpese. B aTom cnyyae Heo6X0aMMO MOTHOCTbLIO
BbIK/MIOYNTb MUKPOBOITHOBYIO MeYb U He OTKPbIBATL €e ABEpLY.

He ncnonb3yinTe MMKPOBOMHOBYIO MeYb ANA Xapkun BO (puTiope nnm
MapuHOBaHUA.

Bbineyka co cnagkvmMm HanonMHUTENAMMW, HaNPUMeEp LLOKONaza, B
NAMTKaxX U HEKOTOPbIE Apyrve NPOAYKTbI C HU3KUM COAep>XKaHNeM
BOZbI, AOMKHbI HArpeBaTbCA OCTOPOXKHO. B npoTMBHOM cnyyae
MOXHO MCNOPTUTL NPOAYKTbI UMK NOCYAY.

NCMNOJNIb3OBAHME NOCYAbl NPU NPUITOTOBJIEHUM NMPOAYKTOB

Mepen Ha4YanoM NPUrOTOBNIEHNA MUK B Nocyae, HeobxoammMo y6eanTseA B
npaBunbHOM BblGOpe ee MaTepuana, NocKonbKy HEKOTOpbIe BUAbI
nracTmka MoryT AechopMMpoBaTbCA a HEKOTOPbIE BUAbI KEPaMUKU
noTpeckarbcA (0CO6eHHO Npu NoAorpeBe HEGOMbLIOMO KOIMYECTBA MULLW).

[Ana Toro 4To6bl UCNbITaTb NOCYAY HAa NPUrOAHOCTb K
MCMoIb30BaHUIO B MMKPOBOJTHOBOW Neyu, BbINOSIHUTE criegylolme
OeACTBUA.

MomecTuTe ee B neYb.

OJHOBPEMEHHO C 3TUM, MOCTaBbTE BHYTPb HAMONOBUHY
HamnoNMHEHHbIN CTakaH BoApl.

BkntounTe MMKPOBOMHOBYIO NeYb 1 AaiiTe e nopaboTaTtb OaHy
MWHYTY Ha MakCUMMasibHON MOLLHOCTM.

Ecnv nocyna npy 3ToM CTaHOBUTCA HACTOSLKO FOPAYEN, YTO A0 Hee
Henb3A AOTPOHYTLCA, TO criesyeT nsberatb ee NCnonb30BaHWA B
MPUrOTOBAEHUN MULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeYMn.

Mpu NnpUroToBfIeHMU NN B MMKpOBOHHOBOVI ne4yu xenaresfibHO
ucnonb3oBaThb criegyouiee matepuanbl.

CTekno 1 cTeknAHHble Tapenkn He ncnonb3ynTe CTeKNAHHbIE Yalum
1 T.4., coAep>Kalume MeTanMyeckme 4yacTn u UMenTe B BUAY, YTO
onpeaeneHHbIe TUMbl CTEKNA He TennocTonku. Mepen,
NPUroTOBMEHNEM WUCTbITAWTE UX, KaK ONUCAHO BbILLE.
Kepamuyeckaa nocyana (rnasypoBaHHaA 1 HernmasypoBaHHas)
MpoayKTbl AOMbLUE OCTAIOTCA FOPAYYMU B rNa3ypoBaHHON
Kepamn4ecKon nocyae, 4em B Kakon-nmbo Apyrou.

MnacTmaccoBble KOHTeNHepbI VX MOXXHO NPUMEHATbL ANA MHOTUX
HarpeBaTesibHbIX LieNem, KpoMe XapKu.

O6partuTte BHumaHue! HEJIb3A ucnonb3oBaTtb NnacTmaccoBbie
KOHTeWHepbl, U3roTOBJIEHHbIE U3 MeflaMuUHa, NOJSIM3TUIIeHa 1
ceHona.

®dapcop B MUKPOBOMHOBbLIX NMeYax MOXHO MUCMOMb30BaTh Nobble
BMAbl hapdopa, XOTA >KenaTenbHO NPUMEHATb TEPMOCTONKUIA
thapchop.

TepmocToiikana nocyaa ¢ Kpbllwkamm CTeknAHHaA nocyaa ¢ nNioTHO
npuneravoLyMmN KpbiLLKaMu, He NponycKalLWuMmn nap, naeansHa anAa
NPUroToBNEHMA OBOLLEN N PPYKTOB, rae He TpebyeTcA fobasneHne
BOAbI (TEM He MeHee, BpeMA NPUroTOBIIEHWA HE AOMXHO NPeBbIWaTh
5 MUHYT).

[nasypoBaHHaA nocyaa lNpy ncnonbL30BaHWM 3TOrO Tna Nocyabl
HeobxoaMmo bbITb NpeaesibHO OCTOPOXHbIMK. Bntoao Bceraa AomKHO
6bITb XOTA 6bl HA 5 MM BbilLE CTEKITAHHOIO NOBOPOTHOIO AMCKA.
O6neratowme nneHkn MoryT ucnonb3oBaTbCA NPU NPUrOTOBNEHUN
CYMNOB, COYCOB, TyLUEHbIX OM0A, Ny NpY pa3MOpaknBaHWUN NMALLK.
MoryT Tak>xe 6bITb NCNOML30BaHb! ANA HAKPbIBAHWA NPOAYKTOB B
Lenax npegoTepalleHna pa3bpbl3rBaHWaA Xupa U NPOYnX BeLLeCTB
BHYTPU OTCEKa neyu.

KyxoHHaA bymara ABnAeTCA HauNy4LWMM peLleHeM, NOCKOMbKY OHa
BNUTbLIBAET BRary u Xxup. Hanpvmep, ee MoOXHO NONOXUTb MexXay
nomTukamu 6ekoHa. BekoH Torga cTaHeT XpyCTALMM, MOCKOMbKY He
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ByoeT rotoBuTbLCA B ,,CO6CTBEHHOM COKY” Xneb aomaluHero
N3roTOBMEHNA MOXET 6bITb B3AT MPAMO U3 MOPO3USIbHIKA, O6EPHYT B
KYXOHHYI0 6ymary v pasorpet B MUKPOBOJSTIHOBOM NeYn.

e Mokpaa nuwesana nneHka MoxeT ncnonb3oBaTbCA B MPUrOTOBNEHUN
pbI6bl M 0BOLLEN. 3aKpbITUE NPOAYKTOB KPbILLKOW NPefoXpaHAET UxX
OT BbICbIXaHUA.

e [leprameHT AnA BbinekaHuA Poiby 1 KpynHble 0BOLLUM, NOAO6HbIE
LIBETHOM KanycTe 1 no4aTkam KyKypy3bl, MOXXHO 3aBEPHYTb B
MOKPY!O XXMPOHENpoHULaemyto bymary.

e [lakeTbl ANA xapku VaeanbHbl B NPUroToBNEHNM MACA, Pbibbl 1
osouen. OfHaKo VX HeMb3A 3aKpbiBaTb METANNIMHECKUMN
3axvmamn. BmecTo ncnonb3osBaHna 3aXXMMOoB NakeTbl creayet
obMaTbIBaTh XMOMNKOBbIMU HUTKaMW. MPOTKHMUTE NakeT B HECKOMbKUX
MecTax 1 MOMECTUTE ero B MUKPOBOJTHOBYIO NeYb Ha Tapenke unu
CTEKIAHHOW nocyae.

e BbymaxHble Tapenku CneayeT ncnonb3oBaTb TOMbKO ANA
HeNpOAOMKUTENBHOTO HarpeBaHuA.

BHumaHwue!

Mpw npuroToBneHUM NULLU B MMKPOBOJTHOBOM Me4u He cneayeT

ucnonb3oBaTh creaylolme matepuanbi:

e 3akpbITble CTaKaHbl/6yThIIKK C Y3KUMM FOprbILLKaMu, MOCKOSbKY OHU
MOryT B30pBaThCA.

e TepmomeTpbl O6LLEro Ha3HaYeHUA

e donbry/noanoHsl U3 onbri, NOCKONbKY MUKPOBOMHOBBIE y4X HE
NPOXOAAT Yepes HUX, U NULLA HE CMOXET MPUrOTOBUTLCA. TemM He
MeHee, ManeHbKMe KyCo4Kkmn qonbri MOXHO UCMONb30BaTh, HTOObI
3aWMTUTb TOHKME KYCKM MACA N NTULbI OT NOArOpaHuA.

e [lepepaboTaHHyto Gymary, MOCKOMbKY OHa MOXET coaepXaTtb
MeTannM4eckme HYacTuubl, KOTOPbIE MOFYT BbI3BaTb UCKPEHUE W/
BO3ropaHue.

e 3akpblTble 6aHKW/KOHTENHEPDI C FTEPMETUYHBIMU KpbILLKaMK,
NMOCKO/bKY OHU MOTYT B30PBaTbCA OT U36bITOYHOrO AABMNEHUSA.

e MeTannuyeckve 3axmumbl U KPbILIKK 1 ONbry, coaepxatume
mMeTannmyeckme HUTU. OHW MOTYT BbI3BATb CKPEHVE B
MWKPOBOIMTHOBOW MEYn, 1 NX He06XoAnMO ybpaTh.

e MeTannnyeckne MUCKW/KOHTENHEPBI 1 YAKOBKY, CNW OHU He 6binu
cneumnanbHo pa3paboTaHbl ANA NPUMEHEHNA B MUKPOBOITHOBbIX
neyax. MMKpOBOIHbI OTPaXatTCA OT MEeTaNIM4eCKMX NOBEPXHOCTEN
1 He NPOHMKAIOT B MWLLY.

e Tapenku, 6n04a, MUCKU/KOHTENHEPBI U APYTYHO Nocyay C
MeTannM4yecKMmm, 30f10TbiMM 1 cepebpAHbIMM YKpalleHnAMU. OHn
MOTYT UCMOPTUTLCA U/WMK BbI3BATbL UCKPEHWE B OTCEKE MEYN.

e [leHonnact. lNMeHonnacT pacnnasnAeTCA B MUKPOBOTHOBOW NeYu 1
MOXET UCNOPTUTL NPOAYKTbI.

e [lepeBo [lepeBo BbiCbIXaeT B MMKPOBOJSTHOBOW NeYn U MOXeT
pPackonoTbCA UM TPECHYTb.

OYUCTKA

IMpun YMCTKE MMKPOBOIHOBOW Meymn cneayeT obpallare BHUMaHne Ha

crepyoLme MOMEHTI.

e [lepen YACTKOW BbIKMIOYMTE NeYb U BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKW.

e Hvkoraa He NpuMeHANTe 06e3XMpuBaloLLMe YUCTALLME CPEACTBa,
CTanbHble MOYanku n apyrme cunbHble CPeACcTBa ANA YUCTKN
BHYTPEHHMX U BHELUHUX NOBEPXHOCTEN MUKPOBOMHOBOW neyu,
NOCKOMbKY OHWU MOTYT WX nouapanarb.

e Vicnonb3yrTe BMECTO 3TOro TPAMKY, HAMOYEHHYIO TEMMOW BOAOW, a B
cnyyae CUInbHOM 3arpA3HEHHOCTU MMKPOBOITHOBOW Meyn fobaBbTe
YyncTALLee CPeacTBo.

e  Cnepaute, 4yTO6bl BOAA He Nnonana B BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA.

e [lpu o4ncTke NaHenu ynpasneHnA ocTaBbTe ABEPLY OTKPbLITON,
4TO6bI N36EXaTh CIy4aHOro BKITIOYEHNA MUKPOBOMTHOBOW MEYn.

e [inAa obecne4veHnA cBO6OAHOMO BpaLLeHNA CTEKNTAHHOIO NOBOPOTHOMO
AVCKa YNCTKA AHULLA MUKPOBOSTHOBOM MeYm 1 BpaLlatoLLeroca
KonbLia AOMKHA NPOBOANTLCA PErynApHO.

e [InA O4NCTKM CTEKNAHHOTO NMOBOPOTHOIO AVCKA Y BpaLLatoLLeroca
KorbLia MOXKHO MCMOMb30BaTh CPEACTBO A11A MbITbA NOCYAbI.
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NEPE[ OBPALLEHUEM B CEPBUCHbIV LIEHTP

Ecnu mukpoBonHoBanA neyvb He BKIIOYaeTCA:

e [lpoBepbTe, YTO BUNKA NPaBUIbHO BCTaBneHa B po3eTky. Ecnm
npuyMHa He B 3TOM, BblHbTE BUSKY, nogoxanTte 10 cekyHa, n
BCTaBbTe ee obpaTHo.

e [IpoBepbTe, He neperopen N NPeAOXPaHNTESb TN HE BbIKITIOYEHO
nv pene npepoxpaHuTensa. Ecnun aTo He ABNAETCA NPUYNHO
HeucnpaBHOCTK, MPOBepbTE PaboTy PO3ETKU, MOAKIIOUMUB K HeWl
[Lpyroe yCTpOMCTBO.

e [lpoBepbTe, 4TO ABEpLA 3aKpblBaeTCA NpasunbHO. Ecnu asepua He
3aKpbIBaeTCA, aBToOMaTuyeckan cuctema 6e3onacHocTu
(nocpencTBOM 6MOKUPYIOLLMX LUTLIPEN) HE MO3BOSIAET Ne4n
BKITIOYUTCA.

e [lpoBepbTe NPaBULHOCTb YCTAHOBKWN NaHENV ynpasneHvA n
akTusaumm yHKLMN Tanmepa.

Ecnv mnkpoBonHoBas neyb He Ha4HET paboTaTb, HE06X0AMMO 06paTUTLCA
B CEPBUCHbIA LIEHTP.

COBETbI MO OXPAHE OKPY)KAIOLLEW CPEAbI

Ecnu kakoe-nnbo anekTpuyeckoe YCTPoUCTBO 6orbLue He paboTaeT, ero
cnepyeT yTUIM3MPOBaTb B COOTBETCTBUM C AEACTBYOLLMMU MECTHBIMU
npasunamu 1 Takum obpasom, 4Tobbl HeraTMBHOE BO3AENCTBME Ha
OKpY>KatoLLyto cpeay 6bI110 MUHUManbHbIM. B 6onbluMHCTBE CrnyyaeB Takue
N34ennA MOXHO CAATb HA MECTHYIO CTaHLMIO nepepaboTKu.

FAPAHTUWHBIE YCJTOBUA

[apaHTuA ABNAeTCA HeAeNCTBUTENIbHOM:

®  eCI1 He BbIMOSHANNUCH ONWUCAHHbIE BbIlLE MHCTPYKLMK;

®  eCnu yCTPOMCTBO 6blN0 BCKPbITO;

®  eC/M YCTPOWCTBO UCMONb30BaNoCch HeHaanexatumm o6pasom,
HEBPEXXHO UM 6bI10 NOBPEXAEHO KaknuM-nmbo 06pasom;

®  eC/M HencrnpaBHOCTb BO3HUKIIA B pe3ynbTaTte c60A aNeKTpoceTu.

TEXHUYECKUE OAHHbIE

Paboyee HanpaxeHue:
MoTpebnAemana MOLUHOCTb:
MOLIHOCTb MUKPOBOJH:
MolwHocTb rpunAa:
MOoLLHOCTb KOHBEKLN:
LiBeT:

Obbem:

230B-50Tu

1450 BT

Makcumym 850 BT

makcumym 1000 BT
makcumym 1000 BT
nonMpoBaHHaA CTaslb/YepHblii
25 nuTtpos

BHyTp. pasmepbl (BxLLXT): 21,5x 33,7 x 36,3 cm

BHeww. pasamepbl (BxLLXT): 30,7 x 51,6 x 44,1 cm

Bec: 21 kr

B BMAy NOCTOAHHO paBoThbl MO YNYYLWEHUIO (YHKLMOHAIBHBIX
BO3MOXHOCTEl 1 An3aiiHa TOBapOB KOMMNaHWA OCTaBNAET 3a COBoM Npaso
M3MeHATb n3genue 6e3 NpeaBapuTenbHOrO YBeAOMIEHUA.

UMIMOPTEP
pynna Adexi

KomnaHuA He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHbIE OLUMOKM neyaTu.
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